FUNDAGCAO UNIVERSIDADE DO AMAZONAS
EDITAL N° 001/2023
(Processo Administrativo n°. 23105.000402/2023-36)

Torna-se publico que a FUNDACAO UNIVERSIDADE DO AMAZONAS, C.N.P.J. n°. 04.378.626/0001-97,
com sede na Av. Rodrigo Otavio, n.° 6.200, Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, Coroado —
Manaus-AM, por meio da Comissdo Permanente de Licitagdo, designada pela Portaria n°® 118, de
29.03.2023, realizara licitacéo, na modalidade CONCORRENCIA, do tipo maior oferta, nos termos da Lei n°
8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei de
Diretrizes Orcamentarias vigente, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, do Decreto n. 7.983, de
08 de abril de 2013, do Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018, das Instru¢des Normativas SEGES/MP
n° 05, de 26 de maio de 2017, Instrucdo Normativa SLTI/MP n° 1, de 19 de janeiro de 2010, da Instrucéo
Normativa SEGES/MP n° 3, de 26 de abril de 2018, Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 6, de junho de 2018
e, ainda, de acordo com as condi¢des estabelecidas neste Edital.

Data da sesséo: 19/07/2023

Horario: 10:00 (horario de Brasilia)

Local: Setor Coordenacdo Geral de Licitagbes / UFAM - Av. Rodrigo Otavio n.° 6.200, Campus
Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, Setor Sul, Bloco “J”, Setor de Licitagoes, Coroado —
Manaus-AM, Telefone: (92) 99318-2191, CEP 69.077-000.

Critério de Julgamento: maior lance/oferta
Regime de Execucéo: Empreitada por Preco Unitério

1. HORARIO, DATA E LOCAL PARA A ENTREGA DOS ENVELOPES CONTENDO A
DOCUMENTACAO E PROPOSTAS:

1.1. Até as 10:00 (horario de Brasilia), do dia 19/07/2023, no endere¢co Coordenacédo Geral de
Licitagdes, Av. Rodrigo Otavio n.° 6.200, Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, Setor Sul,
Bloco “J”, Setor de Licitagdes, Coroado — Manaus-AM, CEP 69.077-000, para entrega dos Envelopes n. 01,
com os documentos de habilitacdo e declaracées complementares, e n. 02, com a proposta.

2. HORARIO, DATA E LOCAL PARA INICIO DA SESSAO PUBLICA

2.1. As 10:00 (horéario de Brasilia), do dia 19/07/2023, no setor Coordenacido Geral de
Licitac@es, localizado no enderego Av. Rodrigo Otévio n.° 6.200, Campus Universitario Senador Arthur
Virgilio Filho, Setor Sul, Bloco “J”, Setor de Licitagdes, Coroado — Manaus-AM, CEP 69.077-000, tera
inicio a sesséo, prosseguindo-se com o credenciamento dos participantes e a abertura dos envelopes
contendo a documentagao de habilitagao e a realizagao de consulta “on line” ao SICAF.

2.2. Os conjuntos de documentos relativos a habilitacdo e a proposta de precos deverdo ser
entregues separadamente, em envelopes fechados e lacrados, rubricados no fecho e identificados com
0 nome do licitante e contendo em suas partes externas e frontais, em caracteres destacados, os
seguintes dizeres:



ENVELOPE N° 1
DOCUMENTOS DE HABILITACAO
E DE CONDICOES DE PARTICIPACAO
FUNDACAO UNIVERSIDADE DO AMAZONAS
CONCORRENCIA N° 001/2023
(RAZAO SOCIAL DO PROPONENTE)
(CNPJ)

ENVELOPE N° 2
PROPOSTA
FUNDACAO UNIVERSIDADE DO AMAZONAS
CONCORRENCIA N° 001/2023
( RAZAO SOCIAL DO PROPONENTE )
(CNPJ )

2.3. Os licitantes interessados em participar do certame n&do necessitam encaminhar seus
representantes legais para entregar os envelopes com a documentagdo e as propostas, podendo,
inclusive, encaminha-los via Correio ou outro meio similar de entrega, atentando para as datas e
horarios finais para recebimento dos mesmos, constantes neste Edital. A correspondéncia devera ser
enderecada com aviso de recebimento para a Comisséo de Licitagdo no endereco indicado no Item 1
deste Edital e conter os dois envelopes acima mencionados, com antecedéncia minima de 1 (uma)
hora do momento marcado para abertura da sessao publica.

3. DO REPRESENTANTE E DO CREDENCIAMENTO

3.1 Os licitantes que desejarem manifestar-se durante as fases do procedimento licitatério
deverdo estar devidamente representados por:

3.1.1. Titular da empresa licitante, devendo apresentar cédula de identidade ou outro
documento de identificacdo oficial, acompanhado de: registro comercial no caso de empresa
individual, contrato social ou estatuto em vigor, no caso de sociedades comerciais €, no caso
de sociedades por acfes, dos documentos de eleicdo de seus administradores; inscricdo do
ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em exercicio;
sendo que em tais documentos devem constar expressos poderes para exercerem direitos e
assumir obrigacdes em decorréncia de tal investidura;

3.1.2. Representante designado pela empresa licitante, que devera apresentar
instrumento particular de procuracdo ou documento equivalente, com poderes para se
manifestar em nome da empresa licitante em qualquer fase da licitagdo, acompanhado de
documento de identificacdo oficial e do registro comercial, no caso de empresa individual,
contrato social ou estatuto em vigor no caso de sociedades comerciais e no caso de



3.2.

sociedades por acdes, acompanhado, neste Ultimo, de documentos de eleigdo de seus
administradores; inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de
prova de diretoria em exercicio;

Cada representante legal/credenciado devera representar apenas uma empresa licitante.

4. OBJETO

4.1. O objeto da presente licitacdo é a escolha da proposta mais vantajosa para Concessédo onerosa

4.2.

4.3.

de uso de 06 (seis) espacos publicos, localizados no Centro de Convivéncia do Setor
Norte, do Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, para a exploracdo dos
servicos de lanchonetes e restaurante, conforme condi¢cdes, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste Edital e seus anexos.

A licitacao serda dividida em itens, conforme tabela constante do Projeto Basico, facultando-se ao
licitante a participacdo em quantos itens forem de seu interesse.

O critério de julgamento adotado sera o maior lance/oferta pela concessao onerosa de uso do
espaco publico, por item, observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto

as especificacdes do objeto.

4.4. A licitagcdo serd realizada de acordo com as regras especificas para o regime de execugéo

empreitada por preco unitério

5. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

5.1. Poderédo participar desta licitacdo os interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o

objeto desta licitagédo

5.2. Seré& concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para

5.3.

54.

0 agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI,
nos limites previstos da Lei Complementar n® 123, de 2006.

N&o poderdo participar desta licitagc&o:

5.3.1. proibidos de participar de licitagcbes e celebrar contratos administrativos, na forma
da legislacéo vigente;

5.3.2. gue ndo atendam as condi¢des destes Edital e seus anexos;

5.3.3. estrangeiros que ndo tenham representacédo legal no Brasil com poderes expressos
para receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

5.3.4. gue se enquadrem nas vedacdes previstas no artigo 9° da Lei n°® 8.666, de 1993;
5.3.5. gue estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou insolvéncia, em

processo de dissolucdo ou liquidagéo;

5.3.6. entidades empresariais que estejam reunidas em consércio, uma vez que a
contratacdo ndo se configura de alta complexidade técnica

5.3.7. organizacbes da Sociedade Civil de Interesse Pulblico - OSCIP, atuando nessa
condicao (Acordao n° 746/2014-TCU-Plenario);

5.3.8. sociedades cooperativas, considerando a vedacao contida no art. 10 da Instrugéo
Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017

Nos termos do art. 5° do Decreto n® 9.507, de 2018, é vedada a contratacdo de pessoa

juridica na qual haja administrador ou sécio com poder de direcéo, familiar de:

a) detentor de cargo em comissdo ou funcdo de confianca que atue na area responsavel pela

demanda ou contratacéo; ou



b) de autoridade hierarquicamente superior no ambito do 6rgdo contratante.

5.4.1.Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o conjuge, o companheiro ou o

parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade, até o terceiro grau
(Sumula Vinculante/STF n° 13, art. 5°, inciso V, da Lei n® 12.813, de 16 de maio de 2013 e art.
2°,inciso 111, do Decreto n.° 7.203, de 04 de junho de 2010);

5.5. Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizacdo, na execugao
dos servigcos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de agente publico
ocupante de cargo em comissao ou funcéo de confianga neste érgéo contratante.

6. DA HABILITACAO

6.1 O licitante cadastrado, ou n&do, no SICAF, deve inserir no envelope n° 01, os documentos de
habilitacdo e das condicbes de participacdo, as declaracbes complementares que consistem nos
seguintes documentos:

6.1.1

de que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de
2006, ou cooperativa equiparada — COOP, nos termos do art. 34 da Lei n. 11.488, de 2007,
caso opte por usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49;

6.1.1.1 nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno

porte, a auséncia da declaracdo impedira o prosseguimento no certame;

6.1.1.2 nos itens em que a participac@o ndo for exclusiva para microempresas e empresas de

6.1.2

6.1.3

6.1.4

6.1.5

6.1.6

6.1.7

pequeno porte, a auséncia da declaracdo apenas produzird o efeito de o licitante ndo
ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006,
mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.
gue esté ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos, bem como
de que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no Edital;

gue inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da obrigatoriedade
de declarar ocorréncias posteriores;

gue a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrucdo Normativa
SLTI/MP n° 2, de 16 de setembro de 2009;

gue ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou
forcado, observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 1° e no inciso Ill do art. 5° da
Constituicdo Federal;

gue os servigos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de
cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia
Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, conforme
disposto no art. 93 da Lei n° 8.213, de 24 de julho de 1991, caso opte pelo beneficio
previsto no art. 3°, § 2°, inciso V, da Lei n°® 8.666/1993.

gue ndo utiliza de méo de obra direta ou indireta de menores de 18 (dezoito) anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre e de qualquer trabalho a menores de 16 (dezesseis)
anos, salvo na condicdo de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos, nos termos da Lei
9.854, 1999;

6.2 A declaracédo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condi¢cao sujeitara o licitante as san¢cdes
previstas em lei e neste Edital

6.3 Os licitantes que néo estiverem cadastrados no Sistema de Cadastro Unificado de Fornecedores —
SICAF, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 3, de 2018, deverdo apresentar, no
envelope n° 1, a seguinte documentacéo relativa a Habilitacdo Juridica e a Regularidade Fiscal e
trabalhista, bem como a Qualificagdo Econémico-Financeira, nas condi¢cdes descritas adiante.

6.3.1

O interessado, para efeitos de habilitacdo prevista na Instrucdo Normativa SEGES/MP n°
03, de 2018, mediante utilizacdo do sistema, deverd atender as condi¢bes exigidas no
cadastramento no SICAF até o terceiro dia Util anterior a data prevista para recebimento das
propostas;

6.4 Ainda como condicao de participacdo, para fins de comprovacdo do subitem 5.4, o licitante




devera enviar a declaracdo de que ndo possuem em seus guadros societarios servidores da
FUA ou administradores que mantenham vinculo familiar com detentor de cargo _em
comissdo ou funcdo de confianca, atuante na &area responsavel pela demanda ou
contratacdo, ou de autoridade a ele hierarguicamente superior, em cumprimento ao Acérdao
N° 409/2015 — TCU — Plenario, em conformidade com o modelo disponivel Anexo lll deste
Edital.

6.5 Habilitacdo Juridica:

6.6

6.5.1 No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a
cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

6.5.2 Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da Condicao de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacao ficara condicionada a verificacdo da
autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

6.5.3 No caso de sociedade empreséaria ou empresa individual de responsabilidade limitada -
EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta
Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério de seus
administradores;

6.5.4 Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no

Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;

6.5.5 No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas

Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos seus
administradores;

6.5.6 Decreto de autorizacdo, em se tratando de sociedade empreséria estrangeira em

funcionamento no Pais;

6.5.7 Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da

consolidacdo respectiva;

Regularidades Fiscal e Trabalhista:

6.6.1 prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

6.6.2 prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacido de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos
a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751, de 02/10/2014, do
Secretério da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

6.6.3 prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

6.6.4 prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo
VII-A da Consolidacéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de
maio de 1943;

6.6.5 prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual/municipal, relativo ao domicilio ou
sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

6.6.6 prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante;

6.6.6.1 caso o licitante seja considerado isento de tributos relacionados ao objeto
licitatorio, devera comprovar tal condicAo mediante a apresentacdo de declaracéo
emitida pela correspondente Fazenda do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra
equivalente, na forma da lei;

6.7 Qualificagdo Econdmico-Financeira:


http://www.portaldoempreendedor.gov.br/

6.7.1 Certiddo negativa de faléncia, de recuperacéao judicial ou extrajudicial (Lei n° 11.101,
de 9.2.2005), terd o prazo de validade de 60 (sessenta) dias, contados a partir da data
de expedicdo, ou no prazo declarado na prépria Certiddo. No caso de pracas com
mais de um cartério distribuidor, deverdo ser apresentadas as certidées de cada um
dos distribuidores;

6.7.2 balanco patrimonial e demonstracdes contabeis do Ultimo exercicio social, ja exigiveis e
apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacdo financeira da empresa,
vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados
por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacao
da proposta;

6.7.2.1 no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a
apresentacéo de balanco patrimonial e demonstraces contdbeis referentes ao periodo
de existéncia da sociedade;

6.7.2.2 € admissivel o balan¢o intermediario, se decorrer de lei ou contrato/estatuto
social.

6.7.3 comprovagdo da boa situacdo financeira da empresa mediante obtencdo de indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um),
obtidos pela aplicagédo das seguintes férmulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Total
SG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante

6.7.4 O licitante que apresentar indices econdmicos iguais ou inferiores a 1 (um) em qualquer dos
indices de Liquidez Geral, Solvéncia Geral e Liquidez Corrente devera comprovar que
possui (capital minimo ou patriménio liquido) equivalente a 10% (dez por cento) do valor
total estimado da contratagdo ou do item pertinente.

6.8 Qualificacdo Técnica:

6.8.1 As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria
assinado _pelo servidor responsavel, conforme modelo ANEXO IV — MODELO DE
ATESTADO DE VISTORIA. O atestado de vistoria podera ser substituido por
declaracdo emitida pelo licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece as
condicdes locais para execucdo _do objeto; ou que tem pleno conhecimento das
condicGes e peculiaridades inerentes a natureza do_trabalho, assume total
responsabilidade por este fato e ndo utilizara deste para guaisguer questionamentos
futuros _que ensejem desavencas técnicas ou financeiras _com a contratante,
conforme _modelo ANEXO V - MODELO DE DECLARACAO DE RENUNCIA A
VISTORIA.

6.9 O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado (a) da
prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b) da apresentacédo do



balanco patrimonial e das demonstracdes contabeis do Ultimo exercicio.

6.10 Os documentos para habilitacdo poderdo ser apresentados em original, por qualquer processo de

cépia autenticada por cartério competente ou por servidor da Administracdo, ou publicacdo em
orgéo da imprensa oficial.

6.11 Nao serdo aceitos documentos com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente

permitidos.

6.12 Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome da maitriz, e se o licitante

for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de
capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

6.12.1 Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de nimeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacao
do recolhimento dessas contribui¢des.

6.13As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentacdo de

habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art.
43, § 1°da LC n° 123, de 2006.

6.13.1 A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que a
licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja habilitada, uma
vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

6.14 Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante estard

habilitado para a fase de classificacéo.

7. DA PROPOSTA

7.1. A proposta de preco, apresentada no envelope n° 2, sera redigida no idioma patrio,
impressa, rubricada em todas as suas paginas e ao final firmada pelo representante legal da empresa
licitante, sem emendas, entrelinhas ou ressalvas, devendo conter:

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.1.1. Prazo de validade da proposta ndo inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
abertura do certame;

7.1.2. descricdo do objeto de forma clara, observadas as especificac6es constantes do Projeto
Béasico e demais anexos;

7.1.3. precos unitarios e valor global da proposta, em algarismo, expresso em moeda corrente
nacional (real), de acordo com os precos praticados no mercado

Todas as especifica¢des do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposicbes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Projeto Basico, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execucao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicdo.

Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, serdo de exclusiva responsabilidade do licitante,
nao lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacao de erro, omissdo ou
gualquer outro pretexto.

Os licitantes devem respeitar 0s precos minimos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratacdes publicas federais, quando participarem de licitagcdes publicas.

Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificaces do objeto, sera
colhida a manifestagao escrita do setor requisitante do servigo ou da area especializada no objeto.



8. DA ABERTURA DOS ENVELOPES

8.1 No dia, hora e local designados neste Edital, em ato publico, na presenca dos licitantes, a
Comissdo Permanente de Licitacdo recebera, de uma sé vez, os Envelopes n° 01 e n° 02, e
procedera a abertura da licitacéo.

8.1.1 Os atos publicos poderédo ser assistidos por qualquer pessoa, mas somente deles
participardo ativamente os licitantes ou representantes credenciados, ndo sendo
permitida a intercomunicag@o entre eles, nem atitudes desrespeitosas ou que
causem tumultos e perturbem o bom andamento dos trabalhos.

8.2 Depois de ultrapassado o horéario para recebimento dos envelopes, nenhum outro sera
recebido.

8.3 A seguir, serédo identificados os licitantes e proceder-se-a a abertura dos Envelopes n° 01 -
Documentos de Habilitagéo.

8.3.1 O contetdo dos envelopes sera rubricado pelos membros da Comisséo e pelos
licitantes presentes ou por seus representantes.

8.4 Como condi¢do prévia ao exame da documentacdo de habilitacdo do licitante, a Comissao
verificar4 o eventual descumprimento das condi¢cdes de participacédo, especialmente quanto a
existéncia de san¢do que impeca a participacdo no certame ou a futura contratagdo, mediante
a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-
Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c¢) Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido
pelo Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).
d) Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido - TCU,

8.4.1 Para a consulta de licitantes pessoa juridica poderda haver a substituicdo das
consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa
Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

8.4.2 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também
de seu soOcio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que
prevé, dentre as sancbes impostas ao responsavel pela pratica de ato de
improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico,
inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.
8.4.2.1 Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de

Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se

houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de

Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

8.4.2.1.1 A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos
societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros.

8.4.2.1.2 O licitante sera convocado para manifestacéo previamente a
sua desclassificacéo.

8.4.3 Constatada a existéncia de sancéo, o licitante sera declarado inabilitado, por falta
de condi¢éo de participacao.

8.5 Apos a verificagdo de sangdes que impecam a participagdo no certame, serdo verificadas as
condi¢Bes de participacdo objeto das declara¢cbes complementares.

8.6Realizadas ambas as verificagBes, a documentacao de habilitacdo dos licitantes sera entdo
verificada, observando-se as demais exigéncias previstas neste instrumento convocatorio.

8.6.1 Também sera consultado o Sistema de Cadastro Unificado de Fornecedores —
SICAF, em relacdo aos licitantes nele cadastrados e que optaram por comprovar

sua habilitacdo por meio deste sistema, em relacdo a habilitacdo juridica, a
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regularidade fiscal, a qualificagdo econdmica financeira e habilitagdo técnica,
conforme o disposto na Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

8.6.2 Também poderdo ser consultados os sitios oficiais emissores de certiddes,
especialmente quando o licitante esteja com alguma documentacao vencida junto
ao SICAF.

8.7 Caso a Comissdo julgue conveniente, poderda suspender a reunido para analisar os
documentos apresentados, marcando, na oportunidade, nova data e horario em que voltara a
reunir-se, informando os licitantes. Nessa hipétese, todos os documentos de habilitacdo ja
rubricados e os Envelopes n° 02 - Proposta de Precos, rubricados externamente por todos o0s
licitantes e pelos membros da Comissdo, permanecerdo em poder desta, até que seja
concluida a fase de habilitacao.

8.8 Ao licitante inabilitado sera devolvido o respectivo Envelope n° 02, sem ser aberto, depois de
transcorrido o prazo legal sem interposicao de recurso ou de sua desisténcia, ou da deciséo
desfavoravel do recurso.

8.9 Apds o procedimento de verificagdo da documentacao de habilitagdo, os Envelopes n° 02 -
Proposta de Pregos dos licitantes habilitados serdo abertos, na mesma sesséo, desde que todos
os licitantes tenham desistido expressamente do direito de recorrer, ou em ato publico
especificamente marcado para este fim, apds o regular decurso da fase recursal.

8.9.1 Nao ocorrendo a desisténcia expressa de todos os licitantes, quanto ao direito de
recorrer, os Envelopes n° 02 - Proposta de Precos serdo rubricados pelos
licitantes presentes ao ato e mantidos inviolaveis até a posterior abertura.

8.9.2 Ultrapassada a fase de habilitacdo e abertas as propostas, ndo cabe
desclassificar o licitante por motivo relacionado com a habilitagéo, salvo em razéo
de fatos supervenientes ou s6 conhecidos ap6s o julgamento.

8.10 As propostas de precos dos licitantes habilitados seréo entdo julgadas, conforme item
préprio deste Instrumento Convocatorio.

8.11 Se todos os licitantes forem inabilitados ou todas as propostas forem desclassificadas, a
Comissdo Permanente de Licitacdo podera fixar o prazo de 08 (oito) dias Uteis para a
apresentacdo de nova documentacdo ou proposta, escoimadas das causas que as inabilitaram ou
desclassificaram.

8.12 Em todos os atos publicos, serdo lavradas atas circunstanciadas, assinadas pelos membros
da Comisséao e pelos representantes credenciados e licitantes presentes.

8.13 Sera considerado inabilitado o licitante que:
8.13.1 Incluir a proposta de pre¢cos no Envelope n° 01.

8.13.2 Nao apresentar os documentos exigidos por este Instrumento Convocatorio no
prazo de validade e/ou devidamente atualizados, ou ndo comprovar sua
habilitacdo por meio do SICAF, ressalvado o disposto quanto & comprovacéo da
regularidade fiscal das microempresas, empresas de pequeno porte e
cooperativas enquadradas no artigo 34 da Lei n° 11.488, de 2007.

8.14 Constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista
de microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa, a mesma tera o prazo de 5
(cinco) dias Uteis para a regularizagdo da documentacao, a realizacdo do pagamento ou parcelamento
do débito e a emissédo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa. O
prazo para regularizacéo fiscal sera contado a partir da divulgagcao do resultado do julgamento das
propostas e podera ser prorrogado por igual periodo a critério da administracdo publica, quando
requerida pelo licitante, mediante apresentacao de justificativa.

8.14.1 A nao regularizacdo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior
acarretard a inabilitacéo do licitante, sem prejuizo das sanc¢des previstas no art. 87



da Lei n° 8.666, de 1993, sendo facultado a administragdo publica convocar os
licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, ou revogar a licitacéo.

8.15 Como condicdo para a aplicacdo do tratamento diferenciado previsto na Lei Complementar
n. 123/2006, a Comissao de Licitacao podera realizar consultas e diligéncias para verificar se o
somatdrio dos valores das ordens bancarias recebidas pela ME/EPP/COOP, no exercicio
anterior, extrapola o limite previsto no artigo 3°, inciso Il, da referida Lei, ou o limite
proporcional de que trata o artigo 3°, 82°, do mesmo diploma, em caso de inicio de atividade no
exercicio considerado.

8.15.1 Para a microempresa ou empresa de pequeno porte, a consulta também
abrangerd o exercicio corrente, para verificar se o somatoério dos valores das
ordens bancarias por ela recebidas, até o més anterior ao da sesséo publica da
licitacdo, extrapola os limites acima referidos, acrescidos do percentual de 20%
(vinte por cento) de que trata o artigo 3°, 88 9°-A e 12, da Lei Complementar n°
123, de 2006;

8.15.2 A participacdo em licitagdo na condicdo de microempresa ou empresa de
pequeno porte, sem que haja o enquadramento nessas categorias, ensejara a
aplicacdo das sancdes previstas em Lei e a ndo-aplicacdo, na presente licitacao,
dos beneficios decorrentes dessa qualificacéo.

8.16 A intimacdo dos atos de habilitagdo ou inabilitacdo dos licitantes serd feita mediante
publicacdo na imprensa oficial, salvo se presentes os prepostos dos licitantes no ato publico em que foi
adotada a decisdo, caso em que a intimacdo sera feita por comunicacdo direta aos interessados e
lavrada em ata.

DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

9.10 critério de julgamento serd a maior lance/oferta formulado por item.

9.2Na data da abertura dos envelopes contendo as propostas serdo rubricados os documentos pelos
membros da Comissdo de Licitagdo e pelos representantes legais das entidades licitantes. A
Comisséo, caso julgue necessério, podera suspender a reunido para analise das mesmas.

9.3A Comisséo de Licitacdo verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas
que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital.

9.4N&o serd considerada qualquer oferta ou vantagem ndo prevista neste Edital, para efeito de
julgamento da proposta.

9.5As propostas seréo classificadas em ordem crescente de precos propostos.

9.6A Comissdo de Licitagdo verificard o porte das empresas licitantes classificadas. Havendo
microempresas, empresas de pequeno porte, proceder-se-a a comparagdo com os valores da primeira
colocada, se esta for empresa de maior porte, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da
LC n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

9.6.1 Nessas condi¢cBes, as propostas de microempresas, empresas de pequeno porte
gue se encontrarem na faixa de até 10% (dez por cento) acima da proposta de menor preco
serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

9.6.2 A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma
tltima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor superior ao da primeira colocada, no
prazo de 10 (dez) minutos, caso esteja presente na sessdo ou no prazo de 02 (dois) dias,
contados da comunicacao da Comisséo de Licitagdo, na hipdtese de auséncia. Neste caso, a
oferta deverd ser escrita e assinada para posterior inclusdo nos autos do processo licitatorio.

9.6.3 Caso a microempresa, empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou
ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes



microempresas, empresas de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 10% (dez
por cento), na ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, nos mesmos prazos
estabelecidos no subitem anterior.

9.7Caso sejam identificadas propostas de precos idénticos de microempresa, empresa de pequeno
porte empatadas na faixa de até 10% (dez por cento) sobre o valor cotado pela primeira colocada, a
Comissdo de Licitacdo convocara os licitantes para que comparecam ao sorteio na data e horario
estipulados, para que se identifique aquela que podera aumentar a oferta.

9.8Havendo éxito no procedimento de desempate, sera elaborada a nova classificagdo das propostas
para fins de aceitacédo do valor ofertado. Nao sendo aplicavel o procedimento, ou ndo havendo éxito na
aplicacéo deste, prevalecera a classificacao inicial.

9.9Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, ao objeto executado:
9.9.1 prestados por empresas brasileiras;

9.9.2 prestados por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de
tecnologia no Pais.

9.9.3 produzidos ou prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de
cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e
gue atendam as regras de acessibilidade previstas na legislagéo.

9.10 Esgotados todos os demais critérios de desempate previsto em lei, a escolha do licitante
vencedor ocorrerd por meio de sorteio, para o qual os licitantes habilitados serdo convocados.

9.11 Quando todos os licitantes forem desclassificados, a Comisséo de Licitacdo podera fixar o
prazo de 8 (oito) dias Uteis para a apresentacdo de novas propostas, escoimadas das causas de
desclassificacao.

9.12 Seré desclassificada a proposta que:
9.12.1 ndo estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;
9.12.2 contiver vicio insanavel ou ilegalidade;
9.12.3 apresentar preco final inferior ao preco minimo fixado no Projeto Bésico;

9.13 Se a proposta de preco ndo for aceitavel, a Comisséo de Licitagdo examinara a proposta
subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagéo.

9.14 Sempre que a proposta ndo for aceita, e antes de a Comissdo de Licitacdo passar a
subsequente, haverd nova verificacdo da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e
45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.

9.15 Do julgamento das propostas e da classificacdo, sera dada ciéncia aos licitantes para
apresentacdo de recurso no prazo de 5 (cinco) dias Uteis. Interposto o recurso, sera comunicado aos
demais licitantes, que poderdo impugna-lo no mesmo prazo.

9.16 Transcorrido o prazo recursal, sem interposicdo de recurso, ou decididos 0s recursos
interpostos, a Comisséo de Licitagcdo encaminhara o procedimento licitatorio para homologacao do
resultado do certame pela autoridade competente e, apés, adjudicacdo do objeto licitado ao licitante
vencedor.

9.17 A intimacédo do resultado final do julgamento das propostas sera feita mediante publicacao
na imprensa oficial, salvo se presentes os prepostos dos licitantes no ato publico em que foi adotada a
decisado, caso em que a intimacédo serd feita por comunicacao direta aos interessados e lavrada em ata.

9.18 O resultado do certame sera divulgado no sitio eletrénico da Fundacdo Universidade do
Amazonas e encaminhado, via e-mail, aos licitantes.
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11.

12.

DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

10.1  Ainterposicao de recurso referente a habilitacdo ou inabilitacdo de licitantes e julgamento das
propostas observara o disposto no art. 109, 8§ 4°, da Lei 8.666, de 1993.

10.2 Apé6s cada fase da licitacdo, os autos do processo ficardo com vista franqueada aos
interessados, pelo prazo necessario a interposicéo de recursos.

10.3 O recurso da decisdo que habilitar ou inabilitar licitantes e que julgar as propostas tera efeito
suspensivo, podendo a autoridade competente, motivadamente e presentes razBes de interesse
publico, atribuir aos demais recursos interpostos, eficacia suspensiva.

10.4 Os recursos deverdo ser encaminhados para o Presidente da Comissdo Permanente de
Licitacdo, através do email cpl@ufam.edu.br ou protolocados no setor Coordenacdo Geral de
Licitac@es, localizado no endereco Av. Rodrigo Otavio n.° 6.200, Campus Universitario Senador Arthur
Virgilio Filho, Setor Sul, Bloco “J”, Setor de Licitagbes, Coroado — Manaus-AM, CEP 69.077-000, no
horéario de 08:00 as 12:00h.

10.5 O recurso serd dirigido a Pro-Reitora de Administracdo e Finangas, por intermédio do
Presidente da Comisséo de Licitacdo, a qual podera reconsiderar sua decisédo, no prazo de 5 (cinco)
dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, fazé-lo subir, devidamente informado, devendo, neste caso, a
decisao ser proferida dentro do prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contado do recebimento do recurso, sob
pena de responsabilidade.

10.6  Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

DA GARANTIA DE EXECUGCAO

11.1. N&o havera exigéncia de garantia de execucédo para a presente contratagao.

DO TERMO DE CONTRATO

12.1. Apo6s a homologacéo da licitagdo, em sendo realizada a contratagdo, sera firmado Termo
de Contrato.

12.2. O adjudicatério tera o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua
convocacao, para assinar o Termo de Contrato, sob pena de decair do direito a
contratacdo, sem prejuizo das sanc¢des previstas neste Edital.

12.2.1. Alternativamente a convocacdo para comparecer perante o 6rgdo ou entidade
para a assinatura do Termo de Contrato, a Administracdo poderd encaminha-lo
para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento
(AR) ou meio eletrdnico, para que seja assinado no prazo de 05 (cinco) dias, a
contar da data de seu recebimento.

12.2.2. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo,
por solicitacéo justificada do adjudicatéario e aceita pela Administracao.

12.3. O prazo de vigéncia da contratacao é estabelecido no Projeto Basico.

12.3.1. Previamente a contratacdo a Administracéo realizara consulta ao SICAF para
identificar possivel suspenséo temporéria de participacao em licitagdo, no ambito
do 6rgado ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrucao
Normativa n°® 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos do art. 6°, Ill, da Lei n°
10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.
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13.

14.

15.

16.

17.

12.3.1.1. Nos casos em que houver necessidade de assinatura do
instrumento de contrato, e o fornecedor ndo estiver inscrito
no SICAF, este deverd proceder ao seu cadastramento,
sem 0Onus, antes da contratacao.

12.3.1.2. Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o
contratado devera regularizar a sua situacdo perante o
cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis, sob pena de
aplicacdo das penalidades previstas no edital e anexos.

12.4. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera exigida a comprovacgao
das condicdes de habilitacdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo
licitante durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

12.5. Se o adjudicatario, no ato da assinatura do Termo de Contrato, ndo comprovar que
mantém as mesmas condi¢es de habilitagdo, ou quando, injustificadamente, recusar-se a
assinatura, podera ser convocado outro licitante, desde que respeitada a ordem de
classificacdo, para, ap6s a verificacdo da aceitabilidade da proposta, negociacdo e
comprovados o0s requisitos de habilitagdo, celebrar a contratacdo, sem prejuizo das
sanc¢les previstas neste Edital e das demais cominagfes legais.

DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

13.1. As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as
estabelecidas no Projeto Basico, anexo a este Edital.

DA ENTREGA E DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

14.1. Os critérios de controle e fiscalizacdo estdo previstos no Projeto Basico.

DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

15.1. As obrigacbes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas neste Edital e seus
anexos, na proposta apresentada e no Projeto Basico.

DO PAGAMENTO

16.1 As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas no Projeto Basico, anexo a este
Edital.

DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

17.1. Comete infragéo administrativa nos termos da Lei n® 8.666, de 1993, o licitante/adjudicatario
que:

17.1.1. nao assinar o termo de contrato, quando convocado dentro do prazo de validade da

proposta;

17.1.2. apresentar documentacéo falsa;

17.1.3. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

17.1.4. ensejar o retardamento da execuc¢éo do objeto;

17.1.5. ndo mantiver a proposta;

17.1.6. cometer fraude fiscal;

17.1.7. comportar-se de modo inidéneo.
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17.2. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaracdo falsa quanto as
condicdes de participacdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes,
em qualquer momento da licitacdo, mesmo apés o encerramento da fase de lances.

17.3. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infracbes acima discriminadas ficara
sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sancdes:

17.3.1. adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que nédo acarretem prejuizos
significativos para a Contratante;

18.3.2. Multa de até 15% (quinze por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s)
prejudicado(s) pela conduta do licitante;

18.3.3. Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o 6érgédo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de
até dois anos;

18.3.4. Declaracédo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a
reabilitagdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre
gue a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados.

18.4. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais san¢des.

17.4. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de prética de
infragdo administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administragdo publica nacional ou estrangeira, cOpias do processo administrativo necessarias a
apuracdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacao
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagéo - PAR.

17.5. A apuracgéo e o julgamento das demais infracbes administrativas ndo consideradas como
ato lesivo a Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de
agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

17.6. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracéo Publica
Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente
publico.

17.7. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir 0s prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419
do Cédigo Civil.

17.8. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo
gue assegurard o contraditério e a ampla defesa observando-se o procedimento previsto na Lei n°
8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n°® 9.784, de 1999.

17.9. A autoridade competente, na aplicacdo das sanc¢des, levard em consideracéo a gravidade
da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracao,
observado o principio da proporcionalidade.

17.10 As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.
17.11 As sancdes por atos praticados no decorrer da contratacdo estdo previstas no Projeto
Basico.

DA IMPUGNACAO

18.1 Decaira do direito de impugnar os termos deste Edital perante esta Administragdo, o
licitante que nédo o fizer até o segundo dia Util que anteceder a abertura dos envelopes de habilitacéo,



pelas falhas ou irregularidades que viciariam este Edital, hipdtese em que tal comunicagcdo ndo tera
efeito de recurso.

18.2 A impugnacao feita tempestivamente pelo licitante ndo o impedira de participar do processo
licitat6rio até o transito em julgado da deciséo a ela pertinente.

18.3 Qualquer cidadéo é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicacdo
da Lei n° 8.666, de 1993, devendo protocolar o pedido até 5 (cinco) dias Uteis antes da data fixada para
a abertura dos envelopes de habilitagdo, devendo a Administracao julgar e responder a impugnagao
em até 3 (trés) dias Uteis, sem prejuizo da faculdade prevista no § 1° do art. 113 da referida Lei.

18.4 A impugnacao podera ser realizada por forma eletrénica, pelo e-mail cpl@ufam.edu.br ou
por peticdo dirigida ou protocolada no setor Coordenacdo Geral de Licitacdes, localizado no
endereco Av. Rodrigo Otavio n.° 6.200, Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, Setor Sul,
Bloco “J”, Setor de Licitagdes, Coroado — Manaus-AM, CEP 69.077-000

19 DAS DISPOSICOES GERAIS

19.1 A autoridade competente podera revogar a licitacdo por razdes de interesse publico
decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal
conduta, devendo anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocacgéo de terceiros, mediante parecer
escrito e devidamente fundamentado.

19.2 A homologacéo do resultado desta licitagdo ndo implicaré direito a contratacéo.

19.3 Os licitantes assumem todos o0s custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e
a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducéo ou do resultado do processo licitatério.

19.4 A participacdo na licitacdo implica plena aceitacdo, por parte do licitante, das condi¢des
estabelecidas neste instrumento convocatério e seus Anexos, bem como da obrigatoriedade do
cumprimento das disposi¢des nele contidas.

19.5 Qualquer modificagdo no instrumento convocatério exige divulgacdo pelo mesmo
instrumento de publicacio em que se deu o texto original, reabrindo-se o prazo inicialmente
estabelecido, exceto quando, inquestionavelmente, a alteracéo néo afetar a formulacdo das propostas.

19.6 N&do havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizac@o do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia
atil subsequente, no mesmo horario e local anteriormente estabelecidos, desde que ndo haja
comunicacao da Comissdo em sentido contrério.

19.7 No julgamento das propostas e da habilitagdo, a Comissdo podera sanar erros ou falhas
que nao alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de habilitagéo e classificacéo.

19.8 E facultada & Comiss&o ou Autoridade Superior, em qualquer fase da licitagdo, a promogao
de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instru¢cdo do processo, vedada a inclusdo
posterior de documento ou informac&o que deveria constar no ato da sesséo publica.

19.9 Os licitantes, quando solicitados, deverdo disponibilizar todas as informac¢es necessarias a
comprovacdo da legitimidade dos atestados solicitados, apresentando, dentre outros documentos,
cépia do contrato que deu suporte a contratacdo e das correspondentes Certiddes de Acervo Téchico
(CAT), endereco atual da contratante e local em que foram executadas as obras e servicos de
engenharia.

19.10 As normas que disciplinam este certame serdo sempre interpretadas em favor da ampliacédo
da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagao.
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19.11 Em caso de cobranga pelo fornecimento de copia da integra deste Edital e de seus anexos,
o valor se limitara ao custo efetivo da reproducéo gréafica de tais documentos, nos termos do artigo 32,
§ 5°, da Lei n° 8.666, de 1993.

19.12 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a4 o dia do
inicio e incluir-se-a 0 do vencimento. Sé se iniciam e vencem o0s prazos em dias de expediente na
Administracao.

19.13 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do
interesse publico.

19.14 Em caso de divergéncia entre disposi¢cdes deste Edital e de seus Anexos ou demais pecas
que compdem o processo, prevalecerdo as deste Edital.

19.15 Os casos omissos serdo dirimidos pela Comissdo com base nas disposicdes da Lei n.
8.666, de 1993, e demais diplomas legais eventualmente aplicaveis.

19.16 O Edital esta disponibilizado, na integra, em https://proadm.ufam.edu.br/licitacoes-2.html, e
também podera ser lido em midia digital e/ou obtido no setor Coordenacdo Geral de Licitagdes,
localizado no enderegco Av. Rodrigo Otavio n.° 6.200, Campus Universitario Senador Arthur Virgilio
Filho, Setor Sul, Bloco “J”, Setor de Licitacbes, Coroado — Manaus-AM, CEP 69.077-000, nos dias
Uteis, no horério das 08 as 12h, mesmo endereco e periodo no qual os autos do processo
administrativo permaneceré@o com vista franqueada aos interessados.

19.17 O foro para dirimir questdes relativas ao presente Edital sera o da Se¢&o Judiciaria do
Amazonas - Justica Federal, com exclusdo de qualquer outro.
19.18 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0os seguintes anexos:

19.18.1 ANEXO | — Termo de Referéncia ou Projeto Basico Compras e seus anexos

19.18.2 ANEXO Il — Estudo Técnico Preliminar

19.18.3 ANEXO IIl — Modelo de Declaragéo de Inexisténcia de Vinculo Familiar;
19.18.4 ANEXO IV — Modelo de Atestado de Vistoria;

19.18.5 ANEXO V — Modelo de Declaracdo de Renulncia a Vistoria,

19.18.6 ANEXO VI — Minuta de Contrato

Manaus, 14 de junho de 2023

SYLVIO MARIO PUGA FERREIRA

Assinatura da autoridade competente
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Ministério da Educacdo
Universidade Federal do Amazonas
Coordenagdo de Compras

TERMO DE REFERENCIA OU PROJETO BASICO
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Versdo Adaptada do Termo de Referéncia - Modelo para Pregdo Eletronico: Servigos Ndo Continuados
Atualizagdo: Julho/2021

Disponivel em https://www.gov.br/agu/pt-br/composicao/cgu/cgu/modelos/licitacoesecontratos/servicos-nao-continuados-pregao

PROJETO BASICO 02/2023
Estudo Técnico Preliminar 05/2023
Mapa de Gerenciamento de Riscos 07/2023

1. DO OBJETO

1.1 Concessdo onerosa de uso de 06 (seis) espagos publicos, localizados no Centro de Convivéncia do Setor Norte, do Campus
Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, para a exploragdo dos servigos de lanchonetes e restaurante, conforme condigGes, quantidades
e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

VALOR .
UNIDADE MINIMO DE \g'éngN'\g'E'\;'s'\gg
ITEM CATSER E ESPECIFICACAO DO SERVICO DE QUANTIDADE | CONCESSAO
ONEROSA
MEDIDA ONEROSA (ANUAL)
(MENSAL)
19356 - OBJETO: CONCESSAO DE USO DE AREA - IMOVEL
PUBLICO
LOCAL: SALA 15 (QUINZE) - CENTRO DE CONVIVENCIA DO
SETOR NORTE - CAMPUS UNIVERSITARIO ARTHUR VIRGILIO
FILHO
DESCRICAO DETALHADA: CAFETERIA -FORNECIMENTO DE
01 | ALIMENTOS COM FOCO PRINCIPAL NA LINHA DE CAFES | NIDADE o1 RS 1.542,01 RS 18.504,12
SIMPLES E ESPECIAIS, CAPPUCCINOS E DEMAIS BEBIDAS A
BASE DE CAFE, CHAS QUENTES E GELADOS, ACHOCOLATADOS,
SUCOS, VITAMINAS, REFRIGERANTES E BEBIDAS GASEIFICADAS
E SIMILARES (EXCETO QUALQUER BEBIDA COM ALCOOL).
TORTAS SALGADAS E DOCES, SALGADOS ASSADOS, PAES E
SIMILARES.
AREA DA SALA: 25,92m?
VALOR .
UNIDADE MINIMO DE \g'éngN'\g'E':g\gg
ITEM CATSER E ESPECIFICACAO DO SERVICO DE QUANTIDADE | CONCESSAO
ONEROSA
MEDIDA ONEROSA (ANUAL)
(MENSAL)
02 | 19356 - OBJETO: CONCESSAO DE USO DE AREA - IMOVEL | UNIDADE 01 RS 1.542,01 RS 18.504,12
PUBLICO
LOCAL: SALA 16 (DEZESSEIS) - CENTRO DE CONVIVENCIA DO
SETOR NORTE - CAMPUS UNIVERSITARIO ARTHUR VIRGILIO
FILHO
DESCRICAO  DETALHADA: LANCHONETE REGIONAL -
FORNECIMENTO DE ALIMENTOS COM FOCO PRINCIPAL EM
LANCHES E COMIDAS TIPICAS DA REGIAO AMAZONICA, TAIS
COMO TAPIOCAS E SANDUICHES COM TUCUMA E AFINS,

https://sei.ufam.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1660025&infra_sis... 1/25
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TACACA, SALGADOS FRITOS E ASSADOS, PRATOS EXECUTIVOS
COM VATAPA, PIRARUCU DE CASACA, CARURU. ALIMENTOS A
BASE DE ACAI, CUPUACU, GUARANA EM PO. BEBIDAS
QUENTES E GELADAS NATURAIS E OU INDUSTRIALIZADAS
DIVERSAS (EXCETO QUALQUER BEBIDA COM ALCOOL).
SOBREMESAS A BASE DE FRUTAS REGIONAIS, DENTRE
OUTROS.

AREA DA SALA: 25,92M?

SEI/UFAM - 1482990 - Termo de Referéncia ou Projeto Basico

ITEM

CATSER E ESPECIFICAGAO DO SERVIGO

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE

VALOR
MINIMO DE

CONCESSAO
ONEROSA
(MENSAL)

VALOR MINIMO
DE CONCESSAO
ONEROSA
(ANUAL)

03

19356 - OBJETO: CONCESSAO DE USO DE AREA - IMOVEL
PUBLICO

LOCAL: SALA 17 (DEZESSETE) - CENTRO DE CONVIVENCIA DO
SETOR NORTE - CAMPUS UNIVERSITARIO ARTHUR VIRGILIO
FILHO

DESCRICAO DETALHADA: LANCHONETE HAMBURGUERIA -
FORNECIMENTO DE ALIMENTOS COM O FOCO PRINCIPAL EM
LANCHES ESTILO FAST FOOD, TAIS COMO SANDUICHES
DIVERSOS, FRITAS, PASTEIS, SALGADOS, MILK SHAKE. BEBIDAS
GELADAS NATURAIS E OU INDUSTRIALIZADAS DIVERSAS
(EXCETO QUALQUER BEBIDA COM ALCOOL).

AREA DA SALA: 25,92M?

UNIDADE

01

RS 1.542,01

RS 18.504,12

ITEM

CATSER E ESPECIFICACAO DO SERVICO

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE

VALOR
MINIMO DE
CONCESSAO

ONEROSA
(MENSAL)

VALOR
MINIMO DE
CONCESSAO

ONEROSA

(ANUAL)

04

19356 - OBJETO: CONCESSAO DE USO DE AREA - IMOVEL
PUBLICO

LOCAL: SALA 18 E 19 (DEZOITO E DEZENOVE) - CENTRO DE
CONVIVENCIA DO SETOR NORTE - CAMPUS UNIVERSITARIO
ARTHUR VIRGILIO FILHO

DESCRICAO DETALHADA: RESTAURANTE - NA SALA 18,
FORNECIMENTO DE REFEICOES NO ESTILO SELF-SERVICE COM
OPCOES VARIADAS DE PROTEINAS, ACOMPANHAMENTOS,
SALADAS, BEDIDAS E SOBREMESAS. NA SALA 19,
FORNECIMENTO DE REFEICOES NO ESTILO A LA CARTE OU
PRATOS EXECUTIVOS, NO ESTILO CHURRASCO, BEBIDAS E
SOBREMESAS DIVERSAS (EXCETO QUALQUER BEBIDA COM
ALcool).

AREA DA SALA: 103,68M? E 34,56M? RESPECTIVAMENTE. SALAS
UNIFICADAS, PODEM COMPARTILHAR DA MESMA AREA DE
PREPARO DE ALIMENTOS, SEPARANDO A AREA DE MESAS PARA
O PUBLICO.

UNIDADE

01

RS 7.058,79

RS 84.705,48

ITEM

CATSER E ESPECIFICAGAO DO SERVIGO

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE

VALOR
MINIMO DE

CONCESSAO
ONEROSA
(MENSAL)

VALOR

MINIMO DE

CONCESSAO
ONEROSA
(ANUAL)

05

https://sei.ufam.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1660025&infra_sis...

19356 - OBJETO: CONCESSAO DE USO DE AREA - IMOVEL
PUBLICO

LOCAL: SALA 20 (VINTE) - CENTRO DE CONVIVENCIA DO SETOR
NORTE - CAMPUS UNIVERSITARIO ARTHUR VIRGILIO FILHO

UNIDADE

01

RS 1.910,27

RS 22.923,24
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DESCRICAO DETALHADA: LANCHONETE LINHA SAUDAVEL -
FORNECIMENTO DE LANCHES E REFEIGOES, SEJAM DOCES OU
SALGADAS COM FOCO NA LINHA DE ALIMENTOS SAUDAVEIS,
FITNESS, COM INGREDIENTES FUNCIONAIS, LIVRES DE
GORDURAS,GLUTEN, LACTOSE E AFINS. BEBIDAS GELADAS
NATURAIS E OU INDUSTRIALIZADAS DIVERSAS (EXCETO
QUALQUER BEBIDA COM ALCOOL). SOBREMESAS DIVERSAS.

AREA DA SALA: 34,56M?

VALOR VALOR

UNIDADE MINIMO DE MINIMO DE

ITEM CATSER E ESPECIFICACAO DO SERVICO DE QUANTIDADE | CONCESSAO CONCESSAO
MEDIDA ONEROSA ONEROSA
(MENSAL) (ANUAL)

19356 - OBJETO: CONCESSAO DE USO DE AREA - IMOVEL
PUBLICO

LOCAL: SALA 21 (VINTE) - CENTRO DE CONVIVENCIA DO SETOR
NORTE - CAMPUS UNIVERSITARIO ARTHUR VIRGILIO FILHO

06 | DESCRICAO DETALHADA: LANCHONETE LINHA MASSAS - | nNIDADE o1 R$1.910,27 | RS22.923724
FORNECIMENTO DE ALIMENTOS COM FOCO NA LINHA DE

MASSAS, PIZZAS, ESFIRRAS E AFINS. BEBIDAS GELADAS
NATURAIS E OU INDUSTRIALIZADAS DIVERSAS (EXCETO
QUALQUER BEBIDA COM ALCOOL). SOBREMESAS VARIADAS.

AREA DA SALA: 34,56M?

https://sei.ufam.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1660025&infra_sis...

1.2 O objeto da licitagdo tem a natureza de concessdo onerosa de espaco fisico para fins de comercializagdo de alimentos, conforme as
especificagdes apresentadas.

1.3 Os quantitativos e respectivos codigos dos itens sdo os discriminados no anexo do Projeto Basico.

1.4 A presente contratagdo adotara como regime de execugdo a empreitada por prego unitario, decorrente da maior oferta/lance sobre o
valor minimo unitario.

1.5 O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta)
meses, com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1 A justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados em tépico especifico do Estudo Técnico Preliminar, apéndice
deste Projeto Basico.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1 A descrigdo da solugdo encontra-se pormenorizada em tépico especifico do Estudo Técnico Preliminar, apéndice deste Projeto Basico.

4. DA CLASSIFICAGAO DO OBJETO E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1 Trata-se de concessdo onerosa de espago publico, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade Concorréncia.

4.2 A execugdo do contrato ndo gerard vinculo empregaticio entre os empregados da Concessionaria e a Administracdo, vedando-se
qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

4.3 O Decreto-Lei n2. 9.760/1946, que dispde sobre imdveis da Unido, em seu Titulo Il, traz as disposi¢cBes gerais acerca da sua utilizacdo,
estabelecendo que aqueles imdveis ndo utilizados em servigo publico poderdo qualquer que seja a sua natureza, ser alugados, aforados
ou cedidos. A Lei n2. 9.636/1998 e o Decreto n2. 3.725/2001 preveem a concessdo de uso a terceiros, a titulo gratuito ou oneroso, de
dreas para exercicio de atividades de apoio necessarias ao desempenho da atividade do érgdo a que o imdvel for entregue, competindo
ao chefe do 6rgdo, estabelecimento ou servigo federal que tenha a seu cargo préprio nacional, sob pena de responsabilidade, ndo permitir
sua utilizagdo em finalidade diversa do que lhe tenha sido prescrito. As atividades, objeto da concessdo de uso, destinar-se-do ao
atendimento das necessidades do 6rgdo cedente e de seus servidores.
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5. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

SEI/UFAM - 1482990 - Termo de Referéncia ou Projeto Basico

5.1 Conforme o Estudo Técnico Preliminar, os requisitos da contrata¢do abrangem o seguinte:

5.1.1 Concessdo onerosa de espaco publico;

5.1.2 Comercializagdo de produtos do género alimenticio nas lanchonetes e no restaurante do Centro de Convivéncia da UFAM,
mantendo o foco principal (tipo de alimentos) de cada area concedida, sendo vedada a comercializacdo de bebidas alcodlicas,
cigarros e outros produtos diferentes do ramo de alimentagdo.

5.1.2.1 Cardapio sugestivo minimo:

a) Cafeteria (Item 01):

ITEM PRODUTO INFORMACOES MINIMAS
01 Café coado Xicara 50 ml e 180ml, ndo servir adogado.
02 Café com leite Xicara 180ml,ndo servir adogado.
03 Café expresso Xicara 50 ml, ndo servir adogado.
04 Cappuccino/Mocha/Latte Xicara 180 ml, ndo servir adogado.
05 Café descafeinado Xicara 50 ml, ndo servir adogado.
06 Café em capsulas Feito na maquina, sabores diversos.
07 Chocolate gelado/quente Copo ou xicara 180ml, ndo servir adogado.
08 Chas Xicara 180 ml, quente ou gelado, minimo 2 sa_bf)res: canela, magad, erva-doce, frutas vermelhas,
hibisco.
09 Torta Salgada Servida em fatia, minimo 2 sabores: frango, palmito, atum.
10 Salgados assados Empadas, esfirras, pastel de forno, e afins. I\;Irl:r:::(;) 2 sabores, queijo, presunto e queijo, carne,
11 Croissant recheado Porg¢do de 200g, recheio diversos.
12 Quinche Porgdo individual, sabores diversos, minimo 2: queijo, camarao, palmito, peito de peru.
13 P3o de queijo Unidade 80g.
14 Bolo simples Servido em fatia, sabores diversos, minimo 2: leite, mesclado, chocolate, laranja, milho.
15 Bolo confeitado Servido em fatia, sabores diversos, minimo 2: chocolate, doce de leite com castanha, coco com
chocolate.
16 Bolo de Pote Porgdo 250g, sabores diversos: morango com creme, morango com chocolate, coco com chocolate.
17 Torta Doce Servida em fatia, sabores diversos, minimo 2: limao, abacaxi, chocolate com morango, chocolate com
coco, cupuagu com chocolate.
18 Brownies e similares Porgdes a partir de 80g
19 Docinhos Brigadeiros, beijinhos, e outros a partir de 40g.
20 Salada de frutas Em porg¢Ges individuais de 200g, minimo 4 frutas com ou sem leite condensado.
b) Lanchonete Regional (Item 02):
ITEM PRODUTO INFORMAGCOES MiNIMAS
01 Tapiocas simples Porgdo individual, preparada na hora.

https://sei.ufam.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1660025&infra_sis...
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02 Tapioca com recheios Porgdo individual, preparada na hora. Recheios diversos, queijo, tucum3, banana frita, castanha.
03 P3o com manteiga P3o francés na chapa com manteiga.
0a P30 com recheios P3o francés na chapa com recheio diversos a escolha: .C.)VO, queijo, carne, tucumd, banana frita,
presunto e queijo
05 Salgados fritos Unidade 120gr, coxinha/risole/quibe/ovo coberto.
06 Cuscuz Porgdo individual, com ou sem recheio.
07 Banana Frita Porgdes 50g
08 Banana Cozida Porgbes 50g
09 docczr/al\ilzac‘:ziteaira PorcSes 50g
10 Mingau PorgGes individuais, minimo 2 sabores: banana, mungunza3, canjica.
11 Bolo simples Servido em fatia, minimo 2 sabores: macaxeira, milho, leite, laranja, queijo.
12 Creme de frutas Porgdes individuais, minimo 2 sabores: cupuagu, maracuja, limao, graviola, etc.
13 Dindin de frutas Sabores diversos.
14 Agai Na tigela ou frozen, com acompanhamentos a escolha do cliente.
15 Suco de frutas regionais Copo 180ml, diversos sabores: cupuagu, tapereba, caju.
16 Café com leite Xicara 180 ml, ndo servir adogado.
17 Farofas Sabores variados jaba, camardo, banana, ovo.
18 Tacaca Preparo tipico com tucupi, jambu e camarao, servido na cuia.
19 Prato Executivo Montagens com op¢des de vatapa de camardo, c.aruru’, pirarucu de casaca, peixe desfiado ou arroz
com jambdu.
c) Lanchonete Hamburgueria (Item 03):
ITEM PRODUTO INFORMACOES MINIMAS
01 Sanduiches com hamburguer industrializado | Diversas opgdes: X-burguer, X-salada, X-tudo, X-bacon, X-banana, X-egg, X-calabreza.
02 Sanduiches com hamburguer artesanal Diversas opgOes: X-burguer, X-salada, X-tudo, X-bacon, X-banana, X-egg, X-calabreza.
03 Sanduiche de pernil P3do francés com pernil suino, com ou sem salada.
04 Sanduiche com carne X-filé simples e especial ou pdo francés com carne e salada.
05 Sanduiche com frango X-frango simples e especial.
06 Sanduiche com p3do de forma Queijo quente, misto quente, americano.
07 Kikdo (Cachorro-quente) Pdo de massa fina com salsicha, molho e acompanhamentos.
08 Fritas Por¢des batata, anéis de cebola, macaxeira, bolinhos.
09 Pasteis fritos Frito na hora, sabores diversos: queijo, misto, pizza, carne, frango.
10 Salgados fritos Unidade 120gr, coxinha/risole/quibe/ovo coberto.
11 Salgados assados Esfirra, enroladinho, pastel de forno.
12 Milk-shake Sabores diversos
13 Vitamina de frutas Copo 500ml, preparada na hora, frutas diversas.

https://sei.ufam.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1660025&infra_sis... 5/25
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14

Prato Executivo

Frango ou carne na chapa com acompanhamentos.

d) Restaurante (Item 04):

ITEM

PRODUTO

INFORMAGCOES MINIMAS

Self-service com balanga (*)

Salada crua

Hortaligas, pepino, repolho, tomate, cenoura e afins.

Salada cozida

Brocolis, couve-flor, chuchu, beterraba e afins.

Molhos Vinagrete, rose, mostarda, iogurte e afins.

Arroz Branco, parborizado, integral.

Graos Feijao preto, carioca, fradinho, grdo de bico, lentilha e afins.

Macarrao em diferentes formatos com molhos diversos, lasanha, panqueca e
Massas .
afins.
Farofas De farinha branca e amarela, com ou sem recheio.
Fritas Batata, macaxeira, bolinhos, banana.

Prato Executivo

Prato Executivo
Simples

Com uma proteina cozida ou na chapa, dois ou trés acompanhamentos e salada.

Prato Executivo
Especial

Strogonoff, picanha, filé ao molho.

Prato Executivo
Churrasquinho

Espetinho de churrasco: carne, misto, frango filé, coxinha da asa, frango com
bacon, kafta, linguigas, lingua, com dois ou trés acompanhamentos a escolha do
cliente.

Acompanhamentos Arroz, farofa, vinagrete, salada crua, maionese, feijao tropeiro, feijao com caldo.
Cortes de carne servidos a la carte com acompanhamentos podendo servir de 2 a
Ala carte Carnes
4 pessoas.
Porgdo individual de 500ml de sopa. Minimo 2 sabores: de carne, legumes, feijao,
Sopas Sopas e Caldos .
caldo verde, canja, carne seca, dentre outros.
Sorvetes PorgGes individuais em sabores diversos.
Picolés Embalados individualmente em sabores diversos.
Sobremesa Cremes em pote Por¢des individuais em sabores diversos.

Salada de frutas

Em porgGes individuais, com ou sem leite condensado.

Frutas

Naturais para servir no peso.

(*) Somente o restaurante podera fornecer refei¢do no estilo self-service.

d) Lanchonete Linha Saudavel (Item 05):

ITEM PRODUTO INFORMACOES MINIMAS
01 Sanduiche Natural P3o de forma integral com recheio de frango ou atum.
02 Sanduiche Baguete P3o baguete com recheio a escolha do cliente. Sabores peito de peru, frango, atum.
03 Tapioca simples Porgdo individual, preparada na hora.
04 Tapioca com recheios Porgao individual, preparada na hora. Recheios diversos, queijo, frango, carne.
05 Crepioca com recheios Porgao individual, preparada na hora. Recheios diversos, queijo, frango, carne.
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06 Omeletes Preparo feito na hora com ou sem recheio.

07 Salgados assados Unidade 120gr com massa funcional.

08 Tortas salgadas De massa funcional com recheio diversos.

09 Shakes e Smoothie Preparado na hora, de frutas diversas.

10 Mingau PorgGes individuais, sabores diversos.

11 Bolo simples De massa funcional, servido em fatia.

12 Acai Na tigela, com acompanhamentos a escolha do cliente.

13 Salada de frutas Em porgGes individuais, com 4 frutas, com ou sem leite condensado.

14 Saladas Diversas montagens de saladas

15 Marmita Fit Montagens com opgdes de proteina, salada e acompanhamento, embalagem para viagem.
16 Prato Executivo Montagens com opgdes de proteina, salada e acompanhamento, para servir na hora.
17 Sopas Porgdo individual de sopa de carne, legumes, feijdo, caldo verde, canja, carne seca, dentre outros.

e) Lanchonete Linha Massas (Item 06):

ITEM PRODUTO INFORMAGCOES MINIMAS
01 Pizza brotinho Sabores diversos
02 Pizza média e grande | Sabores diversos: portuguesa, calabresa, queijo, frango, marguerita, e outros.
03 Esfirras abertas Sabores diversos, doces e salgadas
04 Salgados assados Sabores diversos.
05 Lasanha Porgdo individual, sabores diversos.
06 Panqueca Por¢do individual, sabores diversos.
07 Nhoque Porgdo individual, sabores diversos.
08 Massas Espagueti, fettutine, penne, fusilli.
09 Molhos Branco, pomodoro, bolonhesa, carbonara, queijo.
10 Massas recheadas Rondelli, canelonni, raviolli

f) Produtos comuns para todos:

ITEM PRODUTO INFORMAGOES MINIMAS
01 Agua mineral sem gés Garrafa pet 500ml.
02 Agua mineral com gas Garrafa pet 500ml.
03 Refrigerantes Lata 350ml, sabores diversos.
04 Suco natural de frutas Copo 300ml, sabores diversos.
05 Suco de polpa de frutas Copo 300ml, sabores diversos.
06 Suco industrializado Caixinha 200ml, sabores diversos.
07 Bombons/balas/chiclete Variados
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08 Chocolates Variados

09 Sobremesas Servidas em potes individuais, cremes, mousses, pudins.

5.1.2.2 A Concessionaria podera fornecer outros produtos ndo relacionados no cardapio minimo, desde que os pre¢os sejam
compativeis com os praticados no mercado de alimentagdo local, resguardando o direito de a Administra¢cdo solicitar
pesquisas, de forma a comprovar o prego praticado, se necessario.

5.1.2.3 No restaurante estilo self-service, a frequéncia para a composicdo das opgGes de prato principal do cardapio devem
apresentar variagdo quanto a repeticdo, observando a melhor aceitagdo da clientela.

5.1.2.4 A UFAM podera solicitar andlise em laboratério microbiolégico de amostras de alimentos sob suspeita de
contaminacgdo, devendo a Concessionaria arcar com o 6nus proveniente da emissdo de laudo microbioldgico.

5.1.3 A Concessionaria devera apoiar e difundir a pratica de consumo por alimentagdes saudaveis, em observagdo as diretrizes da
Portaria Interministerial, n2 1010/06, de 08/05/2006, do Ministério da Saude - MS e Ministério da Educagdo — MEC;

5.1.4 N3o comercializar, em hipotese alguma, a venda de cigarros, bebidas alcodlicas e remédios;

5.1.5 Ndo sera permitido o uso das instalages das cantinas e lanchonetes para preparagdo de qualquer atividade que ndo esteja
ligada a UFAM;

5.1.6 N3o sera permitida a subcontratagdo/sublocacdo;

5.1.7 A Concessiondria devera adequar-se e cumprir as normas de funcionamento da UFAM e do Centro de Convivéncia, local onde
estdo situadas as salas;

5.1.8 A Concessionaria devera possuir todos os equipamentos, utensilios e materiais necessdrios para a perfeita execugdo,
apresentagdo e ofertas de seu servigo.

5.1.9 O inicio da execugdo do objeto sera de no maximo 30 (trinta) dias apds a data da assinatura do contrato.

5.2 Além dos pontos acima, o Concessionario devera apresentar declaragdo de que tem pleno conhecimento das condigdes necessarias
para a prestagdo do servico como requisito para celebragdo do contrato

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1 Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos nas especificacdes do objeto e/ou obriga¢Ses da Concessionaria e/ou no edital
como requisito previsto em lei especial.

7. VISTORIA PARA A LICITACAO

7.1 Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas instalagdes do local de execugdo
dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 09 horas as 12 horas, devendo o
agendamento ser realizado exclusivamente através do telefone: (92) 99152-6990.

7.2 O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se até o dia util anterior a data prevista
para a abertura da sessdo publica.

7.2.1 Para a vistoria, o licitante ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizacdao da vistoria.

7.3 Por ocasido da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, poderd ser entregue CD-ROM, “pen-drive” ou outra forma
compativel de reprodugdo, contendo as informagGes relativas ao objeto da licitagdo, para que a empresa tenha condi¢des de bem
elaborar sua proposta.
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7.4 A ndo realizagdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos
decorrentes.

7.5 A licitante deverd declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢des locais para o cumprimento das
obrigag¢des objeto da licitagdo.

8. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

8.1 A execucdo do objeto seguira a seguinte dinamica:

8.1.1 O objeto consiste no uso da drea concedida para comercializagdo de lanches, refeicdes e demais artigos alimenticios para
atendimento a comunidade universitaria (discentes, técnicos, docentes, terceirizados e visitantes).

8.1.2 Os servigos serdo executados por empresa especializada no ramo de lanchonete e restaurante, na preparagao e distribuigdo de
alimentos, dispondo de equipe qualificada para o servigo.

8.1.3 O funcionamento deverd seguir o horadrio de funcionamento da UFAM de segunda a sexta-feira (excepcionalmente aos
sabados), ressalvados os dias em que ndo houver expediente no Campus UFAM Manaus. O atendimento ao publico se iniciard no
horério de 08h com término as 21h de forma ininterrupta.

8.1.4 Para o restaurante, o fornecimento de refei¢do para almogo devera ser das 11h as 14h30min, podendo o dia e horario sofrer
alteragbes de acordo com a necessidade da UFAM e desde que acordado entre Contratante e Concessionaria.

8.1.4.1 O fornecimento de refeigdo para o jantar poderd ser avaliado, pelo préprio contratado, em razdo da demanda, podendo
funcionar de 18h as 20h.

8.1.5 As refeigBes e lanches devem ter pregos compativeis com os praticados no mercado da cidade de Manaus, devendo a licitante
apresentar, no momento da proposta, lista dos itens minimos a serem comercializados com valores que serdo cobrados.

8.1.6 O reajuste dos precgos dos itens comercializados poderdo ser realizados semestralmente, desde que permanegam compativeis
com o do mercado local.

8.1.7 A Concessionaria devera manter afixado no espaco da lanchonete a tabela de pregos dos produtos oferecidos.

8.1.8 Manter estoque suficiente para reposi¢do dos itens comercializados de forma a evitar desabastecimento e reclamagdo dos
usuarios;

8.1.9 Os funcionarios s6 poderdo circular na area de preparagdo dos lanches devidamente uniformizados, com uso de calgados
fechados, com protecdo para cabelos (ndo serad aceito o uso de bonés) e a higiene pessoal adequada e de acordo com a legislagdo
vigente.

8.1.10 A limpeza e asseio do espago disponibilizado sera de total responsabilidade da Concessionaria, devendo manter a area de
preparo, bem como a de consumo rigorosamente limpa e arrumada.

8.1.11 Procedimentos a serem adotados no acondicionamento, descarte de lixo e higienizagdo do ambiente:

8.1.11.1 Disponibilizar recipientes para o acondicionamento de lixo seco, organico e reciclavel no espago da lanchonete ou
restaurante;

8.1.11.2 Separar o lixo seco do lixo organico em sacos coloridos de acordo com o tipo de residuo;

8.1.11.3 Providenciar o descarte do 6leo proveniente de fritura em local apropriado de acordo com a legislagdo vigente;

8.1.11.4 Utilizar produtos de limpeza adequados e com poder bactericida, promovendo ampla higienizagdo do ambiente,
equipamentos e utensilios de cozinha;
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8.1.11.5 Disponibilizar “dispensers” de sabonete liquido bactericida, alcool em gel, “dispensers” de papel toalha e refis para
higienizagdo das maos dos empregados da lanchonete ou restaurante;

8.1.11.6 Realizar programa de controle integrado de pragas, providenciando a desinsetizacdo/dedetizacdo e desratizacdo da
area trimestralmente;

8.1.11.7 O provimento, manutencdo e lava¢do de todas as roupas, panos de prato, toalhas de mesa, panos de chdo e afins
serdo de responsabilidade da Concessionaria e ndo poderao ser higienizados nas mesma pia na qual se manuseia alimentos ou
lougas, devendo estas atividades serem realizados em area externa ao Campus Universitdrio.

8.1.12 A Administra¢do do Centro de Convivéncia da UFAM, local onde estdo localizadas as salas, podera emitir demais normas de
utilizagdo e conservagdo dos espacos, devendo a Concessionaria cumpri-las a fim de manter o bom uso do espago e harmonia de sua
permanéncia na area cedida.

8.1.13 Todos os utensilios fornecidos pela Concessionaria deverdo ser de primeira qualidade, podendo a fiscalizagdo do contrato
solicitar, a qualquer momento, a substituicdo daquele que julgar inadequado;

8.1.14 Orientagdes minimas para a conservagao, preparagdo dos alimentos e exposi¢do dos produtos:

8.1.14.1 Acondicionar os alimentos em geladeira, balcdo refrigerado, freezer e todos os outros equipamentos necessarios e
indispensaveis a prestacdo dos servigos;

8.1.14.2 Os sucos deverdo ser preparados com polpa ou frutas “in natura”, contemplando a variedade de sabores existentes no
mercado e utilizar somente dgua mineral no preparo destes;

8.1.14.3 Proceder a adequada higienizagdo de frutas, verduras e demais alimentos, de forma a retirar as impurezas em agua
corrente e, apds, imergi-las em solugdo clorada para desinfec¢do, enxaguando em dgua corrente;

8.1.14.4 Utilizar equipamentos, utensilios e recipientes proprios para higienizagdo, conservando-os limpos e em numero
suficiente, assim como armazena-los em local préprio e exclusivo para essa finalidade;

8.1.14.5 Utilizar matéria prima de qualidade que se enquadrem nos padrdes e critérios organolépticos, de higiene e
nutricionais;

8.1.14.6 Utilizar luvas e toucas descartaveis na preparagdo e manipulagdo dos alimentos;

8.1.14.7 Preparar os alimentos utilizando a menor quantidade de sédio e gordura possivel, a fim de prevenir as doengas
crénico-degenerativas;

8.1.14.8 Nado deverdo ser reaproveitados alimentos preparados no dia anterior.

8.1.15 A Concessionaria devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com dinheiro em espécie (dispondo sempre
de numerario suficiente para troco), com cartdo de crédito e débito, de pelo menos duas bandeiras distintas, sem acréscimo no valor
cobrado, além da modalidade PIX;

8.1.15.1 Independentemente da modalidade utilizada para pagamento, a Concessionaria devera fornecer cupom fiscal a todos
os usudrios, disponibilizando a opg¢do de cadastramento de CPF;

8.1.16 As plantas com as metragens dos espacos fisicos, objetos deste Projeto Basico, constam no Anexo II-A;
8.1.17 Os custos referentes a instalagdo, regularizacdo e demais necessidades para o devido funcionamento sdo de total

responsabilidade da Concessionaria;
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8.1.18 Cada érea concedida apresentada nas tabelas acima determina uma linha/ramo de alimentagdo especifico, devendo a
Concessionaria manter o foco de comercializagdo no ramo principal, podendo complementar com outros produtos ndo relacionados
no cardapio minimo, desde que os pregos sejam compativeis com os praticados no mercado local, resguardando o direito da
Administracdo solicitar pesquisas, de forma a comprovar o preco praticado, se necessario;

8.1.19 A Concessiondria pagara a UFAM, via Guia de Recolhimento da Unido, a contrapartida mensal pela concessdo de uso do
espago publico, no valor ofertado e vencido no processo licitatério, a partir do apresentado no tépico 1 deste Projeto Basico;

8.1.19.1 O valor mensal pela concessdo engloba os custos pelo uso do espaco, incluindo o fornecimento de 4dgua e energia
elétrica, e ainda internet (wi-fi), ndo havendo outro valor a ser cobrado pelo uso do espaco;

8.1.19.2 A UFAM cuidara das atividades de vigilancia patrimonial e limpeza/conserva¢do das dreas comuns do Centro de
Convivéncia. Sendo de responsabilidade da Concessionaria a vigilancia, limpeza e conservagdo dos seus espagos, bem como a
instalagdo de internet para uso proéprio.

8.1.19.3 A concessdo onerosa devera ser paga mensalmente até o 52 (quinto) dia util, a partir do més subsequente a assinatura
do Contrato, por meio de Guia de Recolhimento da Unido/GRU, que deverd ser preenchida conforme orientacdes da
CONTRATANTE, sendo apresentada a cépia do comprovante de pagamento da contrapartida estipulada.

8.1.19.4 Em caso de prorrogacdo contratual, o valor da contrapartida sera reajustado anualmente de acordo com o indice
Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo/IPCA, mediante apostilamento;

8.1.19.5 Excepcionalmente nos meses de férias académicas, greve ou qualquer outro tipo de paralisacdo de atividades no
Campus Universitario na fragdo igual ou superior a 15 (quinze) dias no referido més, o valor da contrapartida devida serd o
correspondente a 50% (cinquenta por cento) do valor mensal pactuado no Contrato.

8.1.19.6 Por quaisquer motivos ou fatos supervenientes que suspendam ou impossibilitem as paralisa¢Ges citadas no subitem
8.1.19.5, a contrapartida serd referente ao valor integral mensal pactuado no Contrato;

8.1.19.8 A GRU sera entregue mensalmente, pela equipe de fiscalizagdo, a Concessionaria.

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1 Para a perfeita execugdo dos servigos, a Concessiondaria devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, em quantidade suficiente, promovendo sua substituigdo quando necessario:

9.1.1 S3o estes os materiais minimos pertinentes a execugao dos servigos, devendo a Concessionaria obté-los conforme a sua
atividade especifica:

MATERIAIS MiNIMOS PERTINENTES A EXECUGAO DOS SERVICOS

Fogdo, forno, microondas, sanduicheira, chapa quente, conforme necessidade.

Liquidificador, maquina de café, suqueira, espremedor de frutas, processador, conforme necessidade.

Balcdo térmico, estufas e balcdo expositor, suficiente para armazenar alimentos.

Freezer e/ou refrigerador, em quantidade suficiente para armazenar alimentos.

Mesas e cadeiras para as refeigdes.

Talheres de mesa, em quantidade suficiente para atender a demanda, embalados individualmente .

Colher de servir, pegador, concha, espatula e demais itens para servir.

Pratos de porcelana brancos (fundos e rasos, pequenos e grandes) em quantidade suficiente para atender a demanda.

Assadeira, tabuleiro, pirex, vasilhas e afins para servir os alimentos.

Copos e tagas de vidro, xicaras de louga com pires.

Sachés de aglcar, adogante, sal, ketchup, maionese, mostarda e demais temperos.
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Palitos de madeira, guardanapos em suportes.

Copos e talheres descartdveis, palhetas para café.

Embalagens plésticas e/ou de isopor para o correto acondicionamento e transporte de lanches, refei¢des e bebidas.

Balanga de cozinha para refeigdo self-service.

Mdquina para pagamento por meio eletrénico.

Computador e caixa registradora, impressora de bilhete.

Materiais de limpeza e higienizagdo, rodo, vassoura, lixeiras.

Luvas, toucas, avetais, mascaras descartaveis.

Dispenser abastecido com alcool em gel para higienizagdo das maos.

10. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

10.1 A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

10.1.1 A comunidade universitaria do Campus Universitario Arthur Virgilio Filho é composta por discentes, servidores (técnicos e
docentes), terceirizados, visitantes e estagiarios, tendo como base os quantitativos mais expressivos como:

a) Discentes: 19.000 (dezenove mil) distribuidos nos trés turnos de aula.

b) Servidores: 4.000 (quatro mil) ativos lotados no referido campus.

10.1.2 Os quantitativos apresentados referem-se a aos discentes efetivamente matriculados no semestre corrente, e servidores
ativos, podendo haver variagdo em razdo de desisténcias, ndo comparecimentos, recesso e férias académicas, dentre outros motivos.

10.2 O horario de funcionamento do Campus é das 07:00h as 21:00h, das segundas as sextas-feiras, e eventualmente em sabados letivos.

10.3 O horario para disponibilizagdo do almogo ocorre das 11h as 14:30h.

10.3.1 O fornecimento de refei¢do para o jantar podera ser avaliado em razdo da demanda, podendo funcionar de 18h as 20h.

10.4 Os layouts dos espagos destinados a lanchonete e restaurante constam no ANEXO II-A deste Projeto Basico;

10.5 Os espacos fisicos a serem explorados possuem as seguintes caracteristicas:

10.5.1 Salas do Centro de Convivéncia com 25,92m? que referem-se ao Item 01 (Sala 15), Item 02 (Sala 16) e Item 03 (Sala 17)
descritos na tabela do Tépico 01 -Do Objeto: Possui 1 (um) ponto de agua, 1 (um) ponto de esgoto, 1 (uma) porta de acesso ao
corredor técnico, fachada com porta de vidro modelo de correr, 1 (um) ponto para instalagdo de ar condicionado, 1 (um) quadro
elétrico especifico da sala. Podera ser feito uso de gds de cozinha até 13 kg a ser instalado no corredor técnico.

10.5.2 Salas do Centro de Convivéncia com 34,56m? que referem-se ao Item 05 (Sala 20) e Item 06 (Sala 21) descritos na tabela do
Topico 01 - Do Objeto: Possui 1 (um) ponto de dgua, 1 (um) ponto de esgoto,1 (uma) porta de acesso ao corredor técnico, fachada
com porta de vidro modelo de correr, 1 (um) ponto para instalagdo de ar condicionado, 1 (um) quadro elétrico especifico da sala.
Podera ser feito uso de gas de cozinha até 13 kg a ser instalado no corredor técnico.

10.5.3 Sala (conjunta) do Centro de Convivéncia com 103,68m? + 34,56m? que refere-se ao Item 04 (Salas 18 e 19) descrito na tabela
do Topico 01 - Do Objeto: A sala maior dispde de 1 (um) ponto de dgua, 1 (um) ponto de esgoto, fachada com 3 (trés) portas de vidro
modelo de correr, 3 (trés) pontos para instalagdo de ar condicionado, 1 (um) quadro elétrico especifico da sala. A sala menor dispde
de 1 (um) ponto de agua, 1 (um) ponto de esgoto,1 (uma) porta de acesso ao corredor técnico, fachada com porta de vidro modelo
de correr, 1 (um) ponto para instalagdo de ar condicionado, 1 (um) quadro elétrico especifico da sala. Podera ser feito uso de gas de
cozinha até 13 kg a ser instalado no corredor técnico.
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10.5.4 As descrigbes informadas no item acima compdem a estrutura basica das salas, podem haver variagbes quanto ao
posicionamento dos itens em fungdo da face da sala, ou ainda em relagdo ao uso por Concessionario anterior que tenha deixado
alguma benfeitoria no espago, devendo o licitante confirmar as condig¢Ges na vistoria.

10.5.5 Cabe a Concessionaria realizar as benfeitorias e adaptagdes que julgar necessdrias para o funcionamento do restaurante ou
lanchonete, mediante autorizagdo da Contratante, ficando estas incorporadas ao imével, sem que assista a Concessionaria o direito
de retengdo ou indenizagdo sob qualquer titulo.

10.5.6 Deverd ser apresentado ao fiscal do contrato o projeto de instalagdo apresentando as intervengdes pretendidas, a fim de ser
avaliado pelo Departamento de Engenharia da Prefeitura do Campus para deferimento e autorizagdo de intervengdo.

10.5.7 As salas 15 (quinze), 16 (dezesseis) e 17 (dezessete) poderdo fazer uso de mesas na drea externa localizada a frente da area
cedida, a fim de disponibilizar melhor atendimento ao publico. As demais salas ndo poderao fazer uso, pois ja possuem mesas fixas
frente as suas salas.

10.5.8 Caberd a Administra¢gdo do Centro de Convivéncia informar a quantidade e o tipo de mesa que poderdo ser usadas, a fim de
melhor organizar o local.

10.6 Poderdo ser feitas intervengdes estruturais por parte da UFAM nas areas concedidas, desde que fagam parte de decisdes da
Administracdo Superior da Universidade, visando melhorias ou corre¢ées necessarias.

10.7 Danos ou prejuizos estruturais causados pelo mal uso ou conservagdo do espago, deverdo ser custeados pela Concessionaria, com
brevidade, logo apds a identificagdo e notificagcdo do fiscal do contrato.

11. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

11.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Concessionaria, de acordo com as cldusulas contratuais e os termos de
sua proposta;

11.2 Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor ou comissdo especialmente designada, anotando em registro
préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

11.3 Notificar a Concessionaria por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢Ges, falhas ou irregularidades constatadas no curso da
execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua corregdo, certificando-se de que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

11.4 Nao praticar atos de ingeréncia na administragdo da Concessiondria, tais como:

11.4.1 exercer o poder de mando sobre os empregados da Concessionaria, devendo reportar-se somente aos prepostos ou
responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratagdo previr o atendimento direto;

11.4.2 direcionar a contrata¢do de pessoas para trabalhar na empresa Concessionaria;

11.4.3 promover ou aceitar o desvio de fungbes dos trabalhadores da Concessiondria, mediante a utilizacdo destes em atividades
distintas daquelas previstas no objeto da contratagdo e em relagdo a fungdo especifica para a qual o trabalhador foi contratado; e

11.4.4 considerar os trabalhadores da Concessionaria como colaboradores eventuais do préprio 6rgdo ou entidade responsavel pela
contratagdo, especialmente para efeito de concessdo de didrias e passagens.

11.5 Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato;

11.6 Realizar avaliagGes periddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;

11.7 Cientificar o 6rgdo de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas cabiveis quando do
descumprimento das obrigagOes pela Concessiondria;
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11.8 Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificagdes técnicas, orcamentos, termos de recebimento, contratos e
aditamentos, relatdrios de inspegdes técnicas apds o recebimento do servigo e notificagdes expedidas;

11.9 Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a Concessiondria houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art.
39, § 59, da Lei n2 8.666, de 1993.

11.10 Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagdes, apresentem condi¢des adequadas ao
cumprimento, pela Concessionaria, das normas de seguranga e satude no trabalho, quando o servigo for executado em suas dependéncias,
ou em local por ela designado.

12. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

12.1 Executar o contrato conforme especificagdes deste Projeto Basico e de sua proposta, com a alocagdo dos empregados necessarios ao
perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Projeto Basico e em sua proposta;

12.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os
servicos/obras efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢Bes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados;

12.3 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execu¢do do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a Unido ou
a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar
da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Concessionaria, o valor correspondente aos danos sofridos;

12.4 Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos do objeto a ser executado, em conformidade com as normas e
determinagdes em vigor;

12.5 Vedar a utilizagdo, na execugdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em comissdo ou
fungdo de confianga no 6rgdo Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n°® 7.203, de 2010;

12.6 Quando n3o for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a Concessionaria devera
entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servicos, os seguintes
documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da
Unido; 3) certidées que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4)
Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do
Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

12.7 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacGes previstas em Acordo, Convengao, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes
das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obriga¢des trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em
legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a Contratante;

12.8 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no
local dos servigos.

12.9 Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pela Contratante ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer
tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execu¢do do empreendimento.

12.10 Paralisar, por determinagdo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou
gue ponha em risco a segurancga de pessoas ou bens de terceiros.

12.11 Promover a guarda, manutengdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execugdo dos servigos,
durante a vigéncia do contrato.

12.12 Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os
documentos e especificagdes que integram este Projeto Basico, no prazo determinado.

12.13 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as determinagdes dos Poderes
Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condi¢des de seguranga, higiene e disciplina.
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12.14 Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos métodos executivos que
fujam as especificagbes do memorial descritivo.

12.15 N3do permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de aprendiz para os maiores de
quatorze anos; nem permitir a utilizagao do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

12.16 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condi¢Ges de habilitacdo e
qualificagdo exigidas na licitagdo;

12.17 Cumprir, durante todo o periodo de execuc¢do do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para
reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, quando a Concessiondria houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n2 13.146, de 2015.

12.18 Guardar sigilo sobre todas as informacgdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

12.19 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos
custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto
quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 12 do art. 57 da Lei n2 8.666, de 1993;

12.20 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranca da Contratante;

12.21 Prestar os servigos dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais, equipamentos e utensilios em
guantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacdo;

12.22 Cumprir prazo maximo, para iniciar a execugdo do servigo, de 30 (trinta) dias, a contar da data de assinatura do contrato.

12.23 Realizar as benfeitorias que julgar necessarias no espaco fisico, somente mediante autorizagdo da contratante, ficando incorporadas
ao imodvel, sem que assista a empresa o direito de retengdo ou indenizagdo sob qualquer titulo.

12.24 Cumprir com o hordrio estabelecido para funcionamento e o horério de disposi¢cdo do almogo e jantar.

12.25 N3o vender ou dar exposicdo de bebidas alcodlicas, cigarros e remédios, nem quaisquer substancias ilicitas.

12.26 Assumir integral responsabilidade pela boa execugdo e eficiéncia dos servigos que efetuar, qualidade dos produtos produzidos e
comercializados, pela distribuigdo dos géneros alimenticios, equipamentos, bem como por quaisquer danos decorrentes da realizagdo
destes servigos, causados a UFAM ou a terceiros.

12.27 Manter o foco de comercializagdo no ramo principal de acordo com o item objeto vencedor da licitagdo, a fim de que na instalagdo
de todos, se possa diversificar as opgdes de alimentagdo, podendo ainda complementar com outros produtos alimenticios ndo
relacionados no cardapio minimo, desde que os pregos sejam compativeis com os praticados no mercado local, resguardando o direito de
a Administragdo solicitar pesquisas, de forma a comprovar o preco praticado, se necessario.

12.28 Manter quantidades suficientes de géneros alimenticios para o atendimento dos cardapios pré-estabelecidos, de forma que,
durante o horario de funcionamento, ndo falte itens das tabelas divulgadas.

12.29 O manuseio dos alimentos e as prepara¢des devem obedecer ao Manual de Boas Praticas (MBP) conforme resolugdo RDC ANVISA
n2 216/2004 e Portaria n? 1.428/1993, do Ministério da Sadde.

12.30 Produzir e distribuir as refeicbes dentro dos padrdes de higiene estabelecidos pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, com
6tima apresentagdo, devendo obrigatoriamente, prepard-las no dia de sua distribui¢do, levando em consideragdo ainda, que o alimento
deve permanecer o menor tempo entre o seu preparo e o0 consumo.

12.31 Dispor de equipamentos suficientes para a correta prestacdo dos servigos, todos eles em boas condi¢des de funcionamento e
higiene, sendo de responsabilidade da contratada realizar manutengao preventiva e corretiva bem como reposicao imediata em caso de
defeito dos mesmos, ndo sendo aceitdvel a ma execugdo dos servigos por falta destes.
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12.32 Providenciar a correta conservagdo dos alimentos, de seus estoques e do material necessario ao seu preparo.

12.33 Apresentar, sempre que solicitada amostra de qualquer material a ser empregado nos servicos.

12.34 Cumprir todas as exigéncias das leis e normas de seguranga e higiene do trabalho, fornecendo aos responsaveis pela execu¢do dos
servigos, os equipamentos de prote¢do individual adequados, além de trajes condizentes com a atividade, que deverd ser usado
diuturnamente.

12.35 Dispor de funcionarios em numero suficiente para atendimento nos horarios de maior procura, sempre oferecer atendimento
cordial, rdpido e eficiente. Assegurando que o responsdvel pelo caixa e pela limpeza das dependéncias da cantina ndo participe da
manipulagdo de alimentos.

12.36 Fazer uso de trajes condizentes com a atividade, incluindo protegdo para os cabelos, como redes ou toucas (ndo sera permitido o
uso de “bonés” como protegdo para cabelos), aventais e sapatos. Além do uso de mascara de protegdo facial conforme orientagcdo das
autoridades de saude.

12.37 Manter a area cedida, em perfeito estado de higiene, limpeza e conservagdo, cabendo-lhe os custos sobre a manutengdo ou
adequacdo de suas instalagdes.

12.38 Prover medidas para prevenir o ingresso, abrigo, estabelecimento e proliferagdo de pragas ao longo de todas as instalagdes onde
alimentos sdo manipulados e armazenados.

12.39 Realizar, trimestralmente, dedetizagdo dentro da d4rea cedida de acordo com as recomendag¢des da Vigilancia Sanitaria. A
dedetizagdo devera ser no final de semana, devendo apds o periodo adequado ser realizada faxina geral, para retirada dos insetos mortos
e asseio das instalag0es.

12.40 N3o deixar de realizar a higienizagdao das paredes, fachadas, mesas, cadeiras, tetos, freezeres, refrigeradores, fogbes, bancadas e
demais equipamentos e utensilios.

12.41 Manter limpa e organizada a area técnica que da acesso a sua sala, nesta area se dd o acesso com insumos de produgdo e
abastecimento, instalagdo de gas, condensadoras de ar condicionado e saida com lixo.

12.42 Acondicionar e recolher o lixo em sacos plasticos préprios e perfeitamente vedados, e retira-los diariamente de acordo com as
normas sanitdrias vigentes.

12.43 Manter total controle sobre o descarte de residuos na tubulagdo da pia, tais como resto de comida provenientes do preparo ou da
lavagem de pratos a fim de ndo entupir as caixas de esgoto.

12.44 Realizar, semestralmente, ou antes, se necessario, limpeza das caixas de gordura provenientes do uso da drea de cedida.

12.45 Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio do dia, considerados pelos responsaveis da
fiscalizagdo, ou ainda pelo clientela, sem condi¢Ges de serem consumidos por estarem estragados.

12.46 Arcar com as despesas de consumo de gds, ficando o seu abastecimento, controle e estoque sob sua inteira e exclusiva
responsabilidade.

12.47 Fornecer e manter, de acordo com as normas oficiais de segurancga, extintores de incéndio.

12.48 Assumir inteira responsabilidade pelo servico de seguranga, pelos riscos decorrentes de transporte, guarda de valores e
documentos de sua propriedade ou terceiros.

12.49 Entregar a area nas mesmas condigGes que recebeu, conforme Termo de Recebimento a ser firmado entre as partes, que passara a
integrar o Contrato de Cessdo para todos os efeitos.
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13. DA SUBCONTRATACAO

13.1 Ndo serd admitida a subcontratagdo do objeto licitatério.

14. ALTERAGCAO SUBJETIVA

14.1 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova
pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na licitagcdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do
contrato; ndo haja prejuizo a execug¢do do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragdo a continuidade do contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

15.1 A fiscalizagdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da qualidade na
execucdo do servigo, devera comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a adequacdo contratual a produtividade
efetivamente realizada, respeitando-se os limites de altera¢do dos valores contratuais previstos no § 12 do artigo 65 da Lei n2 8.666, de
1993.

15.2 A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugdo dos servigos devera ser verificada juntamente com o
documento da Concessiondria que contenha a relagdo detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Projeto Basico,
informando as respectivas quantidades e especificagdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

15.3 O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel
cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2 8.666, de 1993.

15.4 O descumprimento total ou parcial das obrigagdes e responsabilidades assumidas pela Concessiondria ensejara a aplicagdo de
sangOes administrativas, previstas neste Projeto Basico e na legislagdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme
disposto nos artigos 77 e 87 da Lei n2 8.666, de 1993.

15.5 As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execugdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica,
podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou Unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuigdes, fique
assegurada a distingdo dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as agdes
relacionadas a Gestdo do Contrato.

15.6 A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliara constantemente a execugao do objeto.

15.7 Durante a execucdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua
degeneragdo, devendo intervir para requerer a Concessionaria a corregdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

15.8 O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da Concessionaria a avaliagdao da execu¢do do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de
desempenho e qualidade da prestagao dos servigos realizada.

15.9 Em hipdtese alguma, sera admitido que a prépria Concessionaria materialize a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagdo
dos servigos realizada.

15.10 A Concessiondria podera apresentar justificativa para a presta¢cdo do servico com menor nivel de conformidade, que podera ser
aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e
alheios ao controle do prestador.

15.11 Na hipdétese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servico em relagdo a qualidade exigida, bem como
quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as
sangdes a Concessionaria de acordo com as regras previstas neste Projeto Basico.

15.12 O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou,
se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos.

15.13 As disposi¢Bes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIl da Instrucdo Normativa SEGES/MP ne 05, de 2017,
aplicavel no que for pertinente a contratagdo.

15.14 A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Concessionaria, inclusive perante terceiros, por
qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cGes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de
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qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus agentes, gestores e fiscais, de
conformidade com o art. 70 da Lei n2 8.666, de 1993.

16. DOS CRITERIOS DE AFERICAO E MEDIGAO PARA FATURAMENTO

16.1 A avaliagdo da execugdo do objeto utilizard o Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo I-A deste
Projeto Bdsico, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que
a Concessiondria:

a) ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou utiliza-los com qualidade ou quantidade
inferior a demandada.

16.1.1 A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestagdo dos servigos.

16.2 A aferigdo da execugdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

16.2.1 Participardo da gestdo contratual os seguintes atores, com suas respectivas responsabilidades:

16.2.2 Gestor do Contrato: responsavel pela coordenagdo das atividades relacionadas a gestdo do Contrato, bem como pela
formalizagdo dos procedimentos que envolvam prorrogacdo, alteracao, reequilibrio, pagamento, aplicacdo de san¢Ges, dentre outros.
E também o responsével pelo recebimento definitivo dos servigos.

16.2.3 Fiscal Técnico: responsavel pela avaliagdo da execugdo do objeto nos moldes contratados, aferindo se a quantidade, qualidade,
tempo e modo de prestacdo dos servigos estdo compativeis com os indicadores de desempenho previstos neste Projeto Basico.

16.2.4 Os mecanismos de comunicagdo entre a UFAM e a Concessionaria serdo o e-mail, utilizado preferencialmente os oficios e
notificagdes. Telefonemas ndo serdo considerados para fins de decisGes administrativas sobre a execug¢do contratual.

16.2.5 As ocorréncias acerca da execugdo contratual serdo registradas durante toda a vigéncia da concessdo, cabendo ao gestor e aos
fiscais a adogdo de providéncias necessarias ao fiel cumprimento das cldusulas contratuais.

16.2.6 Quando da prestagdo dos servigos serd realizado, pelo Fiscal Técnico, o relatério de Fiscalizagdo, em consonancia com suas
atribuigGes, contendo registro, andlise e conclusdo, acerca das ocorréncias verificadas na execugdo do Contrato. O relatério devera
ser encaminhado ao Gestor do Contrato apds a execugdo dos servigos, juntamente com o Instrumento de Medi¢do de Resultado
(IMR), conforme modelo a ser definido durante a execugdo do Contrato.

16.2.7 O Gestor do Contrato analisara o relatério da fiscalizagdo e o IMR, solicitando as corregGes necessdrias a Concessionaria, se
necessario, e comunicando-a sobre o nivel de satisfagdo sobre os servigos prestados. Esse instrumento de avaliagdo servira de base
para justificar a realizagdo de novos servigos, assim como podera nortear a aplicacdo de penalidades previstas no item 20 deste
Projeto Basico.

16.2.8 O Departamento de Contratos e Convénios da UFAM poderd incluir e/ou alterar os atores da Fiscalizagdo, adaptando ao
melhor modelo para gestdo contratual.

16.2.9 O objeto sera constantemente avaliado mediante inspegdo minuciosa de todos os servigos executados, dos documentos
apresentados e das cldusulas contratuais.

16.2.10 Serdo avaliados o bom uso da area concedida, o foco no tipo/ramo de alimentagdo a qual se refere cada
lanchonete/restaurante, a qualidade nos produtos e atendimento ao publico, podendo ser realizadas pesquisas entre a comunidade
usuaria e consumidora, no critério que couber.

16.2.11 Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste
projeto basico e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da
Concessionaria, sem prejuizo da aplicagdo de penalidades.
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16.2.12 A Concessionadria fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o
objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a
fiscalizagdo verificar até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias.

17. DO PAGAMENTO

17.1 Pelas caracteristicas do objeto da licitagdo (concessdo onerosa de uso de espago publico), ndo havera pagamentos pela Contratante a
Concessionaria.

18. DO REAJUSTE

17.1 Pelas caracteristicas do objeto da licitacdo (concessdo onerosa de uso de espaco publico), ndo havera previsdo de reajuste de pregos
pela Contratante a Concessionaria.

19. GARANTIA DA EXECUCAO

19.1 Ndo haverd exigéncia de garantia contratual da execugao, pelas razdes abaixo justificadas:

19.1.1 Pelas caracteristicas do objeto da licitagdo (concessdo onerosa de uso de espago publico), a Administragdo avaliou que o
objeto ora contrato ndo é complexo, sendo uma concessdo publica, sem 6nus financeiro e optou pela ndo exigéncia da garantia
contratual.

20. SANGOES ADMINISTRATIVAS

20.1 Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n2 8.666, de 1993, a Concessiondria que:

a) falhar na execugdo do contrato, pela inexecugdo, total ou parcial, de quaisquer das obriga¢cdes assumidas na contratagdo;

b) ensejar o retardamento da execugdo do objeto;

c) fraudar na execugdo do contrato;

d) comportar-se de modo inidéneo; ou

e) cometer fraude fiscal.

20.2 Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragao pode aplicar a Concessionaria as seguintes sangdes:

i) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obriga¢Ges contratuais consideradas faltas leves, assim
entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo contratado;

i) Multa de:

(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado em caso de atraso na
execugdo dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo quinto dia e a critério da Administracdo, no caso
de execugdo com atraso, podera ocorrer a ndo-aceita¢do do objeto, de forma a configurar, nessa hipdtese, inexecugdo total da
obrigacdo assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenga;

(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso na execug¢do do objeto,
por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecug¢do parcial da obrigacdo assumida;

(3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de inexecugdo total da obrigagdo
assumida;

(4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e
(5) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresenta¢do da garantia (seja para reforgo ou

por ocasido de prorrogacdo), observado o maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara
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a Administragdo CONTRATANTE a promover a rescisdao do contrato;

(6) as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

iii) Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o drgdo, entidade ou unidade administrativa pela qual a Administracdo
Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

iv) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punigdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera
concedida sempre que a Concessiondria ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

wn e “won

20.3 As sangGes previstas nos subitens “i”, “iii” e “iv” poderdo ser aplicadas a Concessionaria juntamente com as de multa, descontando-a
dos pagamentos a serem efetuados

20.4 Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 e 2:

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
Tabela 2
INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU
1 Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou conseqiiéncias letais, por ocorréncia; 05
) Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou (.:aso fortuito, os servigos contratuais por dia e por unidade de 0a
atendimento;
3 Manter funciondrio sem qualificagdo para executar os servigos contratados, por empregado e por dia; 03
4 Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagdo, por servigo e por dia; 02
5 Retirar funcionarios ou encarregados do servigo durante o expedie'nte, sem a anuéncia prévia do CONTRATANTE, por 03
empregado e por dia;
Para os itens a seguir, deixar de:
6 Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade de seu pessoal, por funcionario e por dia; 01
7 Cumprir determinagdo formal ou instrugdo complementar do 6rgéo fiscalizador, por ocorréncia; 02
3 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente Qu ndo atenda as necessidades do servigo, por funcionario 01
e por dia;
9 Cumprir quaisquer dos itens do Ed'it.al e seus Anex~os r.150 previstos ngsta tabela de multaé, apos reincidéncia 03
formalmente notificada pelo 6rgdo fiscalizador, por item e por ocorréncia;
10 Indicar e manter durante a execugdo do contrato os prepostos previstos no edital/contrato; 01
11 Providenciar treinamento para seus funcionarios conforme previsto na relagdo de obrigagdes da CONTRATADA 01
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20.5 Também fica sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n2 8.666, de 1993, a Concessionaria que:

20.5.1 tenham sofrido condenagdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

20.5.2 tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagdo;

20.5.3 demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.

20.6 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o contraditério e a ampla
defesa a Concessionadria, observando-se o procedimento previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n2 9.784, de 1999.

20.7 As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da
Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

20.7.1 Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do
recebimento da comunicac¢do enviada pela autoridade competente.

20.8 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera
cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

20.9 A autoridade competente, na aplicagdo das sangGes, levard em consideracdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo
da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.

20.10 Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragdo administrativa tipificada pela Lei n2
12.846, de 12 de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo
necessarias a apura¢do da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado,
para ciéncia e decisdo sobre a eventual instaura¢do de investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR.

20.11 A apuragdo e o julgamento das demais infragGes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a Administragdo Publica nacional
ou estrangeira nos termos da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.12 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para apuragdo da
ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participagdo de agente publico.

20.13 As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

21. CRITERIOS DE SELECAO DA CONCESSIONARIA

21.1 As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade dos objetos, conforme
disciplinado no edital.

21.2 Os critérios de qualificacdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos no edital.

21.3 Os critérios de qualificacdo técnica a serem atendidos pelo Concessionario serdo:

21.3.1 As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor responsdvel;

21.3.1.1 O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracdo emitida pelo licitante em que conste, alternativamente,
ou que conhece as condig¢Ges locais para execugdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento das condi¢des e peculiaridades
inerentes a natureza do trabalho, assume total responsabilidade por este fato e ndo utilizard deste para quaisquer
guestionamentos futuros que ensejem desavengas técnicas ou financeiras com a contratante.

21.4 Os critérios de aceitabilidade de pregos serdo:
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21.4.1 O valor minimo pela concessdo onerosa de uso do espago publico, conforme detalhamento na tabela do subitem 1.1.

21.5 O critério de julgamento da proposta é o maior valor ofertado pela concessdo onerosa de uso do espago publico.

21.6 As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

22. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

22.1 Pelas caracteristicas do objeto da licitagdo (concessdo onerosa de uso de espago publico), ndo haverd estimativas de precgos e
referenciais, excluindo-se os valores de concessdo onerosa.

23. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

23.1 Pelas caracteristicas do objeto da licitagdo (concessdo onerosa de uso de espaco publico), ndo havera indicacdo de dotagdo
orcamentdria, pois a presente licitagdo ndo gerara custos a Administragdo.

Equipe de Planejamento responsavel pela elaboragdo dos artefatos técnicos (Documento de Formalizagdo da Demanda, Estudo Técnico
Preliminar, Mapa de Riscos e Projeto Basico)

(assinado eletronicamente)
ADRIANE CRISTINA E. DO NASCIMENTO
Presidente da Equipe de Planejamento

(assinado eletronicamente)

SANDRA CILENE CRUZ DA SILVA

Membro da Equipe de Planejamento

Camara Nacional de Modelos de LicitagGes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido

Versdo Adaptada do Termo de Referéncia - Modelo para Pregdo Eletrénico: Servigos Ndo Continuados

Atualizagdo: Julho/2021

Disponivel em https://www.gov.br/agu/pt-br/composicao/cgu/cgu/modelos/licitacoesecontratos/servicos-nao-continuados-pregao

ANEXO I-A

INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADOS (IMR)

1 DA DEFINICAO

1.1 Este documento apresenta os critérios de avaliagdo do objeto: concessdo do uso de espago publico para instalagdo das atividades de
lanchonete e restaurante, identificando indicadores, metas, mecanismos de célculo, forma de acompanhamento e necessidade de
aplicacdo de sangGes por ndo atendimento das metas estabelecidas.

1.2 Este anexo é parte indissocidvel do Contrato, firmado a partir do Edital da licitagdo e anexos.

2 DOS INDICADORES, DAS METAS E DOS MECANISMOS DE CALCULO

2.1 A Concessionaria sera avaliada por meio de 03 (trés) indicadores de qualidade:

2.1.1 Uso do espaco publico.

2.1.2 Manutencéo da linha/ramo de alimentagdo especifico para cada sala.

2.1.3 Qualidade dos servigos prestados.

2.2 Aos indicadores serdo atribuidos pontos de qualidade, conforme critérios apresentados nas tabelas abaixo.
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2.3 Cada indicador contribui com uma quantidade diferenciada de pontos de qualidade. Essa diferencga esta relacionada a essencialidade
do indicador para a qualidade dos servigos.

2.4 A pontuacdo final de qualidade dos servigos pode resultar em valores entre 0 (zero) e 100 (cem), correspondentes respectivamente as
situagOes de servigo desprovido de qualidade e servigo com qualidade elevada.

2.5 As tabelas abaixo apresentam os indicadores, as metas, os critérios e os mecanismos de calculo da pontuac¢do de qualidade.

INDICADOR 1 - USO DO ESPAGO PUBLICO
ITEM

DESCRICAO
FINALIDADE

MENSURAR O USO ADEQUADO DO ESPACO PUBLICO DE ACORDO COM A DESTINACAO ESPECIFICA
META A CUMPRIR

FAZER BOM USO DO LOCAL
INSTRUMENTO DE CONSTATACAO FORMAL DE OCORRENCIAS (NOTIFICACOES)
MEDICAO
FORMA DE
ACOMPANHAMENTO

PESSOAL. PELO FISCAL DO CONTRATO ATRAVES DE REGISTROS DE OCORRENCIAS.
PERIODICIDADE

BIMESTRALMENTE/OU CONFORME NECESSIDADE.
MECANISMO DE CALCULO

VERIFICACAO DA CONDICOES DE USO, ASSEIO, ORGANIZACAO DO LOCAL, CUMPRIMENTO DAS NORMAS.
INiCIO DE VIGENCIA

A PARTIR DO INICIO DA VIGENCIA DO CONTRATO.

SEM NOTIFICACAO = 10 PONTOS
1 NOTIFICACAO = 8 PONTOS
2 NOTIFICACOES = 6 PONTOS
3 NOTIFICAGOES = 4 PONTOS
4 NOTIFICACOES = 2 PONTO

FAIXAS DE MENSURACAO

5 NOTIFICAGOES = 0 PONTOS
SANCOES CONFORME ITEM 20
OBSERVACOES O QUE SE BUSCA COM ESSE INDICADOR E CONSTATAR O BOM USO DO ESPACO PUBLICO EM CUPRIMENTO
AO OBJETO DO CONTRATO.
INDICADOR 2 - MANUTENCAO DA LINHA/RAMO DE ALIMENTACAO ESPECIFICO
ITEM DESCRICAO
FINALIDADE

MANTER A LINHA/RAMO DE ALIMENTAGAO ESPECIFICO CONFORME DETERMINADO NO PROJETO BASICO
META A CUMPRIR

OFERECER PRODUTOS ALIMENTICIOS PRE-ESTABELECIDOS
INSTRUMENTO DE ~
MEDICAO CONSTATACAO FORMAL DA OFERTAS DOS PRODUTOS
FORMA DE
ACOMPANHAMENTO

PESSOAL. PELO FISCAL DO CONTRATO ATRAVES DE REGISTROS
PERIODICIDADE

BIMESTRALMENTE
MECANISMO DE CALCULO

VERIFICACAO DE OCORRENCIA NA OFERTA DOS PRODUTOS
INIiCIO DE VIGENCIA

A PARTIR DO INICIO DA VIGENCIA DO CONTRATO

- SEM OCORRENCIAS = 35 PONTOS
FAIXAS DE MENSURACAO

UMA OU MAIS OCORRENCIAS = 0 PONTOS
SANCOES

CONFORME ITEM 20
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O QUE SE BUSCA COM ESSE INDICADOR E PROMOVER A DIVERSIFICAGAO NA OFERTA GERAL DE PRODUTOS

OBSERVAGOES ALIMENTICIOS, UMA VEZ QUE CADA CONTRATADO MANTENHA O SEU FOCO ESPCIFICO.
INDICADOR 3 - QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS
ITEM DESCRICAO
FINALIDADE GARANTIR O NIVEL DE QUALIDADE GLOBAL NA PRESTAGAO DO SERVIGO ALIMENTICIO

META A CUMPRIR

QUALIDADE DOS PRODUTOS ALIMENTICIOS

INSTRUMENTO DE
MEDICAO

PESQUISA DE SATISFACAO POR MEIO DE FORMULARIO ELETRONICO

FORMA DE
ACOMPANHAMENTO

APLICACAO DE PESQUISA DE SATISFACAO

PERIODICIDADE

BIMESTRAL

MECANISMO DE CALCULO

DESCRITA NA PLANILHA DE AVALIAGAO DA QUALIDADE DOS SERVIGOS PRESTADOS

INiCIO DE VIGENCIA

A PARTIR DO INICIO DA VIGENCIA DO CONTRATO

FAIXAS DE MENSURACAO

DE 0 A 25 PONTOS CONFORME RESULTADOS DA PESQUISA

SANGOES CONFORME ITEM 20
OBSERVACOES O QUE SE BUSCA E QUE OS CESSIONARIOS OFERTEM PRODUTOS ALIMENTICIOS DE QUALIDADE A
¢ COMUNIDADE UNIVERSITARIA

3 CHECK LIST PARA A AVALIAGAO DE NiVEL DOS SERVICOS

INDICADOR CRITERIO (FAIXAS DE PONTUAGAO) | PONTOS | AVALIAGAO
SEM NOTIFICAGAO 10
1 NOTIFICAGAO 8
2 NOTIFICACOES 6
1 - USO DO ESPACO PUBLICO
3 NOTIFICACOES 4
4 NOTIFICACOES 2
5 NOTIFICACOES 0
SEM OCORRENCIAS 35
2 — MANUTENCAO DA LINHA/RAMO DE ALIMENTACAO ESPECIFICO
UMA OU MAIS OCORRENCIAS 0
3 — QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS CONFORME RESULTADOS DA PESQUISA | 0-25
PONTUACAO TOTAL DO SERVICO

il
seil o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Adriane Cristina Everton do Nascimento, Administrador, em 04/05/2023, as 10:27, conforme
horario oficial de Manaus, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

b a

Documento assinado eletronicamente por Sandra Cilene Cruz da Silva, Assistente em Administra¢do, em 04/05/2023, as 11:05,
conforme horario oficial de Manaus, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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Estudo Técnico Preliminar 5/2023

1. Informacgdes Basicas

Numero do processo: 23105.000402/2023-36

2. Descricéo da necessidade

A execucgdo do servico atenderd as necessidades da Universidade Federal do Amazonas, Campus Universitario
Arthur Virgilio Filho, localizado em Manaus, no sentido de ofertar a comunidade universitaria (discentes, técnicos
administrativos, docentes, terceirizados e visitantes) variadas op¢fes de alimentacdo dentro da area do campus. O
referido Campus constitui-se no maior fragmento florestal urbano do Brasil dedicado a uma instituicdo superior de
ensino, o terceiro maior fragmento verde em &rea urbana do mundo e o primeiro do pais. Essa localizagdo, dificulta
0 acesso a servicos na area externa, como exemplo, a aquisi¢cao de alimentos. O tempo prolongado de permanéncia
diaria dos membros da comunidade nas dependéncias da universidade, justifica ainda, a necessidade de cessao de
espacos publicos para oferta de tais servicos.

Optamos pela modalidade de Concorréncia, tipo "maior lance ou oferta", prevista na Lei n° 8.666/1993, haja vista
que o TCU entende que a licitacdo para concessdo de uso de bem publico deve ser realizada sob a modalidade
concorréncia (Decisédo n° 240/94, 22 Camara, publicada no DOU de 11.10.1994 e Decisdo n° 112/96, Plenario,
publicada no DOU de 26.03.1996). A nobre jurista Raquel Maria Trein também defende a utilizagdo do tipo “maior
lance ou oferta”, aplicando, por analogia, o disposto no art. 45, § 1°, inc. IV da Lei n° 8.666/93 e desse modo a
Administragdo fixaria no edital o preco minimo a ser pago para a exploracdo do espaco, sagrando-se vencedor o
autor da melhor oferta.

A exploragdo privativa de areas em edificios publicos por particulares para funcionamento de restaurantes e
lanchonetes se da pelo regime da concesséo de uso, em que o particular é remunerado pela exploragdo comercial
do espago concedido, pagando um valor pelo uso do espaco publico. Sendo assim, o Departamento de Engenharia
da Prefeitura do Campus Universitario elaborou os laudos dos valores da cessdo onerosa, que serdo devidamente
anexados ao processo licitatorio.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Administracdo do Centro de Convivéncia ADRIANE CRISTINA E. DO NASCIMENTO

4. Descricao dos Requisitos da Contratagao

Em raz8o da demanda, da especialidade da supracitada atividade comercial e, sobretudo, da necessidade de
contratacdo de mao de obra, em que a Cessionaria devera observar o cumprimento dos encargos de natureza
trabalhista, previdenciaria e tributaria, faz-se necessario que a licitante apresente atestado de capacidade técnica, a
fim de comprovar um minimo de especialidade no ramo.

O prazo de vigéncia da cessao onerosa de uso sera de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das
partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, 1l, da Lei 8.666, de 1993.

Tendo em vista que as atividades do Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho ocorrem nos periodos
matutino, vespertino e noturno, o horario de funcionamento da lanchonete/cantina sera de 07h as 21h.
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5. Levantamento de Mercado

Estudo Técnico Preliminar 5/2023

Para a metodologia de pesquisas e levantamento de mercado, serdo considerados como parametro, as
contratagbes similares de outros Campi, assim como, a prospeccdo de orcamentos de precos dos itens que
comporao o cardapio alimentar, junto aos estabelecimentos da regiéo.

6. Descricdo da solugdo como um todo

Cessédo onerosa de uso de 06 (seis) espacos publicos, localizados no Centro de Convivéncia do Setor Norte, do
Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, para a exploragdo dos servicos de lanchonetes e restaurante,
conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas no Projeto Basico e seus anexos.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

VALOR | VALOR
~ MINIMO | MINIMO
ITEM CATSER E ESPECIFICACAO DO SERVICO UNIDADHQUANTIDADE| uNitAriol ToTAL
(MENSAL)| (ANUAL)
19356 - Objeto: Cesséo de uso de area - imével publico
Local: Sala 15 (quinze) - Centro de Convivéncia do Setor
Norte - Campus Universitario Arthur Virgilio Filho
Descricdo Detalhada: CAFETERIA -Fornecimento ds
o1 alimentos com foco principal na linha de cafés simples € Unidad 12 R$ R$
especiais, cappuccinos e demais bebidas a base de café nidade 1.542,01 ]18.504,12
chas quentes e gelados, achocolatados, sucos, vitaminas
refrigerantes e bebidas gaseificadas e similares (excetd
qualquer bebida com alcool). Tortas salgadas e doces
salgados assados, paes e similares.
Area da sala: 25,92m?
VALOR TOTAL ESTIMADO (12 MESES) RS
18.504,12
VALOR | VALOR
~ MINIMO [MINIMO
ITEM CATSER E ESPECIFICACAO DO SERVICO UNIDADHQUANTIDADE uNniITArIol TOoTAL
(MENSAL)| (ANUAL)
19356 - Objeto: Cessédo de uso de area - imével publico
Local: Sala 16 (dezesseis) - Centro de Convivéncia do Seto
Norte - Campus Universitario Arthur Virgilio Filho
Descricdo Detalhada: LANCHONETE REGIONAL
Fornecimento de alimentos com foco principal em lanches ¢
comidas tipicas da regido amazonica, tais como tapiocas e
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02 |sanduiches com tucuma e afins, tacaca, salgados fritos g Unidade 12
assados, pratos executivos com vatapa, pirarucu de casaca R$ R$
caruru. Alimentos a base de acai, cupuagu, guarani em po 1.542,01 |18.504,12
Bebidas quentes e geladas naturais e ou industrializadag
diversas (exceto qualquer bebida com alcool). Sobremesas 4
base de frutas regionais, dentre outros.
Area da sala: 25,92m?
VALOR TOTAL ESTIMADO (12 MESES) RS
18.504,12
VALOR | VALOR
. MINIMO [MINIMO
ITEM CATSER E ESPECIFICACAO DO SERVICO UNIDADEQUANTIDADH uNITArIOl TOTAL
(MENSAL)](ANUAL)
19356 - Objeto: Cesséo de uso de area - imovel publico
Local: Sala 17 (dezessete) - Centro de Convivéncia do Seto
Norte - Campus Universitario Arthur Virgilio Filho
03 Descricdo Detalhada: LANCHONETE HAMBURGUERIA - Unidad 12 R$ RS$
Fornecimento de alimentos com o foco principal em lancheg nidade 1.542,01 |18.504,12
estilo fast food, tais como sanduiches diversos, fritas, pastéis,
salgados, milk shake. Bebidas geladas naturais e ou
industrializadas diversas (exceto qualquer bebida com alcool).
Area da sala: 25,92m?
VALOR TOTAL ESTIMADO (12 MESES) R$
18.504,12
VALOR | VALOR
. MINIMO |MINIMO
ITEM DESCRICAO UNIDADHQUANTIDADH UNITARIO| TOTAL
(MENSAL)| (ANUAL)
19356 - Objeto: Cesséo de uso de area - imével publico
Local: Sala 18 e 19 (dezoito e dezenove) - Centro dg
Convivéncia do Setor Norte - Campus Universitario Arthu
Virgilio Filho
Descricdo Detalhada: RESTAURANTE - Na sala 18
fornecimento de refei¢cbes no estilo self-service com opg¢ded
variadas de proteinas, acompanhamentos, saladas, bebidas €
04 |sob Na sala 19, forneci de refeics id Unidade 12 R$ RS
§o remesas. Na sala 19, _ornemmentp e refeicbes no estilg 7.058,79 |84.705 49
a la carte ou pratos executivos, no estilo churrasco, bebidas §
sobremesas diversas (exceto qualquer bebida com alcool).
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R$
VALOR TOTAL ESTIMADO (12 MESES) 84.705.48
VALOR | VALOR
. MINIMO | MINIMO
ITEM DESCRICAO UNIDADHQUANTIDADE uNitariol ToTAL
(MENSAL)| (ANUAL)
19356 - Objeto: Cesséo de uso de area - imével publico
Local: Sala 20 (vinte) - Centro de Convivéncia do Setor Norte
- Campus Universitario Arthur Virgilio Filho
Descricdo Detalhada: LANCHONETE LINHA SAUDAVEL
05 Fornecimento de lanches e refeicBes, sejam doces ol Unidad 12 R$ R$
salgadas com foco na linha de alimentos saudaveis, fitness nidade 1.910,27 |22.923,24
com ingredientes funcionais, livres de gorduras,gluten
lactose e afins. Bebidas geladas naturais e ol
industrializadas diversas (exceto qualquer bebida com alcool)
Sobremesas diversas.
Area da sala: 34,56m?
VALOR TOTAL ESTIMADO (12 MESES) R$
22.923,24
VALOR | VALOR
. MINIMO [MINIMO
ITEM DESCRICAO UNIDADEHQUANTIDADH uUNITARIOl TOTAL
(MENSAL)|(ANUAL)
19356 - Objeto: Concessao de uso de area - imével pablico
Local: Sala 21 (vinte) - Centro de Convivéncia do Setor Norte|
- Campus Universitario Arthur Virgilio Filho
06 Descricdo Detalhada: LANCHONETE LINHA MASSAS Unidad 12 R$ R$
Fornecimento de alimentos com foco na linha de massas| - "¢ad€ 1.910,27 |22.923,24
pizzas, esfirras e afins. Bebidas geladas naturais e ol
industrializadas diversas (exceto qualquer bebida com éalcool)
Sobremesas variadas.
Area da sala: 34,56m?
VALOR TOTAL ESTIMADO (12 MESES) RS
22.923,24
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8. Estimativa do Valor da Contratacéo
Valor (R$): ,01

A presente contratacéo é de geracao de receita para o 6rgdo e ndo despesa. Sendo assim, destacaremos o valor
simbdlico de R$ 0,01 para atendimento dos requisitos deste ETP.

9. Justificativa para o Parcelamento ou ndo da Solucéo

Considerando as caracteristicas dos servicos a serem contratados, mediante cessdo onerosa de uso de area fisica
para instalacdo de lanchonetes/restaurante, ndo havera parcelamento da solucéo.

10. Contratagdes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o ha, no dmbito desta Instituicdo, contrata¢des correlatas e/ou interdependentes ao objeto da contratacdo
pretendida.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo ora pretendida guarda inteira conformidade com o documento final do Plano de Desenvolvimento
Institucional (PDI) da Universidade Federal do Amazonas e, por tratar-se de contratacdo publica, mantém relacéo
mais direta com os projetos de gestdo estratégica, governanga com gestdo participativa e gerenciamento de
recursos.

Objetivo estratégico: Redimensionar e ampliar a infraestrutura fisica e tecnoldgica, com foco na sustentabilidade.
Adequar os espagcos fisicos existentes e dimensionar os futuros, de maneira a atender as necessidades pontuais e
coletivas da comunidade académica, comprometendo-se com o conforto, modernidade e uso de novas tecnologias
construtivas que utilizem os recursos

12. Beneficios a serem alcangados com a contratacao
A contratagdo tem por objetivo possibilitar o atendimento a demanda da comunidade académica e demais usuarios,
relativamente ao fornecimento de lanches e refei¢cdes, proporcionando maior conforto e comodidade. O contrato nédo

acarretara despesas a Universidade, tendo em vista o tipo de solugdo adotada, pela qual a Contratada (cessionaria)
devera pagar um valor mensal a UFAM, em razéo do uso do espaco a ser concedido.

13. Providéncias a serem Adotadas

Nao havera necessidade de adequagdo dos espacos fisicos destinados a cessdo onerosa de uso para
funcionamento de lanchonetes/restaurante, pois ja possuem essa destinagdo desde 2015.
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14. Possiveis Impactos Ambientais

A contratada devera cumprir, no que couber, as exigéncias do art. 6° da Instrugdo Normativa MPOG n°01, de 19 de
janeiro de 2010, que estabelece as praticas de sustentabilidade na execucdo dos servigos, bem como o Guia
Nacional de Contratagdes Sustentaveis 2022, emitido pela Advocacia Geral da Uni&o/AGU, em especial:

a) Caso se enquadre nas hipéteses do artigo 20 da Lei n® 12.305, de 2010 — Politica Nacional de Residuos
Solidos, a Contratada devera elaborar plano de gerenciamento de residuos sélidos, sujeito a aprovagéo da
autoridade competente.

a.l) Para a elaboracdo, implementacdo, operacionalizagdo e monitoramento de todas as etapas do
plano de gerenciamento de residuos soélidos, nelas incluido o controle da disposicdo final
ambientalmente adequada dos rejeitos, sera designado responsavel técnico devidamente habilitado.

b) Sao proibidas, a Contratada, as seguintes formas de destinacao ou disposicao final de residuos sélidos ou
rejeitos:

b.1) lancamento em praias, no mar ou em quaisquer corpos hidricos;
b.2) langamento in natura a céu aberto, excetuados os residuos de mineracao;

b.3) queima a céu aberto ou em recipientes, instalagdes e equipamentos nao licenciados para essa
finalidade;

c) A Contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como
legislacdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais
instrumentos normativos aplicaveis.

d) A Contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, e a Resolucdo RDC ANVISA 182, de
2017, alterada pela RDC 331/2019, bem como legislagdo e/ou normas de érgdos de vigilancia sanitaria
estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacéo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Os estudos técnicos preliminares evidenciaram que a contratagdo de empresa para prestacdo dos servicos de
lanchonete/restaurante, mediante cessdo onerosa de uso de espago publico, no Campus Universitario Senador

Arthur Virgilio, mostra-se tecnicamente possivel. Diante do exposto, entendemos ser viavel a contratagdo da solugdo
pretendida.
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16. Responsaveis

ADRIANE CRISTINA E. DO NASCIMENTO

Presidente da Equipe de Planejamento

SANDRA CILENE CRUZ DA SILVA
Membro da Equipe de Planejamento
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UASG 154039 Matriz de Gerenciamento de
Riscos 5/2023

Lista de Anhexos

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo
séo anexados diretamente a este documento.

Anexo | - Lei n. 9.636.1998 - Disp8e sobre a regularizacédo, administragdo, aforamento e
alienacéo de bens iméveis de dominio da Unido.pdf (708.1 KB)

Anexo Il - Decreto n. 3.725.2001 - Regulamenta a Lei n. 9.636.1998.pdf (163.75 KB)

Anexo Il - Decreto Lei n. 9.760.1946 - Dispde sobre os bens iméveis da Unido.pdf (491.36 KB)
Anexo IV - IN SPUSEDDM ME 87_2020 - Dispde sobre os atos administrativos inerentes a
cesséo de uso. pdf (426.37 KB)

b Anexo V - IN SPU ME 67_2022 - Disp8e sobre as diretrizes de avaliagdo dos imoveis da Uniao
ou de seu interesse.pdf (11.6 MB)
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ANEXO 11l

Modelo de Declaracédo de Inexisténcia de Vinculo Familiar
Concorréncia N° 001/2023

DECLARACAO

Declaramos que ndo constam em nossos quadros societarios servidores da FUA ou
administradores que mantenham vinculo familiar com detentor de cargo em comisséo ou funcao
de confianca, atuante na area responséavel pela demanda ou contratagéo, ou de autoridade a ele

hierarquicamente superior, em cumprimento ao Acérddo N° 409/2015 — TCU - Plenério.

Local e data

Assinatura e carimbo
(Representante Legal)



ANEXO IV - Modelo de Atestado de Vistoria

Referéncia: Concorréncia N° 001/2023

Objeto: Concessao onerosa de uso de 06 (seis) espacos publicos, localizados no Centro
de Convivéncia do Setor Norte, do Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho,
para a exploracdo dos servicos de lanchonetes e restaurante

Atestamos, para fins de participacdo no processo licitatdrio
em referéncia, que a empresa , localizada na cidade de ,
inscrita no CNPJ n° , através do seu responsavel técnico o Sr.

, carteirado CREA n° , fez a vistoria nos locais onde serdo

executados os servigos da Concorréncia N° xxxx/2023.

Municipio de , XX de (MES) de 2023.

(assinatura do Representante legal da Empresa)

(assinatura do Coordenador Administrativo ou seu representante) Nome e SIAPE



ANEXO V — MODELO DE DECLARAGAO DE RENUNCIA AVISTORIA

Concorréncia N.©001/2023

(O licitante deveré apresentar apenas uma das duas redacdes abaixo)

Declaramos para os devidos fins que conhecemos as condi¢des locais para
execucaodo objeto, assumindo total responsabilidade por este fato e que néo utilizara deste para
quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavencas técnicas ou financeiras com a
contratante.

Declaramos que para os devidos fins que temos pleno conhecimento das
condi¢des e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assumindo total responsabilidade por
este fato e que ndo se utilizard deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem
desavencas técnicas ou financeiras com a contratante.

Municipio de_, XX de (MES) de 2023

Assinaturado representante legal e carimbo da empresa
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Ministério da Educagao
Universidade Federal do Amazonas
Administracdo do Centro de Convivéncia e Auditério Eulalio Chaves

MINUTA DE CONTRATO DE CONCESSAO DE USO ONEROSA

Por este instrumento contratual, com forga de escritura publica, na forma do art. 74 do Decreto-Lei n° 9.760, de 5 de
setembro de 1946, lavrado na FUNDACAO UNIVERSIDADE DO AMAZONAS, as partes adiante mencionadas e
qualificadas tém, entre si, justo e contratada a CONCESSAO DE USO ONEROSA, conforme elementos constantes no
processo administrativo 23105.000402/2023-36, mediante as clausulas, termos e condi¢cdes seguintes:

QUALIFICAGAO DAS PARTES
Al- OUTORGANTE CEDENTE:

A FUNDACAO UNIVERSIDADE DO AMAZONAS, entidade mantenedora da Universidade Federal do Amazonas, com
sede na Avenida Rodrigo Otdvio, 6.200, Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, Coroado, CEP 69080-900,
na cidade de Manaus/AM, inscrita no CNPJ sob o n2 04.378.626/0001-97, neste ato representada pelo Presidente de
seu Conselho Diretor e Reitor da UFAM, Professor Doutor SYLVIO MARIO PUGA FERREIRA, brasileiro, casado, RG n2
0977440-8 SSP/AM, CPF n? 405.295.092-53, doravante denominada CONTRATANTE.

A2 - OUTORGADO CONCESSIONARIO

Pessoa Fisica -[NOME], [CPF n2], [RG n?], [6rgdo expedidor]/[UF emissora], emitida em[data de emissdo],
[nacionalidade], estado civil com regime de bens, se casado; se unido estavel, informar "convivente em unido
estavel"],nascido em[data de nascimento], [profissdo], residente e domiciliado na[rua/quadra/avenida], n2 [nimero
logradouro], [nome municipio], [nome Estado].

Pessoa Juridica -[RAZAO SOCIAL], [CNPJ n?], sediada na [logradouro], [nome do Municipio], [nome do Estado],
representada neste ato por: [NOME REPRESENTANTE LEGAL], [CPF n?], [RG n2], [6rgdo expedidor]/[UF emissora],
emitida em [data de emissao], [nacionalidade], [estado civil com regime de bens, se casado; se unido estavel,
informar "convivente em unido estavel"], [profissdo], residente e domiciliado na [rua/quadra/avenida], n? [nimero
logradouro], [nome municipio], [nome Estado] Dados complementares: [se ndo houver dados complementares de
gualificacdo, este campo ndo deve aparecer no contrato].

PROCURADOR:[se houver] - [NOME], [CPF n2], [RG n2], [6rgdo expedidor]/[UF emissora], emitida em [data de
emissdo], [nacionalidade], [estado civil], nascido em [data de nascimento], [profissdo], residente e domiciliado na
[rua/quadra/avenida], n2[niumero logradouro], [Nome municipio], [Nome Estado], representante do vendedor neste
ato, conforme procuracdo lavrada em [data], no Cartdrio de Notas [nome do Cartério de Notas].

Dados complementares: [se ndo houver dados complementares de qualificacdo, este campo n3do deve aparecer no
contrato]

B - DESCRICAO DO IMOVEL OBJETO DO CONTRATO
B1 - Natureza: [terreno se imdvel urbano, rural e/ou espelho d'agua]

B2 - N2 Inscricdo Municipal [se urbano] / N2 CNIR [se rural]: XXXX

https://sei.ufam.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1605082&infra_sist...
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B3 - Localizacdo: [Logradouro], [n?], [complemento], [CEP] [Municipio], [Estado]
B4 - Area total do empreendimento: [drea]lm?

BS - Area total do terreno da Unido: [drea]m?

B6 - Area total construida no terreno da Unido: [drea]m?

B7 - Area total da estrutura sobre a agua: [area]m?

B8 - Area total do espelho d'dgua: [drea]lm?

B9 - AREA TOTAL DA CESSAO DE USO: [drea]m?

B10- CARTORIO: [Nome do Cartério]

B11- MATRICULA (S): [n2 da matricula do imével no Cartério]

B12- MEMORIAL DESCRITIVO: [descrever as poligonais do terreno e do espelho d'dgua, em coordenadas
georreferenciadas]

CLAUSULA PRIMEIRA -IDENTIFICACAO DO OBJETO - A FUNDACAO UNIVERSIDADE DO AMAZONAS é senhora e
legitima possuidora do imével (transcrever dados conforme inseridos descritos nos itens B1 a B11), por forga [do,
da] [fundamento legal - citar artigo, inciso e/ou alinea da Constituicdo Federal, lei, decreto-lei ou decreto que
originou o dominio da Unido].

CLAUSULA SEGUNDA - FINALIDADE DA DESTINAGAO - Neste ato, a Outorgante Concedente formaliza a concessdo
das areas constituidas por [conforme o caso, terrenos e/ou espaco fisico em aguas publicas] ao Outorgado

Concessionario, que se incumbira da administracdo, uso, conservacao e demais responsabilidades sobre as despesas

oriundas do(s) imdvel(is) destinados a [descrever finalidade da concessdo e especificar o empreendimento, se for o
caso, inclusive com denominacdo do empreendimento].

CLAUSULA TERCEIRA - PRAZO CONTRATO - A vigéncia do contrato serd pelo prazo de 12 (doze) meses, a contar da
data da assinatura do contrato, prorrogavel por aditamento até o limite de 60 (sessenta) meses, a critério e
conveniéncia da FUA.

PARAGRAFO UNICO - O prazo para inicio da concessdo serd de 15 (quinze) dias, a contar da assinatura do
contrato.

CLAUSULA QUARTA - DO PRAZO DE IMPLANTACAO - Fica concedido ao outorgado concessiondrio o prazo de
30 (trinta) dias, para implantacdo do ....... (cantina/lanchonete), a contar da assinatura do contrato.

CLAUSULA QUINTA - DO PRAZO DE CARENCIA E FORMA DE RETRIBUIGAO: Fica concedido ao outorgado
concessionario, o prazo de 60 (sessenta) dias, de caréncia para o inicio do pagamento da retribuicdo devida a
FUNDACAO UNIVERSIDADE DO AMAZONAS pela utilizagdo do imdvel descrito na Clausula Primeira, a contar da

assinatura do contrato, com inicio imediato do pagamento pela retribui¢dao ao término da caréncia concedida ou ao

inicio das atividades, ou o quer vier primeiro.

PARAGRAFO PRIMEIRO. O outorgado concessionario iniciard o pagamento referente ao periodo de caréncia
em GRU especifica, acompanhando o vencimento das parcelas de retribui¢ao de utiliza¢do, sendo parcelado
da seguinte forma: pagamento do valor total do periodo da caréncia, em parcela Unica, automaticamente ao
inicio das atividades;

PARAGRAFO SEGUNDO. O prazo concedido de caréncia, estd contido dentro da vigéncia do contrato de
concessao de uso.

https://sei.ufam.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1605082&infra_sist...
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PARAGRAFO TERCEIRO. Em caso de desisténcia da utilizacdo do imével no periodo de caréncia concedida,
cabe ao concessionario informar a FUA no prazo maximo de 15 (quinze) dias, que emitira a
GRU correspondente ao tempo em que o imdvel ficou em sua posse, para o imediato pagamento.

PARAGRAFO QUARTO. Em caso de desisténcia da utilizacdo do imdvel no periodo de caréncia concedida, sem
a devida comunicacgdo a FUA, incidira sobre o concessiondrio as sang¢des legais cabiveis pelo abandono do
imovel, bem como juros legais e multas correspondente a 10% sobre o valor venal do imdvel, referente ao
prazo em que o imdvel esteve sob sua posse.

CLAUSULA SEXTA - VALOR DE RETRIBUICAO - ENTES PRIVADOS - Fica o Outorgado Concessionario obrigado a pagar
anualmente a FUA, a titulo de retribui¢do pelo uso do imével, o valor de RS [valor] (valor por extenso), que dever3
ser recolhido diretamente a FUA em parcelas mensais e sucessivas venciveis até o quinto dia util de cada més pelo
valor proporcional.

PARAGRAFO PRIMEIRO. O valor da retribuicio pelo uso do imével sera reajustado anualmente, utilizando-se o
indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA, divulgado pela Fundacéo Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica - IBGE, ou indice que vier a substitui-lo.

PARAGRAFO SEGUNDO. O valor da retribuicao pela utilizagdo do imdvel podera ser revisado a qualquer
tempo, desde que comprovada a existéncia de fatores supervenientes que alterem o equilibrio econémico do
contrato, nos termos da Lei n2 8.666, de 21 de junho de 1993.

PARAGRAFO TERCEIRO. As parcelas n3o pagas ["mensais -entes privados" ou "semestrais - entes publicos"]
até a data do vencimento serdo acrescidas de multa de mora calculada a taxa de 0,33% (trinta e trés
centésimos por cento) por dia de atraso, até o limite de 20% (vinte por cento), e juros de mora equivalentes a
taxa referencial do Sistema Especial de Liquidacdo e de Custddia (Selic) para titulos federais, acumulada
mensalmente, do primeiro dia do més posterior ao vencimento até o més anterior ao efetivo pagamento,
acrescida de 1% (um por cento) relativo ao més do pagamento.

PARAGRAFO QUARTO. Todos os pagamentos serio feitos mediante Guia de Recolhimento da
Unido/GRU, emitidas pela fiscalizagdo do contrato no portal de servicos do Governo Federal, na internet.

CLAUSULA SETIMA - OCUPAGAO PRETERITA - Fica o Outorgado Concessiondrio obrigado a arcar com as retribui¢ces
devidas entre a data da ocupacdo do imdvel e a assinatura do contrato de concessdo de uso onerosa relativamente a
area ocupada sem autorizacdo prévia, podendo o montante ser parcelado no prazo de até 60 (sessenta) meses.

CLAUSULA OITAVA - DA CARENCIA E APLICABILIDADE - A caréncia concedida de acordo com as condi¢des
estabelecidas na Clausula Quinta, sera aplicada com fulcro no art. 19 Lei n2 9.636, de 1998, e na Instru¢do Normativa
de Concessao de Uso, com as seguintes obrigacées.

PARAGRAFO PRIMEIRO. O término do periodo de caréncia autorizado, dar-se-a4 com o final do prazo
concedido ou o inicio das atividades, ou o que vier primeiro;

PARAGRAFO SEGUNDO. O inicio da retribuic3o referente ao periodo de caréncia concedido, pela utilizagio do
imoével, dar-se-a concomitantemente, com o inicio da retribuicdo do valor devido a FUA, de acordo com o
contrato celebrado entre as partes, na forma disposta na Clausula Sexta e paragrafos;

PARAGRAFO TERCEIRO. O pagamento da retribui¢cdo do periodo de caréncia na forma pactuada neste
contrato, sera efetuado em GRU’s emitidas separadamente, até a sua devida quitacdo, pelo concessiondrio,
pelo cédigo de receita n2 XXXX;

PARAGRAFO QUARTO. No caso de inadimpléncia referente ao pagamento da retribui¢do do periodo de
caréncia, incidirdo nas parcelas ndo pagas até a data do vencimento, multa de mora calculada a taxa de 0,33%
(trinta e trés centésimos por cento) por dia de atraso, até o limite de 20% (vinte por cento), e juros de mora
equivalentes a taxa referencial do Sistema Especial de Liquida¢do e de Custddia (Selic) para titulos federais,
acumulada mensalmente, do primeiro dia do més posterior ao vencimento até o més anterior ao efetivo
pagamento, acrescida de 1% (um por cento) relativo ao més do pagamento.
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CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONCESSIONARIO - O Outorgado Concessionario fica ainda obrigado a:
| - por quaisquer usos ou intervengdes realizadas nas areas concedidas, zelar pela integridade fisica dos bens
recebidos em concessao, utilizando-se de todos os meios legais para a protecdo desses bens contra a ameaca de

turbacdo ou esbulho;

Il - requerer a averbacdo quando houver incorporacao de benfeitorias nas areas cedidas, perante a FUA em cadastro
préprio, bem como na matricula do imével, no cartdrio de registro de imdvel competente;

Il - incorporar aos bens da FUA todas as benfeitorias realizadas pelo concessiondrio na area concedida, em qualquer
momento e/ou ao final do contrato sem direito a indenizac¢des;

IV - obter autorizacGes, licengas ou alvaras necessarios para a implantacdo do empreendimento, bem como suas
renovagdes, se for o caso;

V - manter a regular situacdo das autorizacGes, licengas ou alvaras aplicdveis ao empreendimento, para a eficacia
contratual;

VI - arcar com o valor de indenizacdo estabelecida em virtude de supressao autorizada de terrenos;

VIl - ater-se, para realizacdo de obras, a execucdo das condi¢bes vinculadas a viabilidade ambiental;

VIII - atualizar o cadastro a cada dois anos, sob pena de rescisdo contratual.

IX - O concessionario, quando se tratar de entidade da Administracdo Publica Federal, inclusas autarquias,
sociedades de economia mista e empresas publicas, ou a Administracdo Publica dos Estados, Distrito Federal e
Municipios, se obriga, em caso de conflitos ou discordancia com o concedente, enquanto vigente o contrato, a
buscar a resolugao arbitral da divergéncia.

X - atender e aplicar as normas de acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade reduzida,
bem como de seguranca e sustentabilidade, de acordo com as Leis n2 10.048, de 2000, e n? 10.098, de 2000,

regulamentadas pelo Decreto no 5.296, de 2004, ou outros normativos que vierem a substitui-los;

Xl - desenvolver Plano de Prevencdo e Combate a Incéndios - PPCI, nos termos da Lei n2 13.425, de 30 de margo de
2017, quando necessario.

XIl - Atender as obrigagcGes previstas no Projeto Basico.

PARAGRAFO PRIMEIRO. O concessionario, além das obrigacdes previstas na Clausula Nona, fica, também,
obrigado a:

| - pagar pontualmente os encargos (taxas e servigos publicos, despesas de manutencdo e conservacgao) legais e
contratualmente exigiveis, no prazo estipulado relativo ao periodo vigente do contrato.

Il - levar imediatamente ao conhecimento do concedente o surgimento de qualquer dano ou defeito cuja reparacao
a este incumba, bem como as eventuais turbagdes de terceiros;

Il - realizar a imediata reparacdo dos danos verificados no imével, ou nas suas instalagGes, provocadas por si, seus
usuarios;

IV - ndo modificar a forma interna ou externa do imdvel sem o consentimento prévio e por escrito do concedente;
V - fica o concessiondario responsavel, no periodo da vigéncia do contrato, entregar imediatamente ao concedente
qualquer intimacao, notificacdo, multa ou exigéncia de autoridade publica, referente ao imdvel ocupado, ainda que

dirigida a ele;

VI - pagar as despesas de concessdo de servigos publicos (telefone, internet, consumo de luz, gas, agua e esgoto,
etc);
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PARAGRAFO UNICO. As despesas decorrentes de taxas publicas, servicos ou de manutencéo e conservacio do
imovel, referente ao periodo de vigéncia do contrato, deverao estar quitadas no ato da devolucdo do imével
ao concedente, acompanhadas de comprovantes emitidos pelos responsaveis pela prestacdo dos servigos
(municipios, concessiondrias de energia, agua, condominio - se for o caso).

CLAUSULA DECIMA - O CONCESSIONARIO NA POSSE E USO DO IMOVEL: O concessionario na posse e uso do bem
da FUA concedido, sem prejuizos das demais obrigacGes, podera:

| - realizar obras especificadas, observando as delimitacdes e o prazo para sua;

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - FISCALIZACAO - a FUA realizard a primeira fiscalizagdo, em 30 (trinta) dias apds a
homologacdo do contrato, para averiguar o pleno cumprimento das clausulas contratuais.

PARAGRAFO PRIMEIRO. O imédvel, objeto do presente contrato, terd fiscalizagdes periddicas de acordo com o
Projeto Bdsico, em consonancia com os normativos legais da FUA.

PARAGRAFO SEGUNDO. O concessionario que, diretamente ou indiretamente, por acdo ou omissdo, incorrer
no descumprimento das obrigacGes previstas nas clausulas deste contrato, sera notificado pela FUA, que
informara as sansGes e penalidades legais, abrindo os prazos do devido processo legal, para a defesa.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - ALTERAGCAO DO CONTRATO POR TERMO ADITIVO: Toda e qualquer alteracdo ao
presente contrato devera ser processada mediante celebracdo de Termo Aditivo, vedada a alteragdo do objeto,
assim como quaisquer modificacdes na destinagdo ou utilizacao.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - RESCISAO: Considerar-se-3 rescindido o presente Contrato, observado ao disposto
nos arts. 78 a 80 da Lei n? 8.666, de 1993, retornando o imdvel a Outorgante Concedente, sem direito a qualquer

indenizacdo ao Outorgado Concessionario, inclusive por benfeitorias realizadas, nos seguintes casos:

| - Descumprimento ou irregularidades das cldusulas contratuais pactuadas quanto as suas aplicabilidades,
especificacdes, projetos ou prazos;

Il - a concessao ou transferéncia, total ou parcial, do bem imdvel da FUA - objeto do contrato, diversa da prevista em
clausula contratual.

Il - a ndo permissdo de agente competente designada para acompanhar e fiscalizar a implantacdo/execucdo do
empreendimento, assim como as de seus superiores;

IV - falecimento do concessionario;
V - a decretagdo de faléncia ou a instauragao de insolvéncia civil;

VI - a dissolugdo da sociedade e/ou o falecimento de um dos sdcios que gere impedimentos que acarrete em
descumprimento do contrato;

VIl - quando a sociedade tiver como objeto a alteragdo do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ, sem a devida
comunicagao e solicitagdo de repactuagdo com a FUA;

VIII - atraso superior a 180 (cento e oitenta) dias consecutivos ou em até um periodo de 12 meses intercalados dos
pagamentos devidos a FUA decorrente dos valores de retribuicdo devida pela utilizagcdo do imdvel (periodo
concedido de caréncia e/ou valor pactuado no referido contrato);

IX - A ndo atualizacdo cadastral que o concessiondrio tem por obrigacao, a cada dois anos;

X - em caso de desisténcia/abandono do imével no periodo de caréncia concedida, sem a devida comunicacgdo a
FUA pelo concessiondrio.

XI - por ato unilateral da Administrac¢do;
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XIl - unilateralmente pelo concessiondrio, mediante notificacdo a FUA com justificativa e antecedéncia minima
de 180 (cento e oitenta) dias, sujeitas as responsabilizacGes inerentes ao tempo de utilizacdo do imdvel até a
entrega;

XIll - amigavel, entre as partes, reduzida a termo no processo, desde que haja conveniéncia para a Administracao;
XIV - judicial;

PARAGRAFO PRIMEIRO. Quando a rescis3o for solicitada, e 0 imével com partes da area e/ou benfeitorias
eventualmente aderidas, desnecessarias ao seu uso, e tenha sido objeto de locagao ou arrendamento a
terceiros, o concessiondrio devera apresentar:

| - comunicacdo expressa sobre o pedido da rescisao;
Il - cdpia dos contratos firmados com terceiros; e

Il - relatério circunstanciado atualizado, informando a situacdo de cada um daqueles instrumentos contratuais e de
outros encargos assumidos.

PARAGRAFO SEGUNDO. Nos casos de rescisdo por iniciativa da Administracdo cabera indenizacdo ao
concessionario, nos termos da legislacdo em vigor.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DISPOSICOES FINALIS - Responderd a Outorgada Concessiondria, judicial e
extrajudicialmente, por quaisquer reivindicacGes que venham a ser efetuadas por terceiros concernentes aos
imodveis de que trata este contrato, inclusive com relagdo as obrigac¢des trabalhistas e tributarias, bem como no que
se refere as benfeitorias ali existentes.

PARAGRAFO UNICO - Incumbira a Outorgada Concessionaria o pagamento dos impostos, taxas e tarifas
incidentes, ou que venham a incidir, sobre os bens ora concedidos ou sobre a sua utilizag3do.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA INDENIZAGAO - Em hipdtese alguma caberd a FUA indenizar ou remunerar o
outorgado concessiondrio pela rescisdo, anulagao ou distrato do(s) contrato(s) firmado(s) entre eles, salvo na
hipdtese prevista no paragrafo segundo da clausula décima terceira deste contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DA CONCILIACAO E ARBITRAGEM - Em caso de existéncia de qualquer conflito
decorrente da interpretacdo ou execuc¢do deste Contrato, as Partes convencionam em soluciona-la por mediacdo e
arbitragem, de acordo com as disposi¢ées do Regulamento da Camara de Conciliagdo e Arbitragem da Advocacia-
Geral da Unido, em consonancia com o Decreto n2 7.392, de 2010, art. 18 do Anexo I.

CLAUSULA DECIMA SETIMA- DO FORO - Fica eleito o foro da Justica Federal do Amazonas, com exclus3o de
qualquer outro, por mais privilegiado que seja, para dirimir quaisquer questées oriundas do presente instrumento
contratual.

Pela FUA e pelo Outorgado Concessionario foi dito que aceitavam o presente contrato, em todos os seus termos e
sob o regime estabelecido, para que produza os devidos efeitos juridicos.

E, assim, por se acharem ajustados e contratados, assinam a FUA, como Outorgante Concedente, e [nome do
outorgado concessionario], como Outorgado Concessionario, por meio de seus representantes, acompanhado das
testemunhas abaixo assinadas e identificadas, presentes a todo o ato, depois de lido e achado conforme o presente
instrumento o qual é lavrado sistema préprio da FUA, valendo o mesmo como escritura publica, nos termos do
artigo 74, do Decreto-Lei n2 9.760, de 5 de setembro de 1946.

[Local], [data de assinatura por extenso]

FUA
[nome do Representante]
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[na/no/em] [nome estado]

OUTORGADO CONCESSIONARIO
Nome do(s) Concessionario(s)
[nome do representante legal] [n2 do CPF]

Testemunha (nome e qualificacdo)
Testemunha (nome e qualificagdo)

— =
EiI _ Documento assinado eletronicamente por Adriane Cristina Everton do Nascimento, Administrador,
- - [ily em 28/03/2023, as 15:50, conforme horario oficial de Manaus, com fundamento no art. 62, § 12, do

assnatura

| eletrénica Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

-
Documento assinado eletronicamente por Sandra Cilene Cruz da Silva, Assistente em

)
|,
ﬁg!& [E'y Administragdo, em 28/03/2023, as 15:59, conforme horario oficial de Manaus, com fundamento no
| eletrénica art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
L https://sei.ufam.edu.br/sei/controlador_externo.php?

Avenida General Rodrigo Octdvio, 6200 - Bairro Coroado | Campus Universitario Senador Arthur Virgilio
Filho - Telefone:
CEP 69080-900, Manaus/AM, centrodeconvivencia@ufam.edu.br; auditorioeulaliochaves@ufam.edu.br

Referéncia: Processo n? 23105.000402/2023-36 SEl n2 1433341
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