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Ministério da Educagao

Universidade Federal do Amazonas
Pré-Reitoria de Administragédo e Finangas
Departamento de Contratos e Convénios
Coordenagao de Contratagao

MEMO 096/2017 - DECC/PROADM
Manaus, 15 fevereiro de 2017.

A PRO-REITORIA DE GESTAQ DE PESSOAS
AJC: Daniel Ferreira de Castro

Assunto: Encaminha copia de Contrato.

Estémos enviando, para seu conhecimento e controle, uma cépia do Contrato 18/2017 celebrado

com a empresa M. J. RESTAURANTES LTDA. - EPP, cujo objeto é o preparo e fornecimento de
.alimentagéo (almogo, jantar e desjejum), destinados a comunidade universitaria — professores,
estudantes e técnico-administrativos e a eventuais visitantes desta Universidade, devidamente
autorizados, mediante cessdo onerosa de uso dos espacos. Segue também copia do Termo de Referéncia e
da Proposta apresentada pela contratada.

Visando atender a IN N° 06/2013 SLTI/MPOG, solicitamos a Vossa Senhoria, no que for possivel
diante do quadro de pessoal técnico especializado da FUA, a indicagdo nominal dos servidores a serém
designados a atuar como gestor, fiscal técnico e fiscal administrativo.

Ressaltamos que, conforme IN N° 06/2013 SLTI/MPOG, art. 31, §2° é, respectivamente,
atribuicao do gestor e dos fiscais: ‘ .

| - gestor do contrato: servidor designado para coordenar e comandar o processo da

fiscalizagao da execugdo contratual;

Il - fiscal técnico do contrato: servidor designado para auxiliar o gestor do contrato quanto

a fiscalizagéo do objeto do contrato; e

Il - fiscal administrativo do contrato: servidor designado para auxiliar o gestor do

contrato quanto a fiscalizagdo dos aspectos administrativos do contrato.

Colocamo-nos a disposicao para quaisquer esclarecimentos que se fizerem necessarios.

Atenciosamente, 1/] u\-.’f’
.'r; / '\'
/ ”'Lﬂ/jw(’ ,}5?\
Fabiano F ;a’bisco Campelo Spinellis Q'Jf /
Diretor do Departamento de Contratos e Convénios Y u

Ay, Rodrigo OCtavio, 6,200

Manaus/AM Telefone: (92) 3305-1790. E-mail: dccol
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CONTRATO N° 18/2017, QUE ENTRE S,
CELEBRAM A FUNDAGAO
UNIVERSIDADE DO AMAZONAS E A
EMPRESA M. J. RESTAURANTES
LTDA. - EPP.

A FUNDA(;)"\O UNIVERSIDADE DO AMAZONAS, entidade mantenedora da Universidade
Federal do Amazonas, CNPJ n° 04.378.626/0001-97, com sede e domicilio fiscal na cidade de
Manaus, Estado do Amazonas, localizada na Av. Rodrigo Otavio, n® 6.200, Campus Universitario
Senador Arthur Virgilio Filho - Bairro Coroado |, representada neste ato pela sua Presidente do
Conselho Diretor e Reitora da Universidade Federal do Amazonas, Prof. Dra. Marcia Perales
Mendes Silva, brasileira, casada, professora universitaria, portadora do RG n°. 0594352-3
SESEG/AM e do CPF n° 214.861.902-00, residente e domiciliado nesta Cidade, no Conjunto
Parque Aripuana, Rua 01, Casa 17 — D. Pedro — Manaus - AM, doravante denominada
simplesmente CONTRATANTE, e a empresa M. J. RESTAURANTES LTDA. - EPP, inscrita no
CNPJ sob o n° 13.523.245/0001-45, com sede 4 Rua Comandante Norberto Wongal, n® 142, Cj
Santos Dumont, representada pelo Sr. Jorge Luiz Xavier Miranda, portador do RG n° 13561030
e CPF n® 366.138.352-34, doravante denominada simplesmente CONTRATADA, tendo em vista
0 que consta no Processo n® 23105.038342/2017 fundamentada na Concorréncia ne. 002/2016
e com base no disposto na Lei 8.666/93 e suas devidas alteragdes, ajustam a execugdo do

presente Contrato, mediante as condigGes a seguir estabelecidas:

CLAUSULA PRIMEIRA: DO OBJETO

Constitui objeto do presente contrato o preparo e fornecimento de alimentagzo (almogo, jantare
desjejum), destinados & comunidade universitaria — professores, estudantes e técnico-
administrativos e a eventuais visitantes desta Universidade, devidamente autorizados, mediante
- Cessao onerosa de uso dos espacos, de acordo com as condigdes e especificagdes constantes
no Anexo | do edital — Termo de Referéncia.

Subclausula Unica - O Termo de Referéncia, a proposta apresentados pela CONTRATADA,
devidamente rubricados pela CONTRATANTE, passam a integrar o presente instrumento como
se nele estivessem transcritos.

CLAUSULA SEGUNDA - VINCULAGAO
O presente Contrato estd vinculado ao Edital da Concorréncia n°. 002/2016, Processo
Administrativo n° 23105.004245!2015_, e a Proposta Comercial da CONTRATADA.
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CLAUSULA TERCEIRA - DA DOTAGAO ORGAMENTARIA

As despesas resultantes deste Contrato, no presente exercicio, correrdo através da seguinte
Dotagdo Orgamentaria:

Fonte: 0100

Elemento da despesa: 339039

PTRES: 108476

Pl: M4002G2386N

Nota de Empenho: 2017NE800051

Subclausula Unica — No exercicio subsequente, indicar-se-4 a Dotagdo Orgamentaria que for
prevista para atender a obrigagdo da mesma natureza, mediante lavratura de Termo Aditivo.

CLAUSULA QUARTA - DO PREGO

O pregco mensal corresponde ao fomecimento das refeicdes fica estimado em R$ 734.400,00
(setecentos e trinta e quatro mil e quatrocentos reais) perfazendo o valor global estimado de
R$ 8.812.800,00 (oito milhdes oitocentos e doze mil e oitocentos reais). O pagamento
somente sera efetuado apos satisfeitas todas as condigdes previstas no Edital.

CLAUSULA QUINTA: DO PAGAMENTO
As refeicoes apuradas em forma de medig&o serao transformadas em faturas e o pagamento dos
servicos sera feito em moeda corrente, no prazo de 30 (trinta) dias, por meio de Ordem Bancaria,
mediante a apresentagao da nota fiscal/fatura regularmente atestada por servidor designado pela
CONTRATANTE, apos constatagéo do exato cumprimento das obrigacoes da CONTRATADA.
Paragrafo Primeiro: Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores néo ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, dever&o ser efetuados no prazo de
até 5 (cinco) dias (teis, contados da data da apresentagédo da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do
art. 5°, § 3°, da Lei n° 8.666, de 1993.
Paragrafo Segundo: A apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura devera ocorrer no prazo de 05
(cinco) dias, contado da data final do periodo de adimplemento da parcela da contratagao a que
aquela se referir,
Paragrafo quarto: Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que
impega a liquidagdo da despesa, o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada
providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-& apos a
comprovacao da regularizagao da situagdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante.
Paragrafo Terceiro: O pagamento somente sera autorizado depois de efetuado o “atesto” pelo
servidor competente, condicionado este ato a verificagdo da conformidade da Nota Fiscal/Fatura
apresentada em relagdo a etapa do cronograma fisico-financeiro entregue e aos materiais
empregados.
Paragrafo Quarto: Sera efetuada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a
iregularidade verificada, sem prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

a) ndo produziu os resultados acordados;

b) deixou de executar as atividades contratadas, ou né@o
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as executou com a qualidade minima exigida;

c) deixou de utilizar os materiais e recursos humanos
exigidos para a execugdo do objeto, ou utilizou-os
com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

Paragrafo Quinto: O pagamento sera efetuado através de ordem bancaria, para credito em
banco, agéncia e conta corrente indicados pela Contratada.

Paragrafo Sexto: Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancéria.

Paragrafo Sétimo: Quando do pagamento, seré efetuada a retengdo tributaria prevista na
legislagao aplicavel.

A) A Contratada regularmente optante pelo Simples
Nacional n&o sofrera a retengao tributaria quanto aos
impostos e contribuigdes abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado
a apresentagdo de comprovagdo, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento
tributario  favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

Paragrafo Oitavo: Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada na@o
tenha concorrido, de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensagao
financeira devida pela Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da
parcela, é calculada mediante a aplicag&o da seguinte formula:

EM =1xN x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Namero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensagao financeira = 0,00016438, assim apurado:

| = (TX) | = (6/100 | =0,00016438
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%.

CLAUSULA SEXTA: DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

Além das responsabilidades resultantes da Lei n® 8.666/93, a CONTRATADA obriga-se a:

6.1 Apresentar, para aprovagdo pela CONTRATANTE, os projetos das
adequagbes necessarias aprovados, com 0S respectivos comprovantes da
responsabilidade técnica, no prazo de até 15 (quinze) dias corridos, apos a assinatura
do contrato. Caso o projeto ndo seja aprovado, devera ser reapresentado com as
correcdes, no prazo maximo de 15 dias corridos.

6.2 Executar, &s suas expensas, apds aprovagdo e autorizagdo da
CONTRATANTE, todos e quaisquer servicos de adequagbes necessarias a
implantacéo e funcionamento dos refeitorios e /ou restaurantes, bem como o servigo de
vendas de tickets/créditos de alimentagdo para os discentes.

6.3 E de total responsabilidade da CONTRATADA a aquisicao de materiais de
informatica, como: computador(es), impressora(s) térmica, nobreaks, leitores de
QRCODE, catracas com leitores biométricos, e quaisquer outros que A
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CONTRATANTE entender necessarios no servico de venda de fickets/créditos de
alimentacdo, bem como a manutenc&o dos mesmos.

6.4 As adequacbes a serem realizadas na area dada em concessao, serao
consideradas de interesse unico e exclusivo da CONTRATADA, razao pela qual ndo
cabera amortizagao. '

6.5 Caso seja necessaria a realizagdo de abras civis, a CONTRATADA devera
providenciar o transporte e a correta destinacdo dos residuos de construgao civil
gerados no local. N&o sera permitido o depésito destes residuos dentro do campus da
CONTRATANTE.

6.6 Iniciar as atividades no prazo de até 30 (trinta) dias apés a assinatura do
contrato, e no caso de realizacio de adequagdes, esse prazo sera dilatado para 60
(sessenta) dias corridos.

6.7 Durante o prazo de validade do ato da utilizagdo do Espaco Fisico obrigar-se-a a
CONTRATADA a observar rigorosamente as condicdes estabelecidas nas clausulas
do contrato.

6.8 Devera apresentar o rol de seu mobiliario a CONTRATANTE.

6.9 Indenizar a CONTRATANTE por eventuais danos causados as suas
instalagbes, moveis ou equipamentos, pela execugdo inadequada dos servicos por
seus empregados e/ou fornecedores, podendo, entretanto, a seu exclusivo critério,
optar pela reparacdo dos danos ou reposigéo dos bens, conforme previsto na clausula.
6.10 Na hipotese de extingdo ou rescisdo contratual, devolver os bens nas
mesmas condi¢cdes em que foram entregues.

6.1 Designar um preposto para as tarefas de coordenacéo, comando e
fiscalizagdo do andamento dos servicos; cuidar da disciplina, controlar a frequéncia e a
apresentacdo pessoal dos empregados; fiscalizar o uso dos equipamentos, bem como
efetuar contato com a COMISSAO DE FISCALIZAGAO dos refeitérios e /ou
restaurantes da CONTRATANTE, quando necessario.

6.12 Apresentar mensalmente o recolhimento de INSS e demais encargos trabalhistas
a COMISSAO DE FISCALIZAGAO da CONTRATANTE.

6.13 Fornecer os uniformes, EPIs e crachas aos seus funcionarios.

6.14 Manter os funcionarios devidamente uniformizados, inclusive o responsavel maior
da CONTRATADA, com a carteira de saude ou ASO e carteira de vacinac&o, todos
identificados com crachas, zelando pela apresentacéo pessoal e uso dos EPIs.
6.15Apresentar a lista geral de seus empregados para a COMISSAO DE
FISCALIZACAO, com dados de identificagdo, comunicando, de imediato, eventuais
substituicoes.

6.16 Assumir a responsabilidade pelos énus ou encargos relacionados, na prestagao
de servigos do contrato, decorrentes da Legislagao Trabalhista, Social e Previdenciaria,
incluidas as indenizacdes por eventuais acidentes, enfermidades e outras de natureza
profissional e/ou ocupacional.

6.17Cumprir as exigéncias dos o¢rgdos atrelados & Fiscalizagdo, mantendo o
comprovante de inspecéo_da Vigilancia Sanitaria em local visivel, dentro do prazo de
validade.

6.18 Providenciar os servicos de limpeza do local de realizagéo das refeicdes, sendo
atribuigbes da CONTRATADA manter limpa € arrumada as mesas de refeicdes, bem
como, o ponto de distribuicao localizado no espago fisico.

6.19Realizar limpeza geral nas caixas de gordura localizadas nas areas de seus
servicos, a cada periodo de 6 (seis) meses, anotando em registro préprio.



Universidade Federal do Amazonas

6.20 Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servicos com o fito de
manter a higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como
das mé&os dos manipuladores dos alimentos.

6.21A higienizag&o, a dedetizagéo e a imunizac&o das areas e instalagdes concedidas,
através de empresas credenciadas pelos érgéos competentes, devendo apresentar,
quando exigido o certificado de dedetizacdo e desratizagao.

6.22 Disponibilizar 1 (um) profissional para permanecer no local durante a realizagao da
refeicéo, devidamente equipado com EPI.

6.23 Devera preparar diariamente na cozinha CONTRATANTE (localizada atualmente
no setor Sul), 0 almogo, . jantar e desjejum a serem servidas no restaurante do setor
sul e no refeitério do setor norte, trazidos prontos para serem servidos, com uma hora
de antecedéncia do horario marcado para servir e serdo acondicionadas em recipientes
térmicos adequados, separados por componentes do cardapio, para posterior
transporte em veiculo da CONTRATADA, adequado para esse fim, até chegarem ao
refeitdrio e/ ou restaurante da CONTRATADA , onde permanecerdo acondicionados
em balcoes térmicos adequados, quente ou frio, em recipientes individuais e tampados,
até serem servidas, sob responsabilidade e supervisédo diaria da nutricionista
devidamente registrada no CRN-7 e contratada conforme legislacdo do CFN pela
CONTRATADA.

6.24 Imediato recolhimento das lougas, logo apés a utilizagdo, deixando o ambiente
limpo e arrumado, evitando contaminagao.

6.25 Arcar com todo o custo de recrutamento, selegdo, treinamento e capacitagdo,
exames meédicos admissionais, periédicos e demissionais.

6.26 Aquisico e o armazenamento dos géneros e produtos alimenticios e materiais de
consumo em recinto préprio, obedecendo, no que couber, as normas da legislacao
vigente.

6.27 O fornecimento de materiais de consumo em geral, utensilios, descartaveis,
materiais de higiene e limpeza, entre outros necessarios para perfeita execugéo dos
servicos.

6.28 0 fornecimento dos' equipamentos e utensilios para os refeitorios e /ou
restaurantes, em quantidades e condicbes adequadas e suficientes para o pleno
funcionamento das atividades devidamente aprovados pela CONTRATANTE.

6.29 A separacio/segregacéo e o armazenamento correto do residuo gerado por ela
(Unidade de Alimentagéo e Nutrig&o)

6.30 Manter nas suas atividades, total e exclusiva responsabilidade por seus atos € de
seus empregados, isentando a UFAM de toda e qualquer responsabilidade.

6.31 Responsabilizar-se pela manutencéo do imével, cabendo a CONTRATADA
entregar, findo o prazo do contrato, o imével nas mesmas condicbes recebidas.

6.32 Zelar pela conservacdo, troca de lampadas e luminarias, torneiras, tomadas e
limpeza das dependéncias do Restaurante, com atengéo a higiene e esterilizacéo de
bandejas, pratos, talheres e outros utensilios de cozinha e copa.

6.33 Responder civil e criminalmente pelos prejuizos causados ao imével ou aos
servidores da UFAM a que der causa, ou pelos danos causados por seus
subordinados, empregados, prepostos ou contratados.

6.34 A CONTRATADA compromete-se ainda a:

6.34.1 Providenciar as licencas junto aos o¢rgdos publicos competentes
apresentando as mesmas 8 COMISSAO DE FISCALIZAGAO da UFAM;

6.34.2 Nao deixar expostos no local, caixas e embalagens ou quaisquer outros
objetos que comprometam a boa aparéncia do local,
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6.34.3 Nao afixar e néo permitir que qualquer pessoa afixe cartazes, folders ou outro
tipo de propaganda nas paredes externas dos refeitorios € /ou restaurantes, sendo
permitido & CONTRATADA a instalacdo de um mural de dimensdes n2o superiores a
3m? para afixac@o de avisos e cartazes;

6.34.4 Executar os servicos conforme especificagdes do Termo de Referéncia e de
sua proposta, com a alocacio dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento
das clausulas contratuais, além de fornecer os matérias e equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, na qualidade e quantidade especificada no Termo de
Referéncia e em sua proposta;

6.34.5 Reparar, corrigir, remover ou substituir &s suas expensas, no total ou em
parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servicos efetuados em que se
verificarem vicios, defeitos e incorregdes resultantes da execugdo ou dos materiais
empregados;

6.34.6 Responsablltzar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugéo do objeto,
de acordo com os artigos 14, 17 a 27 doo Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n°
8.078 de 1990), ficando a Contratante autorizada a descontar a garantia, caso exigida
no edital, ou dos pagamentos devidos & Contratada, o valor correspondente aos danos
sofridos;

6.34.7 Utilizar-se de empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos
servicos a serem executados, em conformidade com as normas e determinacdes em
vigor;

6.34.8 Atender as solicitagdes da Contratante quanto & substituicdo dos empregados
alocados, no prazo fixado pelo fiscal do Contrato, nos casos em que ficar constatado
descumprimento das obrigacdes relativas a execucao do servico, conforme descrito no
Termo de Referéncia;

6.34.9 Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas
da Administragao;

6.34.10 Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas,
alertando-os a ndo executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo a
Contratada relatar a Contratante toda e qualquer ocorréncia nesse sentido, a fim de
evitar desvio de funcgao;

6.34.11 Relatar a Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da
prestacdo dos servicos;

6.34.12 Nao permitir a utilizago de qualquer trabalho no menor de dezesseis anos,
exceto na condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a
utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre;

6.34.13 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as
obrigagbes assumidas, todas as condigbes de habilitagéo e qualificag@o exigidas na
licitagao;

6.34.14 Guardar sigilo sohre todas as informacbes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato;

6.34.15 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dlmensmnamento dos
quantitativos de sua proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente
em sua proposta néo seja satisfatorio para o atendimento ao objeto da licitagéo, exceto
quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57, da Lei n®
8.666/93.

6.35 E vedadoa CONTRATADA:

6.35.1 Utilizar as dependéncias da CONTRATANTE para fins diversos do objeto
contratado;
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6.35.2 Servir alimento contaminado ou deteriorado e com data de validade vencida;
6353 Deixar de cumprir o horario de funcionamento determinado pela
CONTRATANTE;

6.354 A utilizagéo dos refeitorios e /ou restaurantes para qualquer outro fim que néo
o previsto no Termo de Referéncia, sendo vedado, ainda, ac CONTRATADO, transferir
a permissao, locar, sublocar, ceder ou emprestar o imovel, ainda que parcialmente.
6.35.5 Deixar de implantar o Manual de Boas Praticas.

CLAUSULA SETIMA: DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

A CONTRATANTE obriga-se a:
7 1. A CONTRATANTE ira desembolsar, a titulo de subsidio, 90% (noventa por cento) do, valor
a ser cobrado pelo almogo, pelo jantar e pelo desjejum.
7.2. Entregar o espago fisico a CONTRATADA nas condicoes exigidas pelos orgéos
competentes (DVISA e ANVISA), para que possam ser realizadas as adequacoes necessarias
as instalages dos equipamentos e funcionamento dos refeitérios e /ou restaurantes
7.3. Fornecer 8 CONTRATADA o sistema de informag&o de gerenciamento de acesso ao RU,
compra e consumo de refeicdes subsidiadas.
7.2. Fornecer a CONTRATADA agua e energia elétrica necessérias as suas atividades.
73, Informar 28 CONTRATADA, antecipadamente, qualquer evento ou atividade que altere,
impeca ou paralise suas atividades comerciais tais como a realizagao de concursos e outras
atividades de interesse da Instituigdo no prazo de 24 horas.
7.4. Relacionar as dependéncias das instalacbes fisicas, os bens de sua propriedade
colocados a disposicdo da licitante vencedora durante a execuc&o dos servicos, com a
indicagao do estado de conservagéo.
75  Exigir da CONTRATADA reparacdo de danos causados pelo uso indevido dos
Equipamentos e instalagdes fisicas fornecidas para execucao dos servigos.
76. Permitir e facilitar o livre acesso dos empregados da CONTRATADA para execucao dos
servigos nos dias Uteis das 05h as 23h, aos sébados das 05 as 18h, e dos fornecedores das 7h
as 10h e das 15h as 17h. Qualquer modificagdo no horario s6 por meio de autorizagéo da
CONTRATANTE.
7.7. Fiscalizar como Ihe aprouver e no seu exclusivo interesse, o cumprimento das clausulas
e condigbes contratuais. )
7.8. Anotar em registro proprio todas as ocorréncias relativas a execucao do objeto do
contrato que estejam em desacordo com o avengado e notificar a CONTRATADA, para que
sejam adotadas as devidas providéncias.
79. Prestar as informacbes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA.
7.10. Verificar mensalmente o recolhimento de INSS e demais encargos trabalhistas da
CONTRATADA.
7.11. Reserva-se o direito de modificar a qualquer tempo e circunstancia os servigos
oferecidos, podendo modifica-los, exclui-los ou incluir novos sem qualquer aviso prévio a
CONTRATADA.
7.12. Podera cancelar ou excluir qualquer CONTRATADA que desrespeite os termos deste
documento e/ou esteja em desacordo com a legislagio brasileira vigente, independente de
prévia notificagdo ou comunicag@o, seja por verificagéo da Concedente el/ou por notificagao,
intimac&o, ordem de qualquer autoridade publica ou qualquer denuncia de terceiros.
7.13. Devera dispor de uma equipe multidisciplinar para vistoriar os espagos destinados a
cozinha industrial, composta pelos seguintes profissionais: Nutricionista, Engenheira Civil,
Arquiteto, Técnica em Alimentos, Profissional da area de Controle de Qualidade de Alimentos,
Técnicos da Area de Educagéo. - '
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7.14. Obedecer ao prazo de 15 (quinze) dias para analise dos projetos de adequacdes
encaminhados pela CONTRATADA, '
7.15. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de acordo com
as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

7.16. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servigos, por servidor especialmente
designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem
como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando 0s apontamentos a
autoridade competente para as providéncias cabiveis;

7.17. Notificar a Contratada por escrito a ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso da
execucao dos servicos, fixando prazo para a sua corregao;

7.18. Nao permitir que os empregados da Contratada realizem horas extras, exceto em caso
de comprovada necessidade de servico, no prazo e condicoes estabelecidas no Edital e seus
anexos; 2

7.19. Pagar a Contratada o valor resultante da prestacao do servico, no prazo e condicoes
estabelecidas no Edital e seus anexos;

7.20. Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura fornecida
pela Contratada, em conformidade com o art.36, § 8° da IN SLTI/MPOG N° 02/2008.

CLAUSULA OITAVA - DA VIGENCIA
O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato & de 12 (doze) meses, com inicio na data de
02/03/2017 e encerrado em 01/03/2018, podendo ser prorrogado por interesse das partes, até o
limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizagéo formal da autoridade competente e
observados os seguintes requisitos:

a) Os servigos tenham sido prestados regularmente;

b) A Administragdo mantenha interesse na realizagéo do servico;

c) O valor do contrato permanega economicamente vantajoso para a Administragéo; e

d) A contratada manifeste expressamente interesse na prorrogagao

Subclausula Primeira: A Contratada n3o tem direito subjetivo a prorrogagéo contratual.

Subclausula Segunda: A prorrogagdo do contrato devera ser promovida mediante

celebragéo de termo aditivo.

CLAUSULA NONA - DO FORNECIMENTO

A CONTRATADA se obriga a fazer o fomecimento de refeiges, tipo desjejum e almogo aos
usuarios credenciados pela CONTRATANTE, em dias Uteis da semana, na forma de cardapio,
que se integra ao presente, independente de transcrigao.

Subcléusula Unica — Os valores maximos cobrados pelas refeicdes serdo de R$ 7,00 (sete
reais) 0 almogo ou o jantar e R$ 3,00 (trés reais) o desjejum, sendo que R$1,20 (um real e vinte
centavos) do almogo ou jantar, e R$ 0,30 (trinta centavos) do desjejum, serdo desembolsados
diretamente pelo aluno @8 CONTRATADA, cabendo & CONTRATANTE desempolsar, a titulo de
subsidio R$ 5,80 (cinco reais e oitenta centavos) pelo almogo ou jantar e R$ 2,70 (dois reais e
setenta centavos) pelo desjejum.

CLAUSULA DECIMA - DO REAJUSTE
Os valores serdo reajustados, a cada 12 (doze) meses, pelo indice Geral de Pregos do Mercado
- IGP-M.
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA CESSAO ONEROSA DE USO

Pela utilizacdo dos espagos fisicos onde funcionam os Restaurantes Universitarios, a
CONTRATADA devera desembolsar mensalmente, até o 5° dia il do més subsequente &
utilizagao, o valor correspondente a cessao onerosa de uso de R$ 35.535,14 (trinta e cinco mil,
quinhentos e trinta e cinco reais e catorze centavos), que se destina, exclusivamente, ao
resmbolso das despesas de abastecimento de agua, energia elétrica, impeza, conservagao e
seguranga.

Subclausula Primeira — Durante o prazo de validade do Ato de Cessdo Onerosa de Uso, a
Contratada devera observar rigorosamente as condicdes estabelecidas nas clausulas -deste
Contrato.

Subclausula Segunda - O valor estabelecido nesta Cléusula sera reajustado a cada 12 (doze)
meses, tomando-se por base a variagdo do IGPM-FGV.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA RESCISAO

O presente Termo de Contrato poderé ser rescindido nas hipoteses previstas no art. 78 da Lei n°
8.666, de 1993, com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da
aplicagdo das sangdes previstas neste instrumento contratual.

Subclausula Primeira — Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados,
assegurando-se & Contratada o direito a prévia e ampla defesa.

Subclausula Segunda — A Contratada reconhece os direitos da Contratante em caso de
rescisdo administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.

Subclausula Terceira — O termo de rescis&o, sempre que possivel, sera precedido:
a) Balango dos eventos contratuais j& cumpridos ou parcialmente cumpridos;
b) Relagéo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
¢) Indenizagao e multas.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA RESPONSABILIDADE

O presente Contrato néo gera nenhum vinculo de natureza trabalhista ou previdenciaria em
relagio 4 CONTRATANTE, respondendo a CONTRATADA pelos Gnus que resultarem das
relagbes com seus empregados ou‘prepostos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS IMPOSTOS E TAXAS

A CONTRATADA assume o 6nus e a responsabilid ade pelo recolhimento de todos os tributos
federais, estaduais e municipais que incidem ou venham incidir sobre os servigos objeto deste
Contrato, bem como sobre materiais e equipamentos a serem utilizados.
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CLAUSULA DECIMA QUINTA: DAS PENALIDADES

Pela inexecugao total ou parcial dos servigos e/ou descumprimento de qualquer clausula
contratual, a CONTRATANTE podera, garantida a prévia defesa, aplicar conforme o caso, a
CONTRATADA, as seguintes sangoes:

| - adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que nao acarretem prejuizos
significativos para a Contratante;

Il - multa moratéria de até 0,5% (zero virgula cinco por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor global do contrato, até o limite de 25 (vinte e cinco) dias;
a) O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara a Administragéo
contratante a promover a rescisao do contrato;
b) as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si. :
c) multa compensatoria de até 10% (dez por cento) sobre o valor fotal do contrato,
no caso de inexecugao total do objeto;
d) em caso de inexecugdo parcial, a multa compensatoria, no mesmo percentual
do subitem acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigag&o inadimplida;
Il suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;
V- declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢ao ou até que
seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados e apos decorrido o prazo da penalidade
de suspensao do subitem anterior;
Paragrafo Primeiro: A aplicagio de multa ndo impede que a Administragdo rescinda
unilateralmente o Contrato e aplique as outras sangdes cabiveis.
Paragrafo Segundo: A recusa injustificada da Adjudicatéria em assinar o Contrato, apos
devidamente convocada, dentro do prazo estabelecido pela Administragéo, equivale a
inexecugao total do contrato, sujeitando-a as penalidades acima estabelecidas.
Paragrafo Terceiro: A aplicagéo de qualquer penalidade n&o exclui a aplicagao da multa.
Paragrafo Quarto: Também fica sujeita as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n° 8.666, de
1993, a Contratada que:
i. tenha sofrido condenago definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal
no recolhimento de quaisquer tributos;
i. tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;
ii. demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragao em
virtude de atos ilicitos praticados.
Paragrafo Quinto: A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em
processo administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa observando-se o
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procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de
1999.

Paragrafo Sexto: A autoridade competente, na aplicagdo das sangoes, levara em
consideragao a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como 0
dano causado a Administragao, observado o principio da proporcionalidade.

Paragrafo Sétimo: As multas devidas efou prejuizos causados a Contratante serao
deduzidos dos valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da Uniéo, ou deduzidos da
garantia, ou ainda, quando for o caso, seréo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados
judicialmente. ,

a) Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10
(dez) dias, a contar da data do recebimento da comunicagao enviada pela
autoridade competente.

Paragrafo Oitavo: As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

Paragrafo Nono: As sangdes aqui previstas séo independentes entre si, podendo ser
aplicadas isoladas ou, no caso das multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras
medidas cabiveis

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DA PUBLICAGAO

Incumbira 4 CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento de Contrato, por
extrato, no Diario Oficial da Unizo, -até o quinto dia Util do més seguinte ao de sua assinatura,
para ocorrer no prazo de 20 dias daquela data.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DA CLAUSULA ESSENCIAL

Constitui, também, clausula essencial do presente Contrato, de observéncia obrigatoria por parte
da CONTRATADA, a impossibilidade, perante o CONTRATANTE, de excegdo de
inadimplemento, sem fundamento para a unilateral interrupgéo do fornecimento.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - DAS NORMAS APLICAVEIS

O presente Contrato rege-se por toda a legislagéo aplicavel & espécie, e ainda pelas disposi¢des
que complementarem cujas normas s&o consideradas desde ja como integrantes do presente
Termo, em especial a Lei n°. 8.666/93. A CONTRATADA declara conhecer todas essas normas
e concorda em sujeitar-se as estipulagdes, sistemas de penalidade e demais regras delas
constantes, mesmo que n&o expressamente transcritas no presente instrumento.

CLAUSULA DECIMA NONA - DOS CASOS OMISSOS

Os casos omissos serdo decididos-pela Contratante, segundo as disposicdes contidas na Lei n®
8.666, de 1993, na Lei n°® 10.520, de 2002 e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, segundo as disposigdes contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Codigo de Defesa
do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.
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CLAUSULA VIGESIMA - DO FORO

O foro do presente Contrato é o da Justica Federal, Segdo Judiciaria do Estado do Amazonas,

com expressa rendncia da contratada a qualquer outro que tenha ou venha a ter, por mais
privilegiado que seja.

E, por estarem assim justas e acordadas, ambas as partes assinam o presente em 02 (duas)
_ Vias, de igual teor na presenca das testemunhas abaixo.

Manaus, 13 de Fevereiro de 2017.

TESTEMUNHAS:

1. NOME: .iisanmmormissse RO S
CPF N°:

2 NOME: +ooooeooosoeeessseess e S —)
CPF N°:
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PROJETO BASICO Ne° 082/2015

1. DO OBJETO

fisicos definidos pela Universidade Federal do Amazonas (UFAM), situados no campus
universitario Senador Arthur Virgilio Filho, em Manaus-Am, conforme estabelecido no
Quadro 1, ¢ Serao prestados (inica e exclusivamente' na modalidade restaurante,
Hclonforme segue:

1.2.1. Desjejum - realizado diariamente de segunda a sexta, no horério de 06:00h
as 08:30h; sabado - 06:30 - 0830,

1.2.2. Almogo — realizado diariamente de Seégunda a sexta-feira, no horério de 11h
as 14h; sabado - 11h as 13h.

1.2.3. Jantar - realizado diariamente de segunda a sexta-feira, no horario de
17:30h as 20:30h.

Departamento de Materiall DEMAT — Avenida Rodrigo Otavio, 6200, Centro Administrativo, 20 andar,
Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, Bairro Coroado. CEP 69.077-000. Manaus/Amazonas.

Telefone: (92) 3305-1 493/1494. Correio eletrénico: demat@ufam.edu br / demat. ufam@outiook.com .
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Departamento de Materia

1900 refeicdes (aimogo e jantar)
500 desjejuns

12100 refeicées (almogo o jantar)
300 desjejuns

T

Centro de Convivéncia
— Setor NortefCampus

Universitario

e
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democratizaczo do ensino, assegurando-lhes os meios necessarios para o
pleno desempenho académico, dentre eles a alimentacso:

® Oferta de refeicéo apropriada zos inUmeros alunos, que circulam no
Campus da UFAM, estando localizado em regido desprovida de
estabelecimentos para dar suporte 3 demanda de alimentagzo.
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U & Niversidade Federal do Amazonas
Pré-Reitoria de Administragéo e Finangas

’ Departamento de Materig|

1800 refeicées (almog:o 2
jantar)

Bloco R — Setor Sy| /

Campus Universitério
500 desjejuns

de| R$20.352,11
Convaéncia -

Norte/Campus
Universitario

; , Centro Admin_isttativo, 2° andar,
nador Arthyr Virgilio F ilho, Bairro Coroado. CEP 69.077-000. Manaus{Arnazonas
Telefone: (92) 3305-1 493/1494. Correio eletrdnico: de a

m ;@_L_lfam-.edu.br / demat uta_m@guﬂook.gm.
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b) almogo: R$ 13,82 ¢ c) Jantar: R$ 13,82, os quantitativos de: a) desjejum: 800 unidades:
b) almogo: 2000 unidades e ¢) Jantar: R$ 2000 unidades, e uma média de 26 dias/més
para desjejum/almoco e 22 dias/més para jantar.

n A B e D E . F
i valor total | valor total mensal valor total

servigo quantitativo i unitario | o, desjejum/aimogo: D*26) anual

(B*C) | (parajantar: p*22) (E*12)
desjejum 800 6,37 | 5.093,33 132.426,58 1.589.118,96
almogo 2.000 13,82 |27.633,33 718.466,58 8.621.598,96
jantar 2.000 13,82 |27.633,33 607.933,26 7.295.199,12
valor total global anual - 17.505.917,04

.

9.9. Os servicos serdo subsidiados em até 90 % pela Fundagdo Universidade do
Amazonas, como parte do Plano Nacional de Assisténcia Estudantil, com valores
. definidos no Termo de Contrato.

3.3 Os servicos de alimentacéo objeto deste projeto serdo contratados pelo prazo de 1
(um) ano, com possibilidade de renovagdo anual nio ultrapassando o limite de 60
(sesserita) meses, com reajuste a cada 12 (doze) mes'es pelo indice de Pregcos do
Mercado - IGP-M. |

3.4 Na licitagao, contratacéo e execugdo dos servigos de alimentagéo objeto deste objeto,
serao adotados, no que couber, as definicdes e procedimentos gerais e especificos,
constantes nas referéncias relacionadas no final deste documento.

Departamento de Materia/DEMAT — Avenida Rodrigo Otavio, 6200, Centro Administrativo, 2° andar,
Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, Bairro Coroado. CEP 69.077-000. Manaus/Amazonas.

Telefone: (92) 3305-1493/1494. Correio eletrdnico: demat@ufam.edu.br / demat.ufam@outlook.com.
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216 (BRASIL, 2004).

3.5.2.1. Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), especialmente:

* POP de Higienizagso de instalacées, equipamentos, méveis e utensilios;

POP de Controle integrado de vetores € pragas urbanas:

POP de Higienizacso dos réservatorios de agua;

POP de Higiene e salde dos manipuladores de alimentos:

mpus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, Bairro Coroado. CEP 69.077-000. Manaus/Amazonas.

Telefone: (92) 3305-1493/1494. Correio eletrénico: demat@ufam.edu.br / demat. ufam@outiook.com.
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3.5.2.2. Programa de capacitacdo continuada de todos os funcionarios da
CONTRATADA, com carga horaria total minima de 15 (quinze) horas, devidamente
aprovado pela CONTRATANTE, e respectivo registro de realizagdo periddica,
abrangendo todo o periodo de vigéncia do contrato de prestagdo de servicos de
alimentacéo no campus da CONTRATANTE;

3.5.2.3. Plano e registro de limpeza dos componentes do sistema de climatizacao,
incluindo a troca de filtros e a manutencio de equipamentos:

3.5.2.4. Plano e registro de manutengao programada e periddica de equipamentos

e utensilios;

3.5.2.5. Plano e registro de calibragdo dos instrumentos ou equipamentos de
medicéo;

3.5.2.6. Registro das operacoes de limpeza e desinfecgdo nao rotineiras;
3.5.2.7. Registro da higienizagdo semestral do(s) reservatorio(s) de agua:
3.5.2.8. Laudo semestral de potabilidade para consumo humano, da &gua
armazenada em reservatério(s) e obtida nos pontos de consumo — pias, tanques,

lavatorios, filtros e outros aparelhos sanitarios existentes:

3.5.2.9. Registro do controle de satde dos manipuladores de alimentos' (carteiras
de vacinag&o e de satide ou Atestado de Saude Ocupacional — ASO);

3.5.2.10. Registro do controle de temperatura das matérias-primas, ingredientes e
alimentos prontos que necessitam de controle especial, nas etapas de recepgao,
armazenamento, produgio, transporte e manutencéo;

Departamento de Material/lDEMAT — Avenida Rodrigo Otavio, 6200, Centro Administrativo, 2° andar,
Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, Bairro Coroado. CEP 69.077-000. Manaus/Amazonas.
Telefone: (92) 3305-1493/1494. Correio eletrénico: demat ufam.edu.br / demat. ufam@outiook.com.
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frios e do armazenamento de alimentos congelados;

—. 4. DAS REFEICOES ~

~—~ cardapios originalmente aprovados, além de devidamente autorizadas para
implementagao por gestor dos servigos de alimentacso da CONTRATAN'TE. |

Departamento de Material/DEMAT - Avenida Rodrigo Otavio, 6200, Centro Administrativo, 2° andar,
Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, Bairro Coroado. CEP 69.077-000. Manaus/Amazonas.

Telefone: (92) 3305-1493/1494, Correio eletrénico: demat@ufam.edu.br / demat. ufam@outiook.com.
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4.4.1. 02 (dois) paes de 509 para cada usuario, escolhidos entre as opg¢des de pao
francés, pdo de massa fina, e pao integral, manteiga ou margarina: manteiga e
margarina devem ser servidas a parte.

4.4.2. 01 (um) copo de 200 ml de achocolatado ou café com leite ou suco.
Café e leite sérvido a parte - Obs : acglcar a parte

4.4.3. 02 (dois) item de acompanhamento a ser oferecido entre seguintes opcdes:

sopa (200ml), queijo mussarela ou prato (fatia de 20g), presunto (fatia de 1 5g),

fruta in natura (unidade), mingau (200ml), iogurte (180ml), macaxeira cozida ou

cara cozido (200g), banaha cozida (200g), ovo cozido (unidade), pupunha cozida,

tapioca. |
Obs. Cada usuario s6 deve escolher um dos itens de acompanhamento.

4.5.Para o servico de alimentacao do almoco e jantar, especificado no item 1.2 deste
termo, sera praticado um cardapio diario elaborado a partir das diretrizes e componentes
especificados a seguir:

4.5.1. 01 (uma) Op¢éo de salada, escolhidas dentre salada com soja, verduras
cruas, leguminosas, legumes crus, legumes cozidos, maionese, , gréo de bico,
lentilha, tabule;

4.5.2. 02 (duas) opcdes de prato principal de carnes bovina, suina, visceras
(figado e lingua), aves, soja e peixe, elaboradas de modo diferenciado — grelhado,
ensopado, guisado, cozido, assado, empanado, bife, iscas, strogonoff, carne moida
e desfiada (alméndega, Panqueca, torta, lasanha), salpico de frango, de maneira
que nao haja preparagdo idéntica dessas carnes; salpicdo de frango (o usuario
pode optar por meia porgao de cada);

Departamento de Materia/DEMAT - Avenida Rodrigo Otavio, 6200, Centro Administrativo, 2° andar,
Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, Bairro Coroado. CEP 69.077-000. Manaus/Amazonas.

Telefone: (92) 3305-1493/1494. Correio eletronico: demat@ufam.edu.br / demat ufam@outlook.com.
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4.5.3. 01 (uma) opcao de prato principal vegetariano escolhido dentre grao de bico:
lentilha; lasanha de berinjela, fejjoada vegetariana.

4.54. 01 (uma) opcso de guarnigio, isto €, acompanhamentos harmonizados com
as opcdes oferecidas COmo prato principal, escolhidas entre as seguintes
Sugestes - purg, vatapa, macaxeirg frita, macaxeira cozida, couve 3 mineira,

* 4.5.5. arroz comum (diariamente);

4.5.6. farofa (diariamente);

. 4.5.9. 01 (uma) opgao de Sopa ou caldo dentre os tipos — carne, legumes, feijao, '*
envilha, canja, caldo verde; (somente no jantar)

Sorvete, goiabada e doces em geral.
4.5.11. 01 (um) copo de suco/refresco de 300 m| de fruta disposto em maquina
industrializada
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4.6.Todas as preparagbes dos cardapios do desjejum, almogo e jantar deverdo ser
acondicionadas em recipientes térmicos adequados, separados por componentes do
cérdépio, para posterior transporte em veiculo da CONTRATADA, adequado para esse
fim, até chegarem ao refeitério, onde permanecerao acondicionados em balcses térmicos
adequados, quente ou frio, em recipientes individuais e tampados, até serem servidas.

4.7.As refeicdes seréo servidas por sistema de auto-servico (self-service), no refeitorio da
CONTRATANTE, onde o préprio comensal porciona os acompanhamentos, enquanto .o
prato principal sera servido pela CONTRATADA, utilizando-se de bandeja em plastico,
prato de vidro ou de porcelana, de facil higienizagso, acompanhado de talheres de aco
inoxidavel. '

4.8.Devem estar situados na area de consumagao as bandejas, os pratos e talheres,
estes embalados individualmente, armazenados em armario de material liso, resistente e
impermeavel de facil higienizagao com portas de vidro.

4.9.0 Quadro 3 apresenta o padrao de qualidade dos alimentos a serem utilizadas pela
CONTRATADA nas preparagdes para o desjejum, almogo e jantar servidos no refeitério
da CONTRATANTE.

Quadro 3 — Tipos de carnes E FRUTAS respectivas preparacdes para desjejum, almogo
€ jantar

musculo, p4, agulha Sopa

'::ﬁ'r“"

o

Cudn

]
i

BOVINA coxdo duro, acém, paleta, lingua, :
' ensopado, guisado
musculo
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coxao mole, contra-filg, alcatra,

, ) bifes, is S, strogonoff
bife do vazio, figado - e

coxao mole, patinho, lagarto e

— . assado de forno

Coxao mole, Patinho, musculp carne moida

Peru, chester, COXa, sobrecoxa e assado, ensopado, guisado ou
peito de frango desfiado

peito de frango sem osso strogonoff, iscas, grelhado

pirarucy, tambaqui, pescada,

cozido, enso ado, assado de forno,
PEIXES tucunarg, pacu, sardinha,surubim, i

‘ _ grelhado, frito
dourado, Jaraqui, bacalhau

SOJA proteing vegetal texturizagao lasanha, picadinho, ensopado etc.

Banana, manga, tangerina, laranja,
FRUTAS abacaxi, melancia, melso, mamao, | Sobremesa
maca,

Laranja, tangerina, abacaxi, uva,

Concentrado Cupuacu, graviola, caju, limao,

de frutas tapereba, manga, goiaba, jenipapo,
tamarindo, acerola.

i - ida Rodrigo Otavio, 6200, Centro Administrativo, 2° andar,
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4.10.1. Para aquisicao de qualquer matéria prima, ingredientes e/ou embalagens,
devem ser estabelecidos critérios para avaliagdo e selegao de seus fornecedores:

4.10.2. A recepcéo das matérias-primas, dos ingredientes e das embalagens deve
ser realizada em area especifica protegida e limpa, apés recebimento devem ser
submetidos a inspegéo e aprovados:

4.10.3. As embalagens primarias das matéerias-primas e dos ingredientes devem
estar integras e serem descartadas imediatamente apods a recepgio.

4.10.4. A temperatura das matérias-primas e ingredientes que necessitem de
condicdes especiais de conservacao deve ser verificada nas etapas de recepcao e
de armazenamento: '

4.10.5. Os lotes das matérias-primas, dos ingredientes ou das embalagens
reprovados ou com prazos de validade vencidos devem ser imediatamente
devolvidos ao fornecedor e, na impossibilidade, devem ser devidamente
identificados e armazenados separadamente, devendo ser determinada a
destinacao final dos mesmos:

4.10.6. O armazenamento das matérias-primas, os ingredientes e as embalagens
deve ser em local limpo e organizado, de forma a garantir protecdo contra
contaminantes. Devem estar adequadamente acondicionados e identificados,
sendo que sua utilizagdo deve respeitar o prazo de validade;

4.10.7. As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser
armazenados sobre paletes, estrados e ou prateleiras, respeitando-se o
espagcamento minimo necessario para garantir adequada ventilagao, limpeza e,
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quando for o caso, desinfeccdo do local. Os paletes, estrados e oy prateleiras
devem ser de material liso, resistente, impermeavel e lavavel;

4.10.8. As matérias-primas e os ingredientes Caracterizados como produtos
pereciveis quando expostos a temperatura ambiente ndo deverio ultrapassar o
periodo de 2 horas para a preparagéo do alimento:

4.10.9. Quando as matérias-primas e os ingredientes nao forem utilizados em sua
totalidade, devem ser adequadamente acondicionados e identificados com, no '
minimo, as seguintes informacses: designacéo do produto data de fracionamento e
prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem original;

4.10.10. Na cocgdo o tratamento térmico 'deve garantir que todas as partes do
alimento atinjam a temperatura de, no minimo, 70°C (setenta graus Celsius). A
eficacia do tratamento termico deve ser avaliada pela verificacdo da temperatura
através do uso de um termémetro devidamente calibrado e do tempo utilizados e,
quando aplicavel, pelas mudancas na textura e cor na parte central do alimento;

4.10.11. Apds serem submetidos & coccao, os alimentos Preparados devem ser
mantidos a quente, a uma temperatura superior a 62°C (sessenta e dois graus

Celsius) por, no maximo, 06 (seis) horas;

orientacées constantes da rotulagem do produto;

4.10.13. Para os alimentos que forem submetidos & fritura, além dos controles
estabelecidos para um tratamento térmico, deve-se instituir o controle da
temperatura dos 6leos e gorduras utilizados que nao devem ser superiores a 1 80°C
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(cento e oitenta graus Celsius), sendo substituidos imediatamente sempre que
houver alteragéo evidente das caracteristicas fisioquimicas ou sensoriais, tais como
aroma e sabor, e formacao intensa de espuma e fumaga;

4.10.14. Para os alimentos servidos frios sob refrigeragdo deve ser mantida uma
temperatura minima de 4° (quatro graus Celsius) ndo podendo ultrapassar 10°

(dez graus Celsius) ou conforme especificacdo do fabricante expressa na
rotulagem;

4.10.15. Caso o alimento preparado seja armazenado sob refrigeracdo ou
congelamento deve-se apor no invélucro do mesmo, no minimo, as seguintes
informacdes: designagéo, data de preparo e prazo de validade. A temperatura de
armazenamento deve ser regularmente monitorada e registrada conforme
especificado nos itens 3.5.2.10, 3.5.2.11 e 3.5.2.12.

4.10.16. Quando aplicavel, os alimentos a serem consumidos crus devem ser
submetidos a processo de higienizac¢ao a fim de reduzir a contaminagéo superficial.
Os produtos utilizados na higienizagéo dos alimentos devem estar regularizados no
orgéo competente do Ministério da Saude e serem aplicados de forma a evitar a
presenca de residuos no alimento preparado:;

4.10.17. O estabelecimento deve manter documentado o controle e garantia da
qualidade dos alimentos preparados, implantando o Manual de Boas Praticas.

4.11. A CONTRATADA devera PROVIDENCIAR OS BALCOES TERMICOS PARA
SERVIR AS REFEICOES CONFORME NORMA DE HIGIENE, BALCAO COM VISEIRA
DE VIDRO - EVITANDO O CONTATO DO USUARIO COM OS ALIMENTOS (CABELO,

ESPIRRO, FALA).
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4.12. A CONTRATADA devera realizar os procedimentos de transporte dos alimentos
seguindo as normas estabelecidas no Cédigo Sanitario do Municipio de Manaus.

4.121. O transporte de ‘refeicdes prontas para consumo imediato deve ser
realizado em veiculo fechado (utilizados unicamente para estes fins) logo apés o
Séu acondicionamento, em recipiente hermeticamente fechado, de material
adequado, conservada a temperatura do produto entre 4°C e 6°C para alimentos
frios e acima de 65°C para alimentos quentes. No campus da CONTRATANTE as
temperaturas dos alimentos deverao ser medidas e estes, imediatamente

distribuidos nas trilhas quentes.

4.12.2. elou frias (baic6es apropriados com banho maria, cubas cobertas) e
serem mantidos na temperatura acima de 62°C (sessenta e dois graus, Celsius)
enquanto aguardam a distribuicgo.

4.12.3. Os veiculos de transporte de alimentos destinados ao consumo humano,
refrigerados ou nao, devem-ser de material liso, resistente, impermeavel e atoxico,
lavavel, aprovado pela autoridade sanitaria, de forma a garantir a integridade dos
‘ alimentos transportados, devendo ser mantidos em perfeito estado de conservagio
e higiene; "

4.12.4. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos. E
proibido transportar no compartimento destinado aos alimentos pessoas e
substancias estranhas que possam contaming-los ou corrompé-los. Em nenhuma
circunstancia, o veiculo podera transportar animais;

4.12.5. O veiculo deve possuir dispositivos de Seéguranca que impegam o derrame
em via plblica de alimentos e/ou residuos sélidos e liquidos, durante o transporte.
Os materiais utilizados Para protecao e fixacdo da carga (estrados, cordas,

Departamento de Materia VDEMAT - Avenida Rodrigo Otavio, 6200, Centro Administrativo, 2° andar,
Campus Universitario Senador Arthur Virgilio Filho, Bairro Coroado. CEP 69.077-000. Manaus/Amazonas.

Telefone: (92) 3305-1493/1494. Correio eletrénico: demat@ufam.edu.br / demat. ufam@outlook.com:.




))

Poder Executivo

Ministério da Educacédo

Universidade Federal do Amazonas
Pro-Reitoria de Administracdo e Financas
Departamento de Material

en 5 i —~ - -
cerados, plasticos e outos) nao devem constituir fonte de contaminacao ou dano

ara -
Para o produto, devendo ¢s mesmos ser desinfetados juntamente com o veiculo de
transporte;

4.12.6 i "
- Quando a natureza do alimento assim o exigir, deve ser colocado sobre
ratelej g .y :
-P eleiras e estrados removiveis constituidos de material liso, resistente,
1 5 R I T
mpermeavel e facil higierizacso, de forma a evitar danos e contaminago.

5-. DA ESTRUTURA FiSICA PARA PRESTACAO DO SERVICO

51 A CONTRATANTE, disponibilizara espagos para que a CONTRATADA, execute o
servico de alimentagio na modalidade de restaurante.

5.2. Qualquer modificagio desses espacos fisicos s6 podera ser realizada apés analise
€ aprovacado formal de uma proposta de reforma elou adequagao, além da autorizagédo
expressa da CONTRATANTE e, para tanto, considerar-se-a:

5.2.1. Reforma - modificacdo que altera de maneira significativa e abrangente os
elementos componentes desses espagos fisicos, nos aspectos de acesso e

acessibilidade, sinalizacao, arquitetura, engenharia, instalacoes e sistemas prediais;

5.2.2. Adequacado — modificacées de pequeno porte nos aspectos mencionados no item
anterior e abrangendo o mobiliario, equipamentos e elementos de sinalizagdo a serem
instalados pela CONTRATADA nesses espagos fisicos.

5.3. As propostas de reforma e adequagdo dos espacos fisicos dos refeitérios e /ou

restaurantes devem atender.
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5.4.  As exigéncias legais e técnicas pertinentes, como também, no que couber, ao que

estabelece o manual dg Associagdo Brasileira das Empresas de Refeices Coletivas
(ABERC).

5.5. A manutencdo dos €spacos fisicos dos restaurantes Compreende os servigos de
lim'peza e higienizacao em geral, principaimente de méoveis, utensilios, reservatérios de
agua, e de todos os ambientes, abrangendo tambeém Os banheiros existentes na area dos
reétaurantes, além dos vestiarios privativos dos funcionarios da CONTRATADA, incluindo —\
@ respectiva reposicao do material- de consumo desses ambientes sanitarios, tais como
papel toalha, papel higiénico e sabonete liquido;

3.6.A manutencao compreende também servicos de pintura em geral; recomposicéao de
revestimentos e das esquadrias; gerenciamento dos residuos sélidos; reposigéo,l
desobstrugdo e limpeza dos elementos componentes das instalacdes e dos éistemas
prediais existentes: substituicdo e réparos em equipamentos, mdbiliério € utensilios.

5.7.Na area dos refeitérios e /ou restaurantes, e no seu entorno, € expressamente
proibido haver quaisquer focos de insalubridade, devendo estar livres de inundagées: de
acﬂrﬁulo de lixo; de substancias toxicas; de odores indesejaveis; de fumaca, pé e vapor
:xcessivo; de objetos em desuso ou de uso nao compativel, da presenca e proliferacéo
de animais em geral, principalmente insetos, caes, gatos, além de roedores e outras

pragas urbanas.

5.8.E expressamente proibido a permanéncia de caes, gatos e outros animais na area
dos refeitorios e /ou restaurantes.

5.9.Nos refeitérios e /ou restaurantes, inclusive na area de consumacao nao é permitida a
fixacdo de elementos de sinalizacdo tais Como .cartazes, folhetos e avisos néo
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5.11. Os refeitérios e /oy restaurantes do campus da CONTRATANTE, sempre que
necessitarem de modificacbes (reformas e/ou adequacdes) da sua estrutura fisica, devem
ter os respectivos projetos de modificagbes elaborados por profissional competente,
registrado e credenciado no respéctivo conselho profissional, para atuacdo em Manaus-
Am;

3.12. Tais projetos de modificagées (reformas e/ou adequagées) nos espacos fisicos
dos refeitérios e /ou restaurantes devem ser elaborados segundo a legislacdo e as
normas técnicas pertinentes, atendendo principalmente as diretrizes definidas neste
termo.

observada a NBR 9050, no que couber.

9.14. Layout e fluxos desses 'refeitérios e /ou restaurantes devem possibilitar o

posicionamento, circulagcdo e movimentacdo ordenadas de pessoal, mobilidrio,

5.14.1. Impedir cruzamentos ihadequados durante a realizagao de todas as etapas

das atividades desses servicos de alimentagdo, inclusive as operagbes de

manutengao, limpeza e desinfecgéo em geral;

5.14.2. Facilitar que tais atividades e operagbes ocorram em condigdes higiénicas,
desde a chegada da matéria-prima, durante o Processo de produgio, até g
obtencao do produto final;
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5.14.3. Dificultar a ocorréncia de contaminagéo cruzada, por meios fisicos ou
outros meios eficazes que possibilitem a separacao entre as diferentes atividades.

5.15. A iluminag&o dos ambientes desses refeitorios e /ou restaurantes deve atender ao
que segue:

5.156.1. Ser uniforme, sem ofuscamentos, sem contrastes excessivos, sombras e
cantos escuros;

5.15.2. A superficie iluminante natural de cada ambiente sera de, no minimo, 1/5
(um quinto) da area total do piso desse ambiente:

5.15.3. Na iluminagéo artificial, lampadas e luminarias devem ser apropriadas,
protegidas contra explosdo e quedas acidentais, estar limpas e em bom estado de
conservagao, néo devendo alterar as caracteristicas sensoriais dos alimentos.

5.16. A ventilacao natural e artificial dos ambientes desses refeitorios e /ou restaurantes
deve ser executada de modo a:

5.16.1. Evitar o calor excessivo, a condensagio de vapor, o acimulo de poeira;

9.16.2. Eliminar fluxos de ar contaminado;

5.16.3. Impedir que a diregio do ar venha de ambientes sujos e contaminados
para ambientes limpos; '
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5.17.4. As janelas devem estar protegidas de modo a nio permitir que os raios

solares incidam diretamente sobre os alimentos ou equipamentos mais sensiveis
ao calor.

Os pisos dos ambientes desses refeitérios e /ou restaurantes devem:

5.18.1. Ser de material é'ntiderrapante, impermeavel e lavavel, de cores claras,
resistente ao pisoteio constante e ao ataque de substancias corrosivas, de facil
higienizacéo (lavagem e desinfecgéo), sem depressées, ndo permitindo o actimulo
de alimentos ou sujidades e permanecer em bom estado de conservacao;

5.18.2. Possuir drenos de piso (ralos e caixas sifonadas) nas areas lavaveis, em
quantidade proporcional ao tamanho de cada area, fechados com tampas em
grelha provida de dispositivo que permita seu fechamento completo;

5.18.3. Ter inclinacao suficiente em direcio aos drenos de piso (ralos e caixas
sifonadas), de modo que a agua néo fique estagnada em nenhuma area.

As paredes dos ambientes desses refeitérios e /ou restaurantes devem:

5.19.1. Ter acabamento de cores claras, lisa, impermeavel e lavavel até a altura de
2 (dois) metros, exceto na area de preparacdo de refeigdes, na qual devera ser
estendido esse revestimento até o teto;

5.19.2. Ser isentas de fungos (bolores) e permanecer em bom estado de
conservacao;
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5.19.3. Possuir acabamento arredondado no encontro com o piso e o teto, além
de ter rejuntes recobertos com silicone ou tinta epéxi, de modo a evitar a
acumulagéo de residuos e facilitar a higienizacao.

5.20.Os forros e tetos dos ambientes desses refeitérios e /oy restaurantes devem:

5.20.1. Ser obrigatérios nas greas de manipulacio de alimentos;

5.20.2. Ter acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cores Claras e permanecer
em bom estado de conservagio;

5.20.3. Ser isentos de goteiras, vazamentos, umidade, trincas, rachaduras, bolor e
descascamento; '

5.20.4. Possuir tela com €Spagcamento de 2 milimetros, removiveis para limpeza,
em eventuais aberturas para ventilagdo situadas no forro ou no teto;

9.20.5. Possibilitar pé direito minimo de 3 metros no andar térreo e 2,7 metros em
andares superiores.

5.21.A éarea de manipulacido, de refeicbes prontas servidas nesses refeitérios e /ou
restaurantes, deve possuir no minimo 0S espacos e caracteristicas discriminados a seguir,
observadas as exigéncias referentes ao layout e fluxos:

5.21.1. Area para recepcao de mercadorias, provida de cubas de pias em aco

inox, com sifdao roscavel, em quantidade e tamanho compativeis com a adequada
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pre-higiene quando necessario, de embalagens (latas, pets, sacos plasticos, caixas
€ outras) e de produtos naturais tais como verduras, frutas e outros;

5.21.2. Area para armazenamento em temperatura ambiente, com alimentos e
refeicoes estocados e separados por grupos, porcionados e acondicionados em
recipientes adequados e integros, com identificacao visivel (rétuld original e
etiquetagem) dos dados -dos produtos — tipo, fabricante, endereco, nimero de
registro, prazo de validade, etc., para permitir uma perfeita rastreabilidade dos
produtos desde a recepgéo até o preparo final; recipientes e produtos embalados
devem ser colocados em prateleiras ou bancadas distantes pelo menos 25 cm do
chao, separados da parede e entre pilhas no minimo 10 cm e distantes do forro
pelo menos 60 cm, em ambiente com ventilacdo adequada, livre de entulho,
material toxico, materiais de limpeza e equipamentos que propiciem condigdes que
interfiram na qualidade e nas condigﬁes sensoriais dos alimentos;

5.21.3. Area para armazenamento em temperatura controlada, destinada a
acondicionar alimentos pereciveis ou rapidamente deterioraveis, cujas
caracteristicas devem ser similares aquelas estabelecidas no item anterior,
acrescentando-se o posicionamento adequado de mobilidrio e de equipamentos
proprios para o controle de temperatura (quente ou frio) necessério a cada produto;

5.21.4. Area para higiene e guarda de utensilios de preparacao, separada e
isolada das areas de processamento e de armazenamento, contendo cubas de pias
em ago inox, com sifdo roscavel, em quantidade e tamanho compativeis com os
utensilios a serem higienizados, providas de agua fria e quente (aguecimento
pontual), além de espago suficiente para guardar pecas de equipamentos e
utensilios, devidamente limpos, de modo que o retorno e a guarda de utensilios
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encontram guardados;

5.21.5. Area para preparo de hortifriti usado nas refeigdes, provida de bancadas,
com cubas de pias em ago inox e sifio roscavel, em quantidade e tamanho
compativeis com os produtos a serem preparados, além de equipamentos e
utensilios para elaboracéao das preparagées em condicbes higiénicas; /_J

5.21.6. Area para acougue para alimentos usados nas refeicdes, provida de
bancadas, com cubas de pias em ago inox e sifso roscavel, em quantidade e
tamanho compativeis com os produtos a serem preparados, além de equipamentos
e utensilios para elaboracgao das preparacées em condicoes higiénicas:

5.21.7. Area para coccao/aquecimento com €quipamentos proprios (chapa, fogao
comum e forno microondas) para aquecimento de refeicbes prontas, livre de
quaisquer equipamentos refrigeradores ou congeladores, cujos motores e eficiéncia
ficariam comprometidos pelo calor excessivo:

5.21.8. Area para higiene das maos dos funcionarios, com pia ou lavatério
exclusivo para tal, providos de torneira acionada sém contato manual, em
quantidade suficiente e posicao estratégica em relacéo ao fluxo de atividades e de
acesso proximo e rapido, mesmo quando houver separaco fisica entre as diversas
areas de manipulacio dos alimentos; devem ter também instalaces adequadas e
convenientemente localizadas para disposigdo dos elementos € meios adequados
e higiénicos para limpeza (sabonete liquido, detergente, desinfetante, entre outros)

€ para secagem das maos, sendo permitido apenas o uso de toalhas descartaveis, |
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além do coletor exclusivo (lixeira) para o respectivo descarte, com fechamento
acionado exclusivamente por pedais.

5;22. A area de consumacéao ou refeitério deve ter tamanho e demais caracteristicas
compativeis e suficientes para circulagdo de usuérios e funcionarios, bem como para
disposicao do mobiliario de atendimento (mesas e cadeiras), além dos armarios fechados
contendo utensilios para refeigéés (pratos e talheres) e equipamentos para distribuicdo de
alimentos tais como balcdes térmicos (quente e refrigerado), refresqueiras, geladeira para
bebidas (refrigerantes); sera permitida a existéncia de ventiladores de teto ou chéo, desde
que o fluxo de ar ndo incida diretamente sobre os alimentos e utensilios usados nas
refeicoes.

5.23. A éarea para recipientes com gas GLP (botijoes efou cilindros), com fins de
armazenamento e instalagdo dos mesmos e de seus acessérios, para uso somente em
restaurantes, deve ser exclusiva para tal uso, delimitada com tela ou grades metalicas, ou
outro processo construtivo que evite o acesso de pessoas esfranhas a operacédo e
manutengado dessa instalagdo e permita uma constante e ampla ventilagdo, além das
demais providéncias relativas & seguranca contra incéndio e explosdes, previstas na
legislacé@o especifica e normas técnicas pertinentes.

5.24. Os banheiros e vestiarios privativos dos funcionarios ndo devem se comunicar
diretamente com as areas de manipulagso de alimentos ou com a area de consumacao
(refeitérios); devem ser organizados, higienizados e mantidos em adequado estado de
conservacado; devem ser bem iluminados e ventilados, com janelas telaldas e portas
externas dotadas de fechamento automatico (mola ou similar), com paredes e piso de
cores claras e de material resistente ao pisoteio constante, lavavel e impermeavel, os
banheiros privativos dos funcionarios devem atender as mesmas exigéncias dos

banheiros pulblicos, acrescentando-se, em cada banheiro, espago para vestiario com
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armarios individuais e um chuveiro para cada 20 funcionarios; todos os banheiros e
vestiarios devem ser providos de produtos destinados & higiene pessoal (papel higiénico,
sabonete liquido ou sabio antisséptico, toalhas de papel, de cor clara, nio reciclado) e
recipiente para descarte e coleta de papel higiénico, papel toalha e outros residuos
solidos (lixeiras), com tampas acionadas por pedais, sem contato manual.

5.25. A area de servigo desses refeitérios e Jou restaurantes sera utilizada somente ,4

para armazenamento de Materiais, produtos e utensilios de limpeza em geral e de
higienizagdo, provida de um tanque inoxidavel com dimensses compativeis
exclusivamente para lavagem desses utensilios, inclusive dos coletores de residuos
sélidos (lixeiras), sem haver armazenamento de residuos sélidos (lixo), ensacados ou
nao.

.26. As areas para colets e armazenamento de residuos solidos (lixo) produzidos
nos ambientes desses refeitérios e /ou restaurantes, devem ser compativeis em
quantidade e em dimensdes, com as rotinas de funcionamento desses servicos de
alimentacdo e a correspondente producdo desses residuos, seus volumes e demais

caracteristicas, além de serem definidas segundo um planejamento prévio do *4

gerenciamento desses residuos; deve ser praticada a recepgao seletiva desses residuos,
com recipientes (lixeiras) separados Para cada tipo de residuo sélido existente,

" desinfetados apos o uso diario: apos a frequente rémocao dos sacos de residuos no

interior dos recipientes Captadores (lixeiras), os residuos devem permanecer devidamente
ensacados e tais sacos com residuos sélidos dos refeitérios e /ou restaurantes deverso
Ser provisoriamente acondicionados em deposito interno (producio diaria) e, ao final do
dia, acondicionados temporariamente (no maximo dois dias) em depésito externo, até sua
coleta em veiculo préprio e encaminhamento para destinacdo final: os depdsitos de
residuos, interno e externo, serdo exclusivos para tal finalidade, situados completamente
separados dos demais ambientes dos refeitérios e /ou restaurantes, devidamente
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ventilados, com aberturas externas teladas e portas com dispositivos junto ao piso que
impecam o acesso de moscas, roedores e outros vetores, abrindo diretamente para a
area externa dos refeitérios e /ou restaurantes.

5.27. Todos os refeitérios e /ou restaurantes devem possuir os seguintes sistemas e
instalagées prediais, em conformidade com a legislago e normas técnicas especificas:

= agua fria (AF),

= esgoto sanitario (ES),

= manejo de aguas pluviais (AP),

* prevencao e combate a incéndios (INC),
= manejo de residuos sélidos (RS),

= energia elétrica,

* climatizacéo, ‘

= exaustao, e

= gas.

5.28. Todos os pontos do sistema predial de agua fria devem fornecer agua potavel
para consumo humano, cuja qualidade deve ser analisada a cada 6 (seis) meses, quanto
aos respectivos parametros fisicos, quimicos e microbiolégicos, por laboratério
devidamente credenciado, as expensas da CONTRATADA, e o comrespondente laudo
encaminhado 8 CONTRATANTE, para publicacao e providéncias, quando necessario.

5.29. E obrigatéria a existéncia de reservatério elevado de agua fria, exclusivo dos
refeitérios e /ou restaurantes, com as seguintes caracteristicas basicas:
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9.29.1. Ter capacidade adequada, compativel com as necessidades diarias de
consumo de agua fria em todos os ambientes dos refeitérios e /ou restaurantes,
inclusive nos ambientes sanitarios:

5.29.1.1. Constituidos de material adequado, que garanta estanqueidade e perfeita
vedacao, além de nao comprometer a qualidade da agua armazenada:

5.29.1.2. Localizados de modo a facilitar o acesso para manutenco e higienizacao
periddica, observando-se também outros aspectos tais como de seguranca
sanitaria e estrutural, pressao adequada na distribuicdo de &gua, etc.:

3.29.1.3. Providos de todos os acessorios adequados para seu funcionamento e
manutencéo, tais como abertura para inspegdo com tampa, boia para controle de
niveis, tubulagées de limpeza, de alimentacao, de distribuicdo e extravasor:

5.29.1.4. Isentos de rachaduras e sempre tampado, devendo passar por Iimpeza e
desinfeccdo quando for instalado, a cada 06 (seis) meses e por ocasido de
ocorréncias que possam contaminar a agua armazenada.

5.30. No sistema predial de esgoto sanitario dos refeitérios e Jou restaurantes, para
receber o esgoto das pias, & obrigatéria a existéncia de caixas de gordura, Cujas
. dimensdes sejam compativeis com a quantidade de esgoto gerado por esses servicos de
alimentagéo e que seja instalada e conservada segundo normas técnicas especificas,
além de obrigatoriamente providas de:

5.30.1. Peneira de residuos resistente e duravel, removivel, em aco inox, aluminio
ou material similar, posicionada dentro dessas caixas de gordura, junto as
tubulagGes de entrada das mesmas, com a finalidade de reter os residuos sélidos
que venham a ser inapropriadamente langados nas cubas de pias e de tanques, e
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evitar assim o entupimento das respectivas tubulacdes do sistema predial e da rede
geral de esgoto existente no local;

5.30.2. Tampa resistente, duravel e removivel, que permita perfeita veda:;éo,
facilite a remogéo frequente da peneira de residuos, além de outros servicos

periédicos de manutengao e inspecgdo dessas caixas.

'5.31. No sistema predial de esg'cito sanitario dos refeitérios e /ou restaurantes, as caixas

~de inspecgao dever&o ter secdo minima de 60 (sessenta) centimetros, de modo a permitir

a inspegéo e desobstrugdo da rede predial de esgoto, como também possuir tampa
resistente, duravel e removivel, que permita perfeita vedacao e facilite sua remocgao.

9.32. As caixas de gordura e de inspecéo do sistema predial de esgoto dos refeitérios e
/ou restaurantes devem estar localizadas em area livre e descoberta, nas proximidades
dos refeitorios e ou restaurantes, fora da area de manipulagdo e armazenamento de
alimentos e da area de consumacso, além de terem suas tampas identificadas.

5.33. A manutencdo do sistema predial de agua e de esgoto dos refeitérios e /ou
restaurantes deve ser procedida nos horarios em que tais servicos de alimentacao nao
estejam funcionando, sempre a expensas da CONTRATADA e sempre sob supervisio da
CONTRATANTE, principa!menté no caso de operagdes de higienizagéo de reservatérios
de agua fria, desobstrucéo de tubulagﬁes € a limpeza periddica de caixas de gordura e de
inspeg&o, inclusive o respectivo descarte de residuos, a ser realizado segundo legislacao
€ normas técnicas especificas;

5.34. Todas as pias e tanques dos refeitérios e /ou restaurantes, inclusive as bancadas

adjacentes a tais aparelhos sanitarios, devem ser em ago inoxidavel, providas de sifao
rigido e roscavel que permita facil substituicdo e frequentes inspecdes e desobstrucdes,

como também terdo cuba em tamanho compativel com os utensilios a serem lavados;
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9.35. Deverao existir lavatérios exclusivos para higiene das maos, nas areas de
manipulacdo de alimentos, em quantidade compativel com o tamanho dessas 4reas e a
respectiva quantidade de funcionarios, além de providos de sabonete liquido, inodoro e
antisséptico, toalhas de papel nao recicladas e Iixéira com tampa acionada por pedal, sem
contato manual.

5.36. Todos os recipientes para captacéo (lixeiras) de residuos sélidos gerados pelos
refeitorios e /ou restaurantes devem:

5.36.1. ser devidamente ideﬁtiﬁcados para captacéo seletiva:
5.36.2. ser confeccionados de material leve, de facil transporte e limpeza:
5.36.3. ser providos de sacos plasticos de lixo apropriados;
5.36.4. permanecerem em bom estado de conservacao, integros e higienizados;
5.36.5. estar distribuidos em todos os ambientes dos refeitorios e /ou restaurantes,
em quantidade e capacidade suficientes para conter os residuos gerados nesses
ambientes;
5.36.6. ser providos de tampa acionada por pedal, sem contato manual.

5.37.As instalagoes elétricas dos refeitérios e /ou restaurantes devem ser embutidas ou

prbtegidas em tubulagbes externas e integras, de tal forma a permitir a completa
higienizagc&o dos ambientes onde se encontram.
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5.38.0s equipamentos, mobiliario e utensilios dos refeitérios e fou restaurantes
devem:

5.38.1. estar de acordo com o que estabelece legislacdo e normas técnicas
pertinentes e recomendagdes do manual da Associagio Brasileira das Empresas
de Refeigdes Coletivas (ABERC);

5.38.2. ser dimensionados segundo o volume e demais caracteristicas das

refeicobes e outros produtos, considerando ainda o sistema adotado para
distribuigéo; '

5.38.3. ser dotados de superficie resistente, lisa e impermeavel, de facil limpeza e
desinfecgdo, em cores claras;

5.38.4. passar por frequente manutencdo, permanecendo organizados e em
adequado estado de conservagéo e funcionamento, sem sinais de corroséo, sem
gotejamento de graxa e actimulo de gelo.

5.39. Todo equipamento e utensilio que possa entrar em contato com alimentos devem
ser confeccionados com materiais que nZo transmitam substincias toxicas, odores e
sabores, que sejam néo absorventes e resistentes & corrosdo e capazes de resistir a
repetidas operacdes de limpeza e desinfecgéo.

5.40. As superficies das bancadas devem ser lisas, compactas e resistentes, isentas de
fugosidades, depressoes, frestas e outras imperfeicdes que sejam potenciais fontes de
contaminag&o e possam comprometer a higiene dos alimentos.

5.41. Para aquecer refeigdes, serdo admitidos apenas fornos dos tipos micro-ondas e a
gas, além de chapa e de fogéo a gas, ficando expressamente vedada a utilizacéo de
outros equipamentos elétricos para aquecimento e cocgéo de alimentos.
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5.42. Fogodes e chapas deverdo. ser dotados de coifa €, quando necessario, os demais
ambientes dos refeitérios e /ou restaurantes deverao possuir €Xaustor adequado e
suficiente, de modo a evitar o Superaquecimento e o viciamento do ar pela fumaga,
resultantes do aquecimento das refeicbes.

5.43. Os equipamentos de refrigeragéo e congelamento devem estar de acordo com as
necessidades dos tipos de alimentos e refeicdes almazenadas e produzidas, devendo =

permanecer regulados para o alimento que necessite de menor temperatura.

9.44. Os equipamentos utilizados para climatizacao (ar-condicionado) devem estar
conservados, e sua limpeza e manutencdo devem ser realizadas periodicamente,
inclusive com a substituicdo de filtros, quando necessario, conforme legislacdo e normas
técnicas especificas do PMOC.

5.45. O que é PMOC? ‘

E um Plano de Manutencao e Controle, exigido na portaria 3.523/MS- Ministério da
Salde. Nele é estipulado quando as verificagbes e correcdes técnicas deverdo ser
executadas em cada ponto do sistema de refrigeracéo. E especificado também, qual 0 —\
nuimero de ocupantes de cada ambiente refrigerado, a carga térmica do equipamento e o 1
tipo de atividade desenvolvida no local.

' 5.48, Qual o risco de nao ter um PMOC?
Causar danos a sagde dos ocupantes do local através da instalagdo, operacéo e
manutencéo inadequadas do sistema de climatizagzo, além da aplicagdo de multa por
infragdo sanitaria, conforme 0 Art. 9° da Portaria 3.523/MS, de 28 de agosto de 1998,
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5.47. Cronograma de inspecgao.

Descrigdo dos Servigos de Manutengdo Preventiva e Periodicidade DPS
condicionadores de Ar tipo Split

Item Descricao dos Servicos Mensal | Trimestral Semestral

Inspecéo visual (anotar, caso haja, danos a
1 |carcaca, aos difusores de ar, etc.) antes de * " »
realizar o servico e comunicar ao servidor.

Anotar a presenca de ruidos anormais, caso
haja.

Verificar se ha condensacéo de agua e

eliminar.

Lavar os filtros de ar do evaporador e
verificar se precisam ser substituidos

5 |Limpeza da carcaca. ¥ - *
Teste do controle remoto e do sensor de
. temperatura. * * *
7 |Medir diferencial de temperatura. . s B
2 Registrar tensao e corrente no motor e
COMPpressor. : i " ”
Verificar se ha formacéo de gelo no |
. evaporador e eliminar. * * i
10 |Escovar com cuidado o evaporador. * * »
| Higienizar e desobstruir o dreno e a bandeja
11 (ACJ) * *
- Medir pressdes de equilibrio e de
funcionamento. " *
13 | Medir capacitores do compressor e do * "
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ventilador e substituir se necessario. |

14 |Liberar o gas e completar se necessario. * ' *

Verificar se ha gelo nas vélvulas de servico,
16 |trocar a fita vinilica e inspecionar o

isolamento térmico esponjoso *
16 | Eliminar pontos de corrosao *
- Limpeza geral do equipamento com -
= 17 |lubrificacao do motor do ventilador e reaperto -
de conexdes *
18 Eliminar frestas que causem ganho de carga
‘ténnica ao recinto -
Quantidade de manutengées 8m 2t 2s
Descrigdo dos Servigos de Manutengao Preventiva e Periodicidade DPS
Condicionadores de Ar tipo janela |
Item Descrigao dos Servigos | Mensal | Trimestral Semestral
Inspecao visual (anotar, caso haja, danos &
1 |carcaca, aos difusores de ar, etc.) antes de " B " ™y
B realizar o servico e comunicar ao servidor. 5
5 Anotar a presenca de ruidos anormais, caso . " .
’ haja.
3 Verificar se ha condensacdo de agua e & . .
eliminar.
i Lavar os filtros de ar do evaporador e N s .
verificar se precisam ser substituidos
Limpeza da carcaca. | w * %
Teste da chave seletora e termostato 8 * &
Medir diferencial de temperatura. * " N
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Verificar se ha formacdo de gelo no
evaporador e eliminar.

9 |Escovar com cuidado o evaporador. * . *

10 |Higienizar a bandeja . *

14 Medir capacitores do compressor e do . =

ventilador e substituir se necessario.

12 |Eliminar pontos de corrosao : "

Limpeza geral do equipamento com
13 |lubrificagdo do motor do ventilador e reaperto ‘ ®

de conexdes

o Eliminar frestas que causem ganho de carga
térmica ao recinto

Quantidade de manutencoes 8m 2t 2s

*Q total anual serdo 08 preventivas mensais, 02 trimestrais e 02 semestrais. o plano de
manutencgéo, operagéo e controle (PMOC) devera ser implantando em 1 més de acordo
com o ANEXO | da Portaria n® 3.523/Ms.

6. DA EQUIPE DE PRESTACAO DE SERVICO

68.1. A CONTRATADA devera contratar profissionais efou possuir quadro de
funcionarios, capacitados de acordo com as areas de atuacdo necessarias e em
quantidade suficiente para atender todas as atividades dos refeitorios e /ou restaurantes,
incluindo funcionarios para controle de acesso ao restaurante, venda de tickets e controle
do consumo, e para possibilitar a produgio e atendimento rapido e eficiente do publico
‘frequentador desses servicos de alimentagdo, observadas as especialidades e
quantidades minimas.

6.2.0s funcionarios dos refeitérios e /ou restaurantes devem usar uniforme, segundo a
funcéo de cada um, de modo que os mesmos possam ser identificados com facilidade,

tenham boa apresentacdo e, principaimente, atendam as condigoes de higiene pessoal,
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exigidas e recomendadas, pela legislagdo e normas  técnicas pertinentes, para
funcionarios desses servicos de alimentacgo, de acordo com o respectivo Manual de
Boas Praticas.

6.3.0s uniformes dos funcionarios dos refeitérios e /ou restaurantes devem ser
cdmpletos, com a utilizacdo de todos os equipamentos de protecao individuais (EPIs)
definidos pelo respectivo Manual de Boas Praticas, bem conservados, adequadamente
limpos e com troca diaria de utilizacdo somente no vestiario do estabelecimento.
Nenhuma pega do uniforme deve ser lavada dentro da cozinha.

6.4.0s funcionarios responsaveis pela higienizagéo dos refeitérios e /ou restaurantes
deveréo usar uniforme diferenciado dos demais funcionarios que manuseiam alimentos e
refeigoes.

8.5. A CONTRATADA deve substituir imediatamente qualquer um de seus funcionarios
Ou prepostos que sejam considerados, pelo gestor da CONTRATANTE, como
inconvenientes & boa ordem de trabalho ou ainda aqueles que deixam de observar as
regras de cortesia no trato com os usuarios e as normas disciplinares estabelecidas para
esses servigos de alimentacao.

6.6.' O trabalho nos refeitérios e/ou restaurantes deve ser supervisionado por técnico
" competente para tal finalidade e realizado por funcionarios capacitados, aptos a exercer
suas fungdes, inclusive em aspectos referentes a salide exigidos para trabalhadores de
servigos de alimentacéo e deﬁnidos. no respectivd Manual de boas praticas, nao podendo
ser portadores, aparentes ou n&o, de doencas infecciosas ou parasitarias.

B8.7. Serédo considerados como visitantes todos que necessitem entrar nas dependéncias
dos refeitérios e /ou restaurantes, tais como supervisores, consultores, fiscais, auditores e
demais pessoas que néo fazem parte do quadro de funcionarios que atuam na’ area de
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manipulagdo de alimentos, e que constituem potenciais focos de contaminacdo dos
alimentos e refeicoes.

6.8. Para proceder as suas funcbes, os visitantes devem estar devidamente
paramentados com uniforme fornecido pela empresa, tais como avental, rede ou gorro

para proteger os cabelos e se necessario, botas ou protetores para os pés, sendo
proibidos e impedidos de:

6.8.1. tocar nos alimentos, equipamentos, utensilios ou qualquer outro material
interno do estabelecimento;

6.8.2. comer, fumar, mascar goma (chiclete) durante a visita;

6.8.3. entrar na area de manipulagdo de alimentos quando portadores de
ferimentos expostos, gripados, ou apresentando qualquer outro quadro clinico que
represente risco de contaminagdo ambiental que possa atingir, direta ou
indiretamente, os alimentos e refeicdes.

~—~ 7. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

7.1.Exigir o cumprimento de todas as obrigagées assumidas pela Contratada, de acordo
com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

7.2.Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servicos, pdr servidor
especialmente designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas,
indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventuaimente
envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis;

7.3.Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicbes no curso
da execucao dos servigos, fixando prazo para a sua corre¢ao;
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7.4.Nao permitir que os empregados da Contratada realizem horas extras, exceto em
caso de comprovada necessidade de servigo, formalmente justificada pela
autoridade do 6rg&o para o qual o trabalho seja prestado e desde que observado o
limite da legislac&o trabalhista:

7.5.Pagar a Contratada o valor resultante da prestacéo do servigo, no prazo e condicdes
estabelecidas no Edital e seus anexos:

- 7.6.Efetuar as retencdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura
fornecida pela contratada, em conformidade com o art. 36, §8° da IN SLTI/MPOG N.
02/2008.

7.7.Entregar o espago fisico a CONTRATADA nas condi¢cGes exigidas pelos 6rgaos
competentes (DVISA e ANVISA), para que possam ser realizadas as adequacgdes
necessarias as instalagdes dos equipamentos e funcionamento dos refeitérios e /ou
restaurantes.

7.8. Fornecer a CONTRATADA o sistema de informacgéo de gerenciamento de acesso
ao RU, compra e consumo de refeicées subsidiadas.

7.9. Formecer a CONTRATADA 4gua e energia elétrica necessarias as suas atividades.

7.10.Informar & CONTRATADA, antecipadamente, qualquer evento ou atividade que
" altere, impeca ou paralise suas atividades comerciais tais como a realizagdo de concursos
e outras atividades de interesse da Instituigdo no prazo de 24 horas.

7.11.Relacionar as dependéncias das instalagoes fisicas, os bens de sua propriedade
colocados a disposi¢éo da licitante vencedora durante a execugao dos servigos, com a
indicagéo do estado de conservacio.
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7.12.Exigir da CONTRATADA reparacdo de danos causados pelo uso indevido dos
Equipamentos e instalagdes fisicas fornecidas para execugao dos servigos.

7.13. Permitir e facilitar o livre acesso dos empregados da CONTRATADA para execugio
dos servicos nos dias Uteis das 05h as 23h, aos sabados das 05 as 18h, e dos
fornecedores das 7h as 10h e das 15h as 17h. Qualquer modificagédo no horario sé por
meio de autorizacdo da CONTRATANTE.

7.14.Fiscalizar como lhe aprouver e no seu exclusivo interesse, o cumprimento das
clausulas e condigdes contratuais. '

7.15. Anotar em registro préprio todas as ocorréncias relativas a execucéo do objeto do
contrato que estejam em desacordo com o avenc¢ado e notificar a CONTRATADA, para
gue sejam adotadas as devidas providéncias.

7.16.Prestar as informagbes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA.

7.17.Verificar mensalmente o recolhimento de INSS e demais encargos trabalhistas da
CONTRATADA.

7.18.Reserva-se o direito de modificar a qualquer tempo e circunstancia os servigos
oferecidos, podendo modifica-los, exclui-los ou incluir novos sem qualquer aviso prévio a
CONTRATADA.

7.19.Podera cancelar ou excluir qualquer CONTRATADA que desrespeite os termos
deste documento e/ou esteja em desacordo com a legislacdo brasileira vigente,
independente de prévia notificagdo ou comunicacgéo, seja por verificagédo da Concedente

W A
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efou por notificagdo, intimacéo, ordem de qualquer autoridade publica ou qualquer
dendncia de terceiros.

7.20. Devera dispor de uma equipe multidisciplinar para vistoriar os espacos destinados a
cozinha industrial, composta pelos seguintes profissionais: Nutricionista, Engenheira Civil,
Arquiteto, Técnica em Alimentos, Profissional da area de Controle de Qualidade de
Alimentos, Técnicos da Area de Educacao.

7.21.Obedecer ao prazo de 15 (quinze) dias para analise dos projetos de adequacées
encaminhados pela CONTRATADA.

8. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

8.1. Executar os servicos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua
proposta, com a alocagdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das
clausulas contratuais, além de fornecer os materiais e equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, na qualidade e quantidade especificadas neste Termo de
Referéncia e em sua proposta:

8.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorregdes resultantes da execucao ou dos materiais empregados;

. 8.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, de

acordo com os artigos 14 e 17 a 27, do Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078,
de 1990), ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso exigida no
edital, ou dos pagamentos devidos 2 Contratada, o valor correspondente aos danos
sofridos;

8.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a
serem executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor;
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8.5. Atender as solicitaces da Contratante quanto a substituicdo dos empregados
alocados, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado
descumprimento das obrigacdes relativas a execucgéo do servigo, conforme descrito neste
Termo de Referéncia;

8.6. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da
Administragao;

8.7. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas,
alertando-os a nao executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo a
Contratada relatar & Contratante toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar
desvio de funcao;

8.8. Relatar a Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da
prestacdo dos servigos;

8.9. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto

" na condi¢do de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagao do

trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

8.10. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacbes
assumidas, todas as condicdes de habilitagdo e qualificac@o exigidas na licitagao;

8.11. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento
do contrato;

8.12. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em
sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento ao objeto da licitagdo, exceto
quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei n°
8.666, de 1993.
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8.13.Apresentar, para aprovagcdo pela CONTRATANTE, os projetos das adequacgdes
necessarias aprovados, com 0s .respectivos comprovantes da responsabilidade técnica,
no prazo de até 15 (quinze) dias corridos, apds a assinatura do contrato. Caso o projeto
nao seja aprovado, devera ser reapresentado com as corregdes, no prazo maximo de 15
dias corridos.

8.14.Executar, as suas expensas, ap6s aprovacdo e autorizagdo da CONTRATANTE,
todos e quaisquer servicos de adequagdes necessarias a implantacao e funcionamento
dos refeitdrios e /ou restaurantes, bem como o servigo de vendas de tickets/créditos de
alimentagZo para os discentes. '

8.15.E de total responsabilidade da CONTRATADA a aquisicio de materiais de
informatica, como: computador(es), impressora(s) térmica, nobreaks, leitores de
QRCODE, catracas com leitores biométricos, e quaisquer outros que A CONTRATANTE
entender necessarios no servico de venda de tickets/créditos de alimentacdo, bem como

a manutencao dos mesmos.

8.16.As adequacbes a serem realizadas na area dada em concessdo, serdo
consideradas de interesse unico e exclusivo da CONTRATADA, razio pela qual ndo
cabera amortizagéo.

8.17.Caso seja necessaria a realizacio de obras civis, a CONTRATADA devera
- providenciar o transporte e a correta destinacio dos residuos de construcao civil gerados
no local. N&o sera permitdo o depésito destes residuos dentro do campus da
CONTRATANTE. '

8.18. Iniciar as atividades no prazo de até 30 (trinta) dias apds a assinatura do contrato, e
no caso de realizagcdo de adequacgtes, esse prazo sera dilatado para 60 (sessenta) dias

corridos.
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8.19.Durante o prazo de validade do ato da utilizagdo do Espacgo Fisico obrigar-se-a a

CONTRATADA a observar rigorosamente as condigdes estabelecidas nas clausulas do
contrato.

8.20. Devera apresentar o rol de seu mobiliario a CONTRATANTE.

8.21.Indenizar a CONTRATANTE por eventuais danos causados as suas instalagdes,
méveis ou equipamentos, pela execugéo inadequada dos servigos por seus empregados
e/ou fornecedores, podendo, entretanto, a seu exclusivo critério, optar pela reparacéo dos
danos ou reposicdo dos bens, conforme previsto na clausula. |

8.22.Na hipdtese de extingdo ou rescisdo contratual, devolver os bens nas mesmas

condigbes em que foram entregues.

8.23. Designar um preposto para as tarefas de coordenag&o, comando & fiscalizac@o do
andamento dos servicos; cuidar da disciplina, controlar a frequéncia e a apresentacao
pessoal dos empregados; fiscalizar o uso dos equipamentos, bem como efetuar contato
com a COMISSAO DE FISCALIZAGAO dos refeitérios e /ou restaurantes da
CONTRATANTE, quando necessario.

8.24. Apresentar mensalmente o recolhimento de INSS e demais encargos trabalhistas a
COMISSAO DE FISCALIZAGAO da CONTRATANTE.

Fornecer os uniformes, EPls e crachas aos seus funcionarios.
8.26. Manter os funcionarios devidamente uniformizados, inclusive o responsavel maior

da CONTRATADA, com a carteira de satide ou ASO e carteira de vacinagéo, todos
identificados com crachas, zelando pela apresentacéo pessoal e uso dos EPls.
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8.27. Apresentar a lista geral de seus empregados para a COMISSAO DE
FISCALIZACAO, com dados de identificagdo, comunicando, de imediato, eventuais
substituicoes.

8.28. Assumir a responsabilidade pelos 6nus ou encargos relacionados, na prestacgéo de
servicos do contrato, decorrentes da Legislagéo Trabalhista, Social e Previdenciaria,
incluidas as indenizagdes por eventuais acidentes, enfermidades e outras de natureza )

f— -

profissional e/ou ocupacional.

8.29. Cumprir as exigéncias dos 6rgdos atrelados 3 Fiscalizagdo, mantendo o
comprovante de inspegdo da Vigilancia Sanitaria em local visivel, dentro do prazo de
validade.

8.30. Providenciar os servicos de limpeza do local de realizagcdo das refeigbes, sendo
atribuices da CONTRATADA manter limpa e arrumada as mesas de refeicdes, bem
como, o ponto de distribuicio localizado no espaco fisico.

8.31. Realizar limpeza geral nas caixas de gordura localizadas nas areas de seus r\

servigos, a cada periodo de 6 (seis) meses, anotando em registro proprio.

8.32. Utilizar produtos de limpeza adequados & natureza dos servicos com o fito de
manter a higienizagdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das
maos dos manipuladores dos alimentos.

8.33. A higienizagao, a dedetizacso e a imunizagéo das areas e instalagdes concedidas,
através de empresas credenciadas pelos érgéos competentes, devendo apresentar,
quando exigido o certificado de dedetizagdo e desratizacéo.
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8.34. Disponibilizar 1 (um) profissional para permanecer no local durante a realizacao da
refeicdo, devidamente equipado com EPI.

8.35. Devera preparar diariamente na cozinha CONTRATANTE (localizada atualmente
no setor Sul), 0 almogo, jantar e desjejum a serem servidas no restaurante do setorsul e
no refeitério do setor norte, trazidos prontos para serem servidos, com uma hora de
antecedéncia do horario marcado para servir € serdo acondicionadas em recipientes
térmicos adequados, separados por componentes do cardapio, para posterior transporte
em veiculo da CONTRATADA, adequado para esse fim, até chegarem ao refeitério e/ ou
restaurante da CONTRATADA , onde permanecerdo acondicionados em balcdes
térmicos adequados, quente ou frio, em recipientes individuais e tampados, até sérem
servidas, sob responsabilidade e supervisdo diaria da nutricionista devidamente registrada
no CRN-7 e contratada conforme legislagédo do CFN pela CONTRATADA.

8.36. Imediato recolhimento das loucas, logo apés a utilizacéo, deixando © ambiente
limpo e arrumado, evitando contaminagao.

8.37. Arcar com todo o custo de recrutamento, selecdo, treinamento e capacitacao,

‘exames médicos admissionais, peridédicos e demissionais.

8.38. Aquisicio e o armazenamento dos géneros e produtos alimenticios e materiais de
consumo em recinto proprio,. obedecendo, no que couber, as normas da legisiacéo
vigente.

8.39. O fornecimento de materiais de consumo em geral, utensilios, descartaveis,
materiais de higiene e limpeza, entre outros necessarios para perfeita execugdo dos

servicos.
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8.40. O fornecimento dos equipamentos e utensilios para os refeitérios e /ou
restaurantes, em quantidades e condigbes adequadas e suficientes para o pleno
funcionamento das atividades devidamente aprovados pela CONTRATANTE.

8.41. A separagdo/segregagdo e o armazenamento correto do residuo gerado por ela
(Unidade de Alimentac&o e Nutriczo)

8.42. Manter nas suas atividades, total e exclusiva responsabilidade por seus atos e de
seus empregados, isentando a UFAM de toda e qualquer responsabilidade.

8.43. Responsabilizar-se pela manutencdo do imodvel, cabendo a CONTRATADA
entregar, findo o prazo do contrato, o imével nas mesmas condicoes recebidas.

8.44. Zelar pela conservacao, troca de lampadas e luminarias, torneiras, tomadas e
limpeza das dependéncias do Restaurante, com atengédo a higiene e esterilizagao de
bandejas, pratos, talheres e outros utensilios de cozinha e copa.

8.45. Responder civil e criminalmente pelos prejuizos causados ao imével ou aos
servidores da UFAM a que der causa, ou pelos danos causados por seus subordinados,
empregados, prepostos ou contratados.

8.46. A CONTRATADA compromete-se ainda a:

8.46.1. Providenciar as licengas junto aos 6rgdos plblicos competentes
apresentando as mesmas & COMISSAO DE FISCALIZAGCAO da UFAM:

8.46.2. Nao deixar expostos no local, caixas e embalagens ou quaisquer outros
objetos que comprometam a boa aparéncia do local;
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outro tipo de propaganda nas paredes externas dos refeitérios e /ou restaurantes,
sendo permitido & CONTRATADA a instalacdo de um mural de dimensdes néo
superiores a 3m? para afixacdo de avisos e cartazes.

E vedado 8 CONTRATADA:

8.47.1. Utilizar as dependéncias da CONTRATANTE para fins diversos do objeto
contratado;

8.47.2. Servir alimento contaminado ou deteriorado e com data de validade
vencida;

8.47.3. Deixar de cumprir o horario de funcionamento determinado pela
CONTRATANTE;

8.47.4. A utilizagao dos refeitorios e /ou restaurantes para qualquer outro fim que
ndo o previsto neste Termo de Referéncia, sendo vedado, ainda, ao
CONTRATADO, transferir' a permissdo, locar, sublocar, ceder ou emprestar o
imovel, ainda que parciaimente.

8.47.5. Deixar de implantar o Manual de Boas Praticas.

DAS SANCOES

9.1.Comete infracao administrativa nos termos da Lei n° 8.666, de 1993 a Contratada que

inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas em decorréncia da

contratacdo; ensejar o retardamento da execucdo do objeto; fraudar na execucado do

contrato; comportar-se de modo inidéneo; cometer fraude fiscal; ou nao mantiver a

proposta;
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e ; - .
A Contratada que cometer qualquer das infracdes acima discriminadas ficara
Sujeita, sem prejuizo da résponsabilidade civil e criminal, as seguintes sancgées:

9.2.1. adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que n&o acarretem
Prejuizos significativos para a Contratante:

9.2.2. multa moratéria de até 0,5% (zero virgula cinco por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor global do contrato, até o limite de 25 (vinte e cinco) dias; ™

9.2.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e'cinoo) dias autorizara a Administragdo
contratante a promover a resciszo do contrato;

9222, As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo
consideradas independentes entre si.

9.2.3. Multa compensatéria de até 10% (dez por cento) sobre o valor total do
contrato, no caso de inexecugéo total do objeto;

9.23.1 Em caso de inexecugdo parcial, a multa compensatéria, no mesmo
percentual do subitem acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigacdo
inadimplida; '

© 9.2.4 Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o orgao, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua

concretamente, pelo prazo de até dois anos:

9.2.5 Declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo
Plblica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que

seja promovida a reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a
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penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante
pelos prejuizos causados e apés decorrido o prazo da penalidade de suspenséo do
subitem anterior,

9.3. A aplicagdo de multa ndo impede que a Administragéo rescinda unilateraimente o
Contrato e aplique as outras sangdes cabiveis.

9.4. A recusa injustificada da Adjudicataria em assinar o Contrato, apés devidamente
convocada, dentro do prazo estabelecido pela Administragdo, equivale a inexecugao total
do contrato, sujeitando-a as penalidades acima estabelecidas.

9.5. A aplicacao de qualquer pénalidade nao exclui a aplicagao da multa.

0.6. Também fica sujeita as penalidades do art. 87, lil e IV da Lei n° 8.666, de 1993, a
Contratada que: |

9.6.1 tenha sofrido condenacgdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude
fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

9.6.2. tenha praticado atos.ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

9.6.3. demonstre n3o possuir idoneidade para contratar com a Administracao em
virtude de atos ilicitos praticados.

9.7. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-2a em processo
administrativo que assegurar4d o contraditério e a ampla defesa observando-se ©
procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n°® 9.784, de
1999. |
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9.8. A autoridade competente,.na aplicagdo das sangdes, levara em consideragao a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado
a Administracdo, observado o principio da proporcionalidade.

9.9. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos
valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou
ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados

judicialmente.

9.9.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo
maximo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da comunicagao
enviada pela autoridade competente.

9.10. As penalidades ser&o obrigatoriamente registradas no SICAF.

9.11. As sangbes aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas
isoladas ou, no caso das multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas
cabiveis.

10. DAS DISPOSICOES FINAIS
10.1. E proibida a utilizacdo do ambiente dos refeitérios e /ou restaurantes, pela
CONTRATANTE, para reunides ou atos publicos.

10.2. Caso haja interesse pela CONTRATADA é permitida a comercializacdo de bebidas
industrializadas n&o alcodlicas no interior do RU, a preco popular, atendendo as normas

" de acondicionamento legais, previamente aprovada pela gestao do RU.

10.3. O alvara de funcionamento requerido pela CONTRATANTE as autoridades
publicas devera conter somente as atividades constantes do objeto do instrumento
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contratual, mesmo quando os objetivos previstos no respectivo contrato social ou estatuto

sejam mais amplos.

104. Cabe a CONTRATANTE manter a area dada em concesséo, de uso
permanentemente dotada de aparelhagem adequada a prevengao € extincdo de incéndio
e sinistros, mantendo igualmente o seu pessoal instruido quanto ao emprego eficaz

daquela aparelhagem.

Manaus/AM, 04 dezembro de 2015.

DANIEL FERREIRA DE CASTRO
Diretor do Departamento de Assisténcia Estudantil

Eu, ARMANDO ARAUJO DE SOUZA JUNIOR, Pr6-Reitor de Administragao e Financas,

APROVO o presente Projeto Basico e AUTORIZO a a do processo licitatério para

aquisicdo dos materiais.

UNIVERSIDADE FEDERAL DO AH_AZOMS
. Pré-Reitoria de Administracao e Financas

1Lz pe)
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Associacdo Brasileira das Empresas de Refeicoes Coletivas - ABERC. Manual ABERC
~ de praticas de elaboragzo e servigos de refeicdes para coletividades. 8%d. Szo

Paulo: 2003. 288p. BRASIL.

Associa¢do Brasileira de Normas Técnicas (ABNT). NBR 9050. Acessibilidade a
edificagbes, mobiliario, espacos e equipamentos urbanos.

BRASIL. Agéncia Nacional de V'igilancia Sanitaria (ANVISA). Resolucdo de Diretoria
Colegiada (RDC) N° 216. Dispée sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servigos de Alimentacio. 2004. .

BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA). Portaria N° 2914, de 12de -

dezembro de 2011. Disp6e sobre os procedimentos de controle e de vigi}éncia da
qualidade da agua para consumo humano e seu padrao de potabilidade. Ministério da
Salde, 2011.

BRASIL. Ministério do Trabalho . Norma Regulamentadora (NR) N° 24. Condigbes
sanitarias e de conforto nos locais de trabalho.

MANAUS. Lei N° 392. Dispse sobre a competéncia e campo de acdo da Secretaria

Municipal de Sacde. 1997.

MANAUS. Decreto N° 3910 (Cédigo Sanitario de Manaus). Aprova o Regulamento a
que se refere o artigo 24 da Lei 392 de 27 de junho de 1997, que dispGe sobre
normas da promogéo, preservégéo € recuperacao da saude, no dmbito da cidade de
Manaus, no campo de competéncia da Secretaria Municipal de Salde e da outras
providéncias. 1997.
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VP RESTAURANTE R
SOR "oA AMAZOMIA ' .

-
Proposta Comercial
Concorréncia n° 002/2016
ITEM| ESPECIFICAGAO DO UNIDADE QUANTIDADE ESTIMADA VALOR VALOR TOTAL VALOR TOTAL ANUAL
SERVICO (DIARIA) UNITARIO MENSAL RS RS
P ‘
1.0 DESJEJUM UNIDADE 800 (oitocentos) RS 3,00 RS 62.400,00 RS 748.800,00
(setecentos e gquarenta
y e oito mil e
TR 5B oitocentos reais)
2.0 ALMOCO Uﬂﬁmﬂﬁﬂ“ 2.000 (duas mil) RS 7,00 RS 364.000,00 RS 4.368.000,00
R (quatro milhdes
trezentos e sessenta e
olto mil reais)
3.0 : JANTAR - UNIDADE 2,000 (duas. mil) RS 7,00 R$ 308.000,00 R$ 3.696.000,00
' F (Trés milhOes 3
seiscentos e noventa e
seis mil reais)
TOTAL GERAL | R$ 8.812.800,00
(0ito milhdes

oitocentos e doze mil
e oitocentos reais) %

Rua Noberto Wongal n? 142 = Conjunto Santos Dumont
M J RESTAURANTES LTDA-ME
CNPJ/MF n2 13.523.245/0001-45
Tel: (92) 9.8822-5579 (92) 9.9367-0057
E-Mall marcioadv2@gmail.com
Insc.Est. n2 04.234.466-2




ABOR

YRESTAURANTE

DA AMAZONIA

Nos pre¢os mensais foram calculados, tendo como base os seguintes parametros:
DESJEJUM E ALMOCO 26 (vinte e seis) DIAS por més e JANTAR 22 (vinte e dois)
DIAS por més, conforme item 3.2 do termo de referéncia do edital,

O prazo de validade de nossa broposta é de 60 (sessenta) dias, contados 3a
partir de sua entrega.

Nos valores propostos estao inclusos todos os Custos operacionais, encargos
previdenciérios, trabalhistas, tributdrios, comerciais e quaisquer outros que
incidam direta ou indiretamente na prestacdo do servico.

Para a elaboracioc dos valores da nossa proposta, tomamos como base o cardépio
e exigéncias. contidas no termo de referéncia.

O valor. .t fi0SSa proposta & R§ 8.812.800,00 (Oito milhdes oitocentos e
doze mi ntos reais). .
Dado ; ico Itad S/A, Agéncia 7163 Conta - Corrente 11.640-8

MANAUS, 06 DE JUNHO DE 2016

Rua Noberto Wnn’gal n 142 — Conjunto Santos Dlimont
M J RESTAURANTES LTDA-ME

o P
Marcioc [Fernandes Junion
Procurador / Cg
CNPJ/MF ne 13.523.245/0001-45 :
Tel: (92) 9.8822-5579 (92) 9.9367-0057 2
E-Mall marcioadvz@gmall.com - " L ¥
Insc.Est. n® 04.234.466-2 = A
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