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EMENTA

A disciplina se dedica ao conhecimento e controle de reações que ocorrem nos alimentos de origem
animal e vegetal, nas matérias-primas alimentares e nos componentes  individuais  e  no  estudo  das 
alterações  de  ordem  química, bioquímica  e  fisiológica  que  podem  afetar  a  qualidade  nutricional
quando aplicados  os  diversos  processos  convencionais  e  não  convencionais  de conservação de
alimentos.

OBJETIVOS

GERAL

Estudar  as  principais  reações  que  ocorrem  nos   alimentos  de  origem  animal  e  vegetal  quando
subme�dos aos diversos processamentos de conservação.

ESPECÍFICOS

1.   Estudar  as  principais  reações  químicas  e  bioquímicas  nos  alimentos  quando  subme�dos  aos
métodos convencionais e não convencionais de conservação
de alimentos.

2.  Verificar   as   principais   perdas   nutricionais   ocasionadas   pelos   diversos  processamentos  de
conservação.

3.  Estudar   as   principais   análises   químicas,   �sicas   e   sensoriais   aplicadas   nos  controles  de
qualidade de alimentos.
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