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EMENTA

ISN064 - HIGIENE E LEGISLACAO DOS ALIMENTOS
60 horas | Crédito: 3.2.1 | Pré - Requisito: ISNOO3 e ISN023
EMENTA

A disciplina se dedica em estudar as legislacGes vigentes e as principais ferramentas de gestdo
de qualidade de alimentos capacitando o estudante a trabalhar na produc¢do segura de alimentos.

OBIJETIVOS
GERAL

Prover conhecimentos referentes a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos.
ESPECIFICOS

1. Estudar as legislacdes vigentes referentes a producdo de alimentos.

2. Estudar as principais ferramentas de gestdo de qualidade de alimentos (5s, APPCC, Manual de Boas
Praticas, POP’s).

3. Capacitar os estudantes a realizar visitas técnicas e aplicacdo de check-lists em unidades
produtoras de refeicbes, buscando as possiveis falhas higiénico-sanitdrias durante todas as etapas
de producdo de alimentos.

4. Capacitar os estudantes a montarem manuais de boas praticas baseadas nas legislacdes vigentes.

REFERENCIAS
BASICAS

1. BRASIL. DispGe sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo.
Resolugdo de Diretoria Colegiada n2 216 de 15/09/2004.

2. BRASIL. Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos. Resolugdo de Diretoria Colegiada n2
275 de 21/10/2002.

3. GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos. 5. ed. rev. atual.
Barueri, SP: Manole, 2015. 1077 p.

4. SILVA JUNIOR, E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em Servicos de Alimentac3o. 7. ed. S3o
Paulo: Varela, 2014.

COMPLEMENTARES

1. BRASIL. Condi¢cdes Higiénicos Sanitdrias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos. Portaria da Secretaria de Vigilancia
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Sanitaria n? 326 de 30/07/1997.

2. BRASIL. Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitdria de Alimentos. Diretrizes para o
Estabelecimento de Boas Praticas de Producdo e de Prestacdo de Servicos na Area de Alimentos.
Portaria do Ministério da Saude n2 1428 de 26/11/2017.

3. CODEX ALIMENTARIUS. Higiene dos Alimentos — Textos Basicos / Organizacdo Pan-Americana
da Saude; Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria; Food and Agriculture Organization of the
United Nations. — Brasilia: Organizacdo Pan-Americana da Saude, 2006. Disponivel em:
<http://www.anvisa.gov.br/divulga/public/alimentOS/codex_alimentarius.pdf>.

4. Alimentos e Nutri¢do. Disponivel em: < http://diretorio.ibict.br/handle/1/362>.

5. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Disponivel em: <http://www.sbcta.org.br/revista-food-
science-and-technology>.

6. Revista Ciéncia e Agrotecnologia. Disponivel em: <http://www.scielo.br/revistas/cagro
/pinstruc.htm>.
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eil Documento assinado eletronicamente por Gustavo Bernardes Fanaro, Coordenador de Curso,
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do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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