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EMENTA

ISN042 - BROMATOLOGIA
60 horas | Crédito: 3.2.1 | Pré - Requisito: ISN112 e ISNO14
EMENTA

Conceito e importancia da Bromatologia. Valor nutritivo dos alimentos por meio de analises fisico-
quimicas. Estudo quimico bromatoldgico sobre os principais constituintes dos alimentos.
Determinacdo da composicdo centesimal e andlise da pureza dos produtos alimenticios.
AlteracGes quimicas e bioquimicas de importancia no processamento de alimentos. Fraudes em
alimentos.

OBIJETIVOS
GERAL

Proporcionar ao estudante conhecimentos necessarios de métodos e técnicas utilizadas nas analises
fisico-quimicas dos alimentos.

ESPECIFICOS

1. Conhecer e aplicar os métodos de analise de alimentos, legislacdo correlacionada e
importancia destes no controle de qualidade em alimentos.

2. Interpretar e descrever cientificamente os resultados das analises.

3. Realizar andlises fisico-quimicas de alimentos regionais.

REFERENCIAS
BASICAS

1. ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos. 6. ed. Vicosa: UFV, 2015.

2. DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos de Fennema. 4. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2010.

3. GRANATO, D.; NUNES, D. S. Analise quimicas, propriedades funcionais e controle da qualidade de
alimentos e bebidas: uma abordagem téoricopratica. Rio de Janeiro: Elsevier, 2016.

COMPLEMENTARES

1. ANDRADE, E. Andlise de alimentos: uma visdo quimica da nutricdo. 4. ed. S3o Paulo: Varela,
2015.

2. BRASIL. Anvisa. Disponivel em: <portal.anvisa.gov.br/alimentos>.

3. ESKIN, M.; SHAHIDI, F. Bioquimica de alimentos. 3. ed. Rio de Janeiro: Campus, 2015.

4. INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos. Sdo Paulo,
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2008. Disponivel em:  <http://www.ial.sp.gov.br/resources/editorinplace/ial/2016_3_19
/analisedealimentosial_2008.pdf?attach=true>.

5. PICO, Y. Andlise quimica de alimentos: técnicas. Rio de Janeiro: Campus, 2014.
6. SALINAS, R. D. Alimentos e nutricdo: introducdo a bromatologia. Porto Alegre: Artmed, 2002.

7. SILVA, C. O.; TASSI, E. M. M.; PASCOAL, G. B. Ciéncia dos Alimentos: Principios de
Bromatologia. Rio de Janeiro: Rubio, 2017.
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