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Conceito e importância da Bromatologia. Valor nutri�vo dos alimentos por meio de análises �sico-
químicas.  Estudo  químico  bromatológico  sobre  os   principais  cons�tuintes  dos  alimentos.
Determinação  da   composição  centesimal  e  análise  da   pureza   dos   produtos   alimen�cios.  
Alterações  químicas  e  bioquímicas  de importância no processamento de alimentos. Fraudes em
alimentos.

OBJETIVOS

GERAL

Proporcionar ao estudante conhecimentos necessários de métodos e  técnicas u�lizadas nas análises
�sico-químicas dos alimentos.

ESPECÍFICOS

1.   Conhecer   e   aplicar   os   métodos   de   análise   de   alimentos,   legislação  correlacionada  e
importância destes no controle de qualidade em alimentos.

2. Interpretar e descrever cien�ficamente os resultados das análises.

3. Realizar análises �sico-químicas de alimentos regionais.
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